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RICCHEZZE 

DELL/AGRICOLTVRA. 



DELL'ILLVSTRE SIG- 

GIOVAN MARIA BON ARDO 

GATTEGGIANO, 

Conte & Caualjcr . 



NELLE QJAII. SOTTO BflEVITA v l 
hdannojnolti nouiammaeflra menti peraccrefcerleren 
dite de* «àmpi, cinfiemeMlifTimifecreti^i in materia dì 
piantar, & indiare alberi, eyi.u, come di yini,& aceti, e 
comefi fanno k colombaie col gouerno e iaugmnento di 
cjudle, emedemnamente alcuni ricordi perclu" éenefat* 
con , caladi , lauoratori . Coie per lo più ntfif iiifegnate 
anchora d'alcuno fcrittor di oueft aite antico, ò moderno, 
manciate in luce da Luisi CJrotto cieco d'Hadria. 





IN VENET I A , Appreno Fabio & Agofbno Fratelli. 



M D LxxxVf. 
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LVIGI GROTTO 

CIECO D'HADRIA. 




tsfLLO I LLV STfJSSl MO SIGNOR, 
il Contea Terrante^> £ftenfi^> 
Tafforti-J, 

Gouernator di Modena, 
PER LO SERENISSIMO 

Duca di Ferrara. 

O, che già lunga ftagio 
ne fon fatto ofTerua- 
tore, e ammirator del- 
le virtù, e de meriti di 
V.S. Uluftriiiima della ma arden- 
te religione, della fua accurata 
prudenza ne gran maneggi del 
fuo prencipedella fua rara intelli- 
genza in tutte le cofe , della fua. 

a ij incoi- % 
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incorrotta giuftìtia della fuaeroi- 
ca forza , della fua magnanima 
liberalità, di quel fuo fenno, e di 
tutte l'altre virtù, che le fon coro- 
na, con cui ella già tanti anni fie- 
de al regimento di Modena per lo 
Serenifs. fuo gran Duca, con tanta 
pace, contentezza di cotefto popu 
lojfon andato fempre apportando 
tuttauia occafione difcoprir con 
fegni, Chiarini mia lei, òc al mon- 
do quefto mio antico penfier, ne 
mai è potuto venirmi fatto fenon 
hora quando fpero far, come il ca- 
ne,cheportando,ò aparechiando, 
e donando cofe non lìie al fuo pa- 
drone, come vccelli, ònere,nèim- 
pctranon pur dokiiììme veci , ma 
larghiflìmi doni 5 & io prefentan- 



4 



doà V.S. Tlluft. queft'opera altrui 
( Da che le mie per la lor battezza 
no ardifcono venirli in anzi ) fpero 
farlemi grato:io dunquefìn da fan 
ciullo mi diletai dell'agricoltura, 
c talmente diletai, che nella mia 
fanciullezza tradumin iftanzevol 
gari la georgicadi Vergili o,laqu al 
non piacendomi pofcia inquefta 
età più matura, ferbo, cofi appo 
meper me nelle tenebre chi tifa, c 
fepolta;ein quefto mio diletto fon 
venuto raccogliendo di tempoin 
tepo,quanti li bri à ftampa, ò àpen 
nafauellano di queft'arte, e tra gli 
altri mi è venuto alle mani vn Li- 
bro à penna,ma ben m eri tcuole di 
ftampa dell' Illuftr. S. Caualier Bo- 
nardoFratteggia.no Jn cui Ci riuela 

a iij no 
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I no mille vaghiflìmi fecreti , non 

I mai più da altro fcrittor palefati, 

I eàluifolo dell'efpericnzainfegna 

I ti;doue quefto raro macino ctl- 

I riofo efprimentator d'ogni nouo 

1 amaeftramétone campi fuoi,mo- 

I ftra queit'artein generale oportu- 

I na al terren d'ogni cielo 5 ma in 

I particolar del Poleline di Roui- 

1 go , doue à punto fono infiemela 

1 fratta patria dei Caualiere , e la 

I Perfiana villa di V. S. laqual cre- 

1 do , che habbia non picciola incli- 

1 natione à queft'arte , addotto in 

I quefta credenza da Mon Sig. Ri- 

I ueromio zio, che già col pendio 

1 delle fue parole mi dipinfe la bel- 

I lezza, la ampiezza, la mondezza, 

I el'artificiofa coltezza de campi, 

de 



30 




de gli orti, e de giardini di cotefta 
dia villa.Io dunque appendo à V. 
S. quefto efquifititfìmo libro nè 
mi par di commetter fallo ricor- 
dandomi che Laerte honoratiffi- 
mo fra i Greci confolaua l'animo 
fuo malinconico per la lontanan- 
za (del figlio nello Audio di queft* 
arte, Che Cincinnato con quelle 
Iteffemani, con cui hauea pofto il 
giogo à nemici, e maneggiato le 
militari infegne , pofe if giogo à 
buoi, e maneggiò Iafalce,elara- 
tro 3 cheCiro Re della Perfiaf da cui 
fembra à punto, che Ci nomini la 
villadi V. S. Ixriìanajcranon men 
vigile, e tenero di coltiuare i fuoi 
horti, che di regger le fiie città, di 
partirgli fpatij à fuoi alberi, chedi 

a 11 J J partir 
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partirle pene, c i premij a fuoi po- 
poli, che Diodi riano preponendo 
lazappa allo Scetro,e vn cappel di 
paglia al diadema dell'Impero, 
amò meglio d'eflerc agricoltore, 
che Imperatore, e che Vergilio do 
nòia Georgicaà Mecenate, e che 
Coftantino Cedue fcrifTe queft'ar* 
te ne mi pardi errare contra l'aut- 
tordell'opera tanto feruitor di V. 
S. & amico mio, che ben rimarrà 
pago di quello mio nouo,e ben in 
tefo difegno : e fé pure à prima fac 
eia fi altererà veggiendo il fuo li- 
bro ftampatojsò'poi che mi perdo 
nerà, anzi miringratiaràfeorgen- 
dolo cofi dedicato .Cndecotalde 
dicatione farà feudo airauttorc, 
contrai maligni, all'opera contrai 

mor- 
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mormoratori, e à me contra I'aut- 
tore. Olerà che farà vn'effetto di 
quel viuo defiderio « ch'io porco 
già gran tempo nel fenno. Prenda 
dunque, egradifea V. S. Illuflrifs. 
dal cieco d Hadria qtiefto eccellcn 
te dono prenda dalla mia pouera 
mano quefte ricchezze > ch'io po£ 
fo darle, queftopera intitolatale 
Ricchezze dell'Agricoltura: e mi 
feufi fe non vengo à riuerirla in 
prefenza. Poi ch'io mando ari uc- 
rirlainmionome quell'opera d'ai 
tro merito,, ch'io non fono» 

Di Hadria il dì primo di Marzo» 
M D LXXXIIIL 
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S O N E T T O 

DEL SIGNOR 

ANTONIO BEFFA 

NEGRI N I. 






IOVì^ETTOje pompe , e le rie- 
che^J, 

E di Valla, e di Febo, e del tuo inge*~ 

gno 

Honardo mio,d'amorne F ampio regno 
Spiega/li , e di gran donna alte bellezze : 
fJHaturopoi moflrasii le grande^e 
"D'ogni del , d'ogni sfera, e d'ogni fe gno 
In fi leggiadro ,&infi bel difegno , 
Che nou ha chi noi miri, e chor noi pre vge : 
7{e lafciafli tua patria amata , e cara 
Vià in tenebre giacer fi, alto cant andò 
V antica origin d' e fia, e i grandi honoris 
Uordanni>e di faper canuto amando 

Di far C erere , e Vale ancho più chiara, 
gli occulti infegni , rusìichi Thefori. 
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DEL S-GIAN 

GIACOMO 

COLA, 





ftile, e chiaro 
D i roTO esfqricoltor dotto altri rendi ; 
E mentre infegni^n man la penna pendii 
^oggUlelMantoanTitìroàparo; 
Te cui 'Bellona, e Tallade adornato 
De le fante lorgratie , onde rivendi 
Rimondo ammira, poi che ogrìhor a intendi 
Con lingua, ed opre, a farti illuftre, e raro 
% che fon roco ^ugel Taluflre alfuono 
De le tue voci, ai colti campi meno 

L'ale tarpate , e fugo da le valli , 
J{è ti maravigliar ,fe di te fono 

£ofi ardito à cantar, perche non trouo 
ytltro Soh che di tefegnati i Calli. 






Jt Vjy 0 • dal grembo fuo t eterno ssfu- 
thorc^f 

De lumi adorno in ì>agbi giri il Cielo , 
E chi apreil giorno, e'I maturino gielo 
Sparge conuerfo in perle al primo albóre^ . 
•Al puro foco indi il fublimehonore 
'Diede > e jpiegò qual trasparente velo 
Varia, ond* attentati fuo tremendo telo, 
■. E la terra arrichì del fai fo hurno- ? . 
L'huomo dipoi con qkefto don compefe , 
Ch'intender, e goder pùteffi quanto 
Ve l'ampio feno ilmaiyor %fobù ferra. 
Vouergiacea ; mal gran B 0 0àm tAHt9 

\Dannoprouide, e penetrando ejpojc 
già del pelo ifexreù , hor fcUètetfé- 
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DELLE 

R I CCHEZ ZE 

DELL' AGRI COLT VR A. 

PARTE PRIMA 




A CONOSCERE I TERRENI 
buoni da i cartiui , e come fi dee fer- 
uir di efsi. Cap. i. 

T E HJ{E7^I buoni fono quelli , che 
non coltiuati dafe siepi producono Ebu~ 
li, Humiri , grafia , gramigna > galba 
finco^malua, galega, appole , pruni fit- 
uatiebi y ardo , il far ferro , la cicuta , & herbc^ 
fimili , che fieno allegre , -perdi , jpefie , e graffe ben 
nodrite,eilmaggior Micio di bontà, e che producali 
Trifoglio allegro, 'perde, e folto -nella forte di quatti 
terreni fi può fmmar biada allegramente^/ . 




tsf Come 



DELLE RICCHEZZE 



Come fi conofca il terren graffo. Cap. 2. 

IL terren graffo fi conofce metendolo nell'acqua, 
e dimenandolo ,fe reHa vifchiofo , esattacha alle 
manie fegno, che egli è graffo : anchora fatta vna 
buca, et ornatoui il terreno dentro , fe ve neauawza 
è graffo >efene riempie àpena la buca è melano , cioù 
fra il graffo , e il magro ; ma fe non riempie la fojfa è 
magro } 

Come fi diuidono i campi , e quali fono i 
primi in bontà. Cap. 3. 

I Campi fi diuidono in none generationi . fi mi-? 
glior campo è quello , doue le viti fan molto frut- 
to . e rendono buon pino . Il fecondo è quello , s che è 
atto 0 poter effer horto , & è buono . Il ter^o , doue 
fono falci affai . fi quarto , doue fi producono oliui. 
fi quinto , doue fia buon prato . Il fesìo doue fi pro- 
duca affai grano . fi fettimo , doue fieno uofihi , e he 
fi taglino peri ufo humano . L'ottauodoue fi produ- 
cano aflai arbufli . fi nono, doue fieno che produca-* 
no ghiande affai : alcuni pero vogliono che l primo 
in bontà fia, doue fono buoni prati, echelpeggiot 
di tutti i fudetti fia quello , doue fono affai viti ,per* 
the fòeffo diuora il frutto con la fre/à^ . 



Quali 
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DELL' ^ QBJC T**ABJE I. % 
aiuoli fieno i terreni canini fap* 4. 

I Terreni cattiti? fono i ghiaia fi, cretofi ,faffofi, 
geftofi , areno fi , nitro fi , duri , ajperi , troppo for~ 
ti t leggieri ,che producano herbe , ò piante sgranate, 
e [morte , tutti fon di poca bontà . quefli fono fempr% 
da rifiutare , come terreni ingrati , e maligni. 



1 



De terreni magri , & à che fono buo~ 

m* 0*p- 5- 

Terreni magri , e che non producono biade fin 
buoni a riceuer viti, che fieno Jpefics. 

De terreni areno fi, e cretofi. (ap. 6. 



NE terreni ar eno fi fi deue metter della erette ne 
cretofi fi mefcoli deu"arena y perche co fi fan liete 
biade } e belliffime viti. 

Come fi deono diuidere i terreni , egoucrnarli, 
accioche diano maggior frutto , con man- 
co femen^ , e con poca fatica de la- 
boratori. Cap. 7. 

/ C *4M? I, che per qualche tempo hanno frutté- 
to , fi deono partir per ter^o , & vno di quefli ter?i 
deue andar feminato di frumento, l'altro di minuti, 
e Coltro lafciar>cke vada voto ,e goucrnarli, come 

*4 2 fi dirà 



'DELIE RICCHEZZE 

fi dirà difotto .prima fi dee auertire,che la terra , che 
ègouernata da i contadini nati , & allenati su il luogo 
di uenta fertile } e quella, che fpefio cambia lauorator fi 
fa sterile . perche non è cono) cinta la fm natura , cv 
wne slorpiata* 

Come fi dee arar la terra, accioche dia maggior 
entrata, con manco fcmemg*- 
fap. 8. 

L *A Terra renderà maggior frutto arando fi in con 
cole grandi prendendo poca terra per volta , facendo 
la concola almeno di otto laghc, e profondando né luo- 
ghi graffi l aratro , ne' mediocri non tanto ne' leggieri 
leggiermente facendo le concole colme m mexp, accio- 
che non fieno battute dall'acque , & abbruciate dal 
Sole,e ifuoifcolatoi , ò folcali doue bifogna, accioche fi 
fcolino l'acque d'hora in bora- 

tsì far le concole colme in me%o<Acciocht 
nonpatifcano ne da acquarle da 
$olc-J. Cap. p, 

7s^£ L cominciar la tua concola farai andar il ver 
furo più à baffo , che fia poffibile , cioè alla buca da- 
mmi per due laghe per banda , che faranno quattro 
laghc, nell'altre due per banda andar ai vn poco man- 
Co » e co fi farai la tua concola colma in me%o , e di ot- 
to lagh<LS . 

ts4far 
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jt far le concole in un'altro modo. Qtp* i o. 

C, Omincia ancbòra la tua concola à mexo , e fonda 
j baratro benijjhno , cowe ho detto di /opra , e va 
cofi arando intorno alla concola fempre diminuendo, 
& mgrofiàndo > , che farai la concola colma , ma non 
mouerai a queflo modo i falchi. 

Ter far le concole grandi. C a P* II# 

AI{a il tuo campo invna concola fola , come fe fi 
voleffe far vn prato , tante volte , quante fi dirà 
più ab affo ^poi a feminarlo fallo in concole grandi al 
modo fudetto. 

*A far i terreni in concole grandi, fap. r i . 

Qy^At^po rompi i tuoi terreni , fallì in concole 
grandi al voltarle fi il fimile tante volte , quante 
fi dirà qui difottojna ogni volta chiudi ifolchi tornan- 
do in dietro con l'aratro ;poi al fcminarle farai mede-" 
fimamentein concole grandi , facendole colm e a tuo 
piacere ,auertendo,ch e i modi foùr adetti fi vfano, quan 
do non fi poffon voltar le terre per latrauerfa, per tim 
pendimento degli alberi , ò la slrettexga delca?npo, ò 
H fito del luogo, ò coje firmili , ne luoghi , che fi pojfono 
arareper lungone per trauerjo terrai quell'ordine pris- 
ma rompi le tue terre per lungone falle à concole gràdi y 
e co l'erpice ridofjale,poile volterai alla trauerfa^dado 

ts4 3 loro 
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«Z)EZI£ RICCHEZZE 
toro con l'erpice fempre poi il dente alla trauerja;é 
quefto farai quattro volte auanti che le femini, e con 
quella , che geminerai fieno cinque volte arate ,epoi 
conino fcalone leggiero fieno ridoffate , quefto fi fa 
per coprir qualche grano , che foffe reftato fcoperto. 

Quel che fi deue far auanti che fi femini la biada 
ne fuoi terreni. (ap. 13. 

Principalmente fi deono terrazzare, e farli colmi 
in me^o , e baffi da i capi , accioche fcolino le oc 
que : e quefto è vn beneficio , che fi fa ài campi mira- 
bile. Ter che l'acqua , che morene campi , amma^ 
%a le biade, ammorbai batte le terre, evi nafte gran 
coppia d'herbe cattine, che minano i terreni per più 
anni, Quefto fi fa ài campi, che non s'adacquano: 
perche bafta che effi filano vnpoco in ifcolare , accio» 
che fi liberino daW acque , che fi metton lor fopra . Si 
deono anco letamare , perche i terreni, che non fono 
letamati diuentano rigidi , e fi raffreddano : ma dar 
loro il letame honeft amente, perche s'abbrucciano col 
troppo letame^ . 

Come fi dee dare il letame à i terreni * 
Cap. 14. 

J L letame fi dee dare à i terreni à Luna crefeente, 
auanti che fi femini ogni forte di biade vn poco auanti» 
J terreni buoni letamati diuentano migliori s aiutano* 
l buoni non han bifogno di molto fieno, f mediocri, ne 

vogliono 



Voglionovn poco più. ? leggieri, e deboli, ne voglio* 
rio affai più. 

Cofe y che fanno buon letama * 
Cap. 15. 

F* boniffìmo letame il fieno di porco , pecora* 
capra^fìni.buoiy e vacche,e quel de % caualliima que 
fio frutta folovrianno, gli altri letami anni tre .quel 
delporcoèpeggior di tutti . Quanto il letame è pik 
secchio r fà tanto minor giouamento . perciò non vuol 
paffare duo anni, lofierco e perfetto à tutte l'kcrbe. 
la cenere fottiliffima, quefìa è dinatura caldai am* 
maiga 1 pulci , & i vermi , e fimile befiiuole . il mede- 
fimo fa il colombino ,&èil fecondo in bontà, e quelli 
degli huomini èperfettiffimo. 

esffarpreftoletamcj. Cap. 16. 

CHi vuol far prelìo letame metta la paia nel let<f 
maio . la paglia marcia con l'acqua fa trillo It* 
tome, e frutta folovrianno , e poco. 

Cbfe , che ingranano i campi non hauendoft 
letame^. £ap. 17. 

LE floppie abbrucciate ne campi ridotti a coltura 
e coft ne nouali ingraffano più , che fe lor fofft 
datto qual fi voglia letame, quefie deono fempre e fi- 
fere abbrucciate prima che fimo feccate nel moda 

osf 4 fudetto 



DZLLU ^ICCHZZZE 
fuàetto, e doue fono alberi con viti , fi deono ficcarti 
due concole prima da i lati degli alberi per non ab- 
brucciarli , e la stoppia mi feccata ridur nel meip 
del campo., accioche s abbracci con taltra.eàquefio 
modo sabbrucciamlherbe cattine fivien a cuocerci 
la terra, fi fà vergine , e dalla cenere retta ingraffa- 
tamxr abilmente • chi non vuol abbracciarla Sì oppia, 
la fecca almeno .perche da gran giouamento à i ter* 
reni, perciò che gli vengono à discoprire ,e co fi fon 
cotti dal Sole , che lor fà gran feruigio - perche la 
Hoppia arata fitto ,fiorpia, come fi dice pcrprouer- 
bio . Conciofia che nel marcirfi fà vna certa cenere^ 
arficcia , che dimagra i terreni grandemente . La vec- 
cia, la rouiglia, latènte,, la cicerchia, il lupino, e il 
fagiuolo inzaffano i terreni ; ma quando fi hahauuto 
il ricolto, bifogna arare Interra, e f andare il ver fu- 
ro dimodo chele radici restino coperte da effa ter- 
ra, per che feccandofi le radici fi confuma del terreno 
o^rii vigore* la fagina il fecondo anno ingraffa , là 
rapa , ilnanone, ingraffa i fegarle fagiuola,feleua 
il graffo al terreno y mgxaffano mirabilmente la rapa, 
eil nauone arati fitto con le fogli* quando fono vn 
poco grandi . ingraffa anchor la fagina . quando e alta 
vn braccio arandola fitto . ma molto più ingraffa il 
lupino y la veccia, la fatta, i fagiuoli , il cerfoglio, 
quando cominciano a fiorire arati fitto .ma di tutte 
le cofe fudette ingraffa più la faua , ò arata fitto, 
quando fiorifee ,■ ò quando e colta . i prati kuata 
lor la cotenna, e fecati , & abbracciati ingraffano, 
i campi y che s adacquano riceuono gran benefìcio 

daWacque, 



daW acque, e fi fanno graffi . Tutte le biade, e robbt 
arate [otto in berba ingraffano i terreni, lapolùe delle 
ftradejo fieno di gallina , di colombo > il cenci de* far* 
ti corna , & altre eofe , ma è più la jpefa, che l'entrata, 
è fono anchor cofe lunghe , e difficili à far fi. non è cofa, 
che ingr affi fin i terreni,che lafciarli andandoti, e che 
rìpofino . à queflo modo big)- affano più , che per qua- 
lunque letame fi deffe loro* 

Le cofe , che dimagrano ì campii 
Ófi 18. 

LyA Sagina il primo anno tira molto il terreno , t 
alquanto il dimagraci fecondo anno ingrajfa.flce 
ce per effer di falfa natura , e il Uno per cffer caldi ffimo 
dimagrano : l'or-^o tira il terrtno, e dimagra anch' egli f 
il panicelo ilmigiio dimagrano grandemente , e tanto 
più il miglio . perche torna a ributtar, e torna à tirare 
H>ri altra volta il terreno ;e la (l oppia arata fiotto- dimar 
gr a grandemente : 

^ì) e prati. Qip. 19* 

1 Trati rendono afsai frutto fe fi dà loro del letame, 
èie mondature del fi-amento , quando fi arca , fegan- 
dogli à luna enfiente^ tenendogli netti daWherbe ca- 
tiue, ò adacquandogli y fe faranno in luogrÀ che fipojfano 
adaquarc^' 

T art mento 
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Tartimcnto de campi. (fap. 20. 

Ordinariamente i terreni , che per affai tempo 1 
fruttarono fi lafciano andar voti *n ter^o , e dui 
temfi feminano di frumento , quando pero non fono 
tanto tirati , che aUbora fe ne lafcia la metà vota , de* 
quali par te fi lafcia andar flerik per vn anno , e pai te 
s empie di minuti . ma quei che vanno vn ter%oì>oti 
sempieno di minuti quafi per l'ordinario . Vorrei 
adunque che l'agricoltore p art iffe tutti ifuoi campi , 
in tre parti . vna parte , cioè vn ter^o sempiffe di 
frumento, vrì altro diminuti ,e? altro fi lafciaffe vo~ 
to, e fi lauoraffe nel modo, e tempo , come poco di fit- 
to dirò . quelle terre , che fi feminerano di frumenti, 
vorrei che hauefiero hauute le lor cinque arature, con- 
tataui quella, quando fi femina, e foffero terrazza- 
te , e letamate , onero almeno ingraniate con le cofe 
dette di [opra . E gouernandofi le terre à queflo mo- 
do , sbatterà quafi doppia entrata con nfparmio d'vn 
ter^o della femen^a di quel ter^p che fi [emina . per- 
che efiendo i terreni co fi goucrnati,non fi dee dar loro 
tanta femen^a,come fi f acena prima, percioebe à que 
fio modo non andar ebbe un gran di femen^a amale, 
ma tutta riamerebbe, e fi potrebbe feminar e à buon 
bora, per chef minando fi per tempo vi andrebbe man- 
co [emenda . perche la terra baurebbe polpa , effendo 
fiata duo annifan^a bauer hauuto frumento ; l'vna di 
minuti, e l altra vota-in modo che ogni gambo di fru- 
mento farebbe de figliuoli ajfrij li fomenterebbe fem- 

pre 



é ii. 



preìnejfere ,e facendo fi àqueflo modo , tornerebbe 
molto à conto ,& utile àilauoratori. perche fruttereb 
bono le terre meglio , e fi rifparmierebbe la fimen%a 9 
comebo detto , & haurebbono tempo digouernar le 
terre . E ben vero , che ne primi anni infino che non 
faranno internate non renderanno coft abondeuolmen 
tei frutti, ma poi ritritate, faranno miracoli, fi di 
biade , come di minuti * ma quello s intende deterrei 
ni,come ho detto di fopra>ridotti a coltura per qualche 
tempo, perche inoliali fi gouernaran fecondo la natu- 
ra de* terreni in quei principe infimo che faranno ridot 
ti a buoniffima coltura, nientedimeno ancho qucfti 
flanno bengouernati, come più fiotto dirò» 



Quai luoghi fi chiamano rionali. C a P* 



21 



7{0ViALJ fon quei luoghi, che erano valli, e che 
per via di [colatoi fi riducono à coltura, fi chiamano 
ancho terreni ritratti» 




Del gouernare i T^ouali. (ap. 21. 

I Tsipy *AL1 vogliono ejfer arati almeno tre volte 
con quella , che fi [emina . per il campo non ependo 
lauoratofia quanto fi voglia fertile, dàpoco, ò nulladi 
giouamento.questo s intende doue fi troua terra,e non 
come letame fracido , cagionato per la lunghezza del 
tempo dalle radici delle canne y p amere , & altre herbe 
fimile .perche in quefti è meglio ftminar fianca ar ar li 
punto , 0 prima , che vi fila stato fagina > perche non è 

cofi 
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cofi fracida , e dominata dal troppo caldo , e trop-* 
po Jreddoychc tvno f e l 'altro ammaina le biade . cJMd 
quando i rionali bau terra, e non fono arati , fe non al 
tempo delfeminare i frumenti , non pentono ne freddo, 
ne caldo .perciò non c damar auigliar fife rendono po- 
ca biada,à comparatone di quello , che dourebbon fa- 
re. Medefimamente nè nouali rade volte fa bene il mi~ 
gito. perche non effendo arata la terra, fe nona quel 
tempo , il fole non può cuocere tutta la trrra , e non ef~ 
fendo cotta fà poco frutto. 

Del Bjjparmio delle femen^e. 
Cap. 2 3 . 

ViAGB^lCOLTO B^E auan%arà dunque inter 
%ando i fuoi terreni come ho detto di fopra , vn ter^o, 
dun ter^p che fifemina da quel,chs fi feminaua prima, 
e tutti quel ter%o di terreno, che va voto , e che andrà 
pien de minuti ò che fi può anche feminar del trifoglio 
nel jrumcto,come è alto me%o piede , poiché farà piouu 
tocche tagliato Ufi umento fi figherà almeno due volte, 
e fi dee feminare à luna crefcente , e cofi anchora ta- 
gliarlo .perche vienpiupreflo,e per ejfer meglio intefo, 
dico chepereffempio fe fi femìneranno in vnpex^o di 
terra slaiajei di frumento , e s'erano iduo ter^i del- 
la terra, che andana piena,e vn ter^o vota, sauan'za- 
ranno sìaia ire del ter^o,cheva voto, e pien di minu- 
ti, oltr a ilter^o, che eragiàvoto ,&vn ter^o del ter- 
yoyche vàferninato,in modo che , doue andauano sìaia 
tre per teri^o, andar ebbono filo sìaia due , e delle sia- 



Hi 



iafei,con cui fefeminauano tutti i duo ter^fi femina- 
rebbefolo con dui,e uifi auà^arebbono flaia quatro, e 
diquesliduo fi cauarebbe quafi il doppio più di quel, 
che fi facea con lefei.e vn ter^o de terreni flarà fem~ 
pre duo anni , che non farà feminato di frumento , 
eripoferà vrì anno .facendo prima vrì diminuii, che 
fecondo la qualità di effi augumenterà ancho di bontà 
la terra y efe ben fo fero minuti, che dimagrafiero; 
gouernata al modo detto di fopra, e andando 'potaci 
anno hauerà poco danno , dandoti però a quelle terre, 
che faranno siate piene di minuti le lor cinque ara- 
ture,con quelle, che fi femina di frumento. & erpican- 
dole almodofudetto.gouernandolc beni/fimo , echidi 
feminafìe delle cofe, che ingraj]àno,e poi Caraffe lotto, 
farebbe vn beneficio mirabile alla terra & ancho quei 
terreni , che per ejfer troppo tirati andauano voti per 
lametà, e parte di quella metà andana Aerile , e parte 
feminata di minuti fentiran maggior benefìcio inter- 
v&ndofi al.modofudetto.percheà que fio modo fiaràvn 
ter^o duo anni ad ejfer feminato di frumento ; oltra 
§he auan^arà da! ter^o alla metà , che fi femmaua 
quella femen^a , & ancho in quel ter^o non andar à 
tantafemen^quanta andaua prima ,e i terreni far an 
meglio gouernati, e renderanno quafi il doppio d'uti- 
lità da quel che faceuano prima . quel ter^o dunque 
che farapien di frumento l'anno auenire andrà pien di 
mimti,quel che era pien di minuti } andra -poto , e quel, 
che era voto fifeminerà cofi fucceffiuamente di tempo 
in tempo , effmdo femprelauorati > e gouernati bemf- 
fimo. 
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i 



Quanto dourebbono effer lunghi i campi, 
t ornature , ògiugerì per ararli , & 
à che banda del Sol posi i : 

Luoghi fudettiydoue fi feminano le biade, ò imi* 
- nuti non vorrebbono effer più lunghi di pertiche 
feffanra di piedi fei l'vna .perche fi fuol dire ; chi fe- 
mina corto , cauapiù frutto ■ quelli vorrebbono effere 
toltati per la lungha al mei^o giorno- perche fono più 
dominati dal fole , e così rendono più frutto. 

Quanti campi fi deono dare àvnpaio di 
buoi per ararli. C a P' 2 5 • 

Tv^O fi deono dar più di campi venti àvnpaio 
di buoi, fi come è ordinato ne gli fiatati di quefiopaefe 
nosiroyi quali ordinano , che d'ogni paio de buoi fi 
diano campi venti , e che fiano arati cinquevolte con 
quella , che fi femw > e chi reflaffe di far quello , e 
defie filo tre arature à vn campo , /'/ qual rendeffe^ 
fiala noue di grano jn tal cafo il lauoratore farebbe^ 
obligato rifar il padrone arata di arature , in cuihar 
ueffe mancato , cioè slaia tre di grano per aratura, 
per cloche fi vede ,theper ogni aratura , che fidaàvn 
campo y altra le tre , che fi costumano , il campo prò* 
duce molta biada de più per ogni aratura. 
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DeUetemdanmmti. Cap. 2 <j. 
f E terre da minuti vogliono ejfere arate, e vouer- 
Jlj nate nel modo detto di fopra .governando fi però 
fempre fecondo la^ualità , e natura de terreni fecon- 
do i luoghi , dotte fin poi~le_j. 

Deli arar de terreni. Cap. ; 7 . , 

A ^ n ° n f ,ie:le 'V'~*do la terra èba?nata.percht 
emendo bagnata quantonepiglia^voltailvo- 
rttero«uieneflerUepervn-anno,e-poltandofilabazna 
taéfotto diurne slerile per anni tre. Medefimamente 
non fi dee arare quando la terra è tanto dura, che non 
fip°famaneggiare,ògouernarbmc . arar fi dee pro- 

^damentelatenagrafra.perchelaterrarratfama- 
taniente lauorata produce poco frutto Meffuno. quan- 
do e cotta dal freddo , e dal caldo produce "ranqLti- 
t'àbiade.peraoebenararlaauantiilierm , non Ct 
fiorar, terreni , dopò il verno , fe non fojTeperò 
loccaftoneàqudchemtadifiume. SideonofeLre 
arar mmuta, e nongrofiamente, perche così s accom- 
Tnodameglio a terra, arandofì però Cemprevnavolta 

f ZZ g °r ,e f^T tra " Crfi ■ "Pwdolaalmodo 
tutto diJopra,dandole cinque arature almeno, perche 
fidice, aramolto, e fimina poco, arar fi deelaterra 

<w/JLa r f"*]"" d -^gofto, o al principio di 
Settembre facendofi le concole di otto la^Javol 

•sfebe 



DELLE BJC CÌÌEZZE 

\A che tempo fi deono feminare i frumenti. 
(,ap. 28, 

1 L tempo del feminare i finimenti e dai venti difetn 
Umbre infmo à i venti di nouembre ,mfmo fi dee 
fempre feminare più tosi 0, che più tardi, quindici di 
auanti,e quindici di dopo non sintendene troppo toflo, 
ne troppo tardi, ttfemmar presto inganna alle volte , e 
ritardi inganna fempre per che per fe sìcfjòè cattino, 
e per tale e tenutole fi fuol dire, che vn raccolto fi mm 
to tardi, fi dour ebbe abbracciare per non affuefarfi à 

f eminar tardi. 

Di che forte deono efler le fmen%eperfa 
minare, & altre co fe in tal ma 
teria. {ap. 29* 

1 L frumento , che fi dee feminare vuol effer nat 0 
nel proprio paefe, generofo , buono , pieno, {aldo, 
morbido , mole ', e del color , dell'oro , e per contrario 
non fi dee feminare il forefliero fenonpergran necef 
fità,ilqualperò non fta tarlato, rotto,florptato,àrw~ 
gofo . coft vogliono effer loro^p, la fegala , e gli altri . il 
femef eminato à luna crefcente fa meglio , e colto à lu- 
na mancante fi conferuameglio, e dura più . le femen- 
nonvogliono paffarevn' anno percioche oltre à vn' 
anno fon troppo fecche ,t lavirtà format'ma priuata 
idei proprio radicale humore , e tolta dal fuo {oggetto 
diuentavana.penioche cotaifemi rade volte fan frut- 
to. e 
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DELL' ^fGB^IC. T^fZjE I. 9 
to.e ben vero, che di duo anni ( fi ben fono ficchi) fon 
few mediocri per feminarli di tre fon cattiui , & quei» 
chepaffano tre fono fleriliffimi.efièdo feminati à buon' 
bora ,fimettonopiù rari , e tardi afìaipiù jpeffi , delle 
fervente debolijiafiono deboli biaue,ne mai piglian vi 
gore -e così rendono poco vtile. alle terrebbe fono albe- 
rate fi dee dare il quinto più di fimen^e . ne fi dee fi- 
minare il frumento in luogo acquo fi perche fi tramuta 
in loglioy & in vena . il frumento feminato in terreno 
bumidoper tre anni continui diuenta il ter^o anno fi- 
gala], fi frumento feminato in terreno humidettopm 
orefice fruttifica . fi frumento mariolo feminato, fa 
figliuoli contra la opinion de molti, e rende afiaibuon 
frutto* 

Dell'orbo, (fap. 30. 

'Or^o vuol ejfer.comeil frumento delpaefi, ebuo 
Ji no.quefto vuol effer feminato in terren graffo y & 
afciuto y e ben tritto y effo dimagra alquanto il terreno* 

"Della Segala* £ap. 31. 

L*A Scgalavuot 'effer , come l'orbo . quetta vuote 
il terreno arenofo, e magro. 

'Della faua>e de pijelli. Cap. 32. 

L *A faua 3 & ipifeUì vogliono terren graffò, luto» 
fo,& bumidetto perche nel ficco fi corrompono^ mar 

7? cifeonos 
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DELLE KlCCtìLZZt 
cìfconoie quei,che non fi corrompono jmbaftardifcono, 
fanno meglio fem in ati di rompitura, ma ancho nella 
terra lauorata fan bene , ma non tanto. 

DeCeci. Cap. 33- 

J Cecì voglionoìlterren graffo, contra l'opinion di 
molti.però che nel magro rendono poco frutto. nei luo* 
gbi caldi fi feminan di Vebraio,e ne freddi d'<Aprile,nè 
mediocri di tJMar^o.ilcece nero èpiùfano. il bianco 
accrefceil latte, el feme. 

Degli altri legumi, e minuti Cap. 34. 

I Legumi vogliono effer feminatiin terrenfeco: 
1 minuti nel [eco , & arido, e cofi fanno meglio, 

<DellaSagina ) ò melica. Cap. 3$< 

LJt Sagina, ò melica vuole il terren graffo , & ku« 
miào , e chi ne vuole aflai , non lafemini molto fpefia, 
e fempre in vn mede fimo campo,ò luogo, ma chefia la- 
uor aio , letamato , egouernato beniffimo ;feperò non 
fien nouali. 

Delmiglio. Cap. 36. 
J Ltniglio fi dee feminar la fera, e lafciar, che im- 
pregni co Inumidita dellarugiada,e poi coperto dargli 
? erpice . à ridoffo con qualche cofa fopra di non molto 
pefo, & cofi far tre matine continue* 



I 
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Delfeminare del miglio , e in quai luoghi 
dia danno , e in quali nò. Cap. 37. 

IL miglio feminato nelle terre riflopicatefe ben fon 
fiottali Jena quaft la ricolta dell'anno amenir effemina- 
to ne'terreni,chehabbian fruttato dà gran danno alla 
terrone ben fi lafcia vota per l'anno che viene. femina- 
to in terreno , che non habbia fruttato quell'anno , da 
poco danno alla terra. 

xAuertimente nel feminarc . Cap. 38. 

'HP fi d ee fiminare y quando il terreno, e bagna 
to molto ^alcuna forte di biade, ò di minuti. Ma fe il ter 
renofoffe vn poco humidetto y ftpuòfeminare di fiume 
to y di cece, di fagina, dipifelli , e di faua. 

Detta neuc^s. Cap. 39. 

QV*j{ K^D 0 vien molta neue , e troppo (là su le 
biade le ammaina, e genera herbe cattiue .però in tal 
cafo è buono ogni giorno confumarla con l'erpice più 
chefipuo^accioche fe ne vada quanto prima. 
De vermi,che rodono i grani ne campi, e da 
chenafeano. Cap. 40. 

J VE BJM I , che confumano i grani ne' campi, 
nafeono doppò che fono feminati i grani , fi vien vna 
pioua , e poi vna gran forila di fole davnhumido vi- 
jchiofoycheftfa nelle radici de grani dalla natura, è lo 
ro in fujò lo fyiritovitalc^ . 

*B 2 De 
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*Dé tempi di appare U biade* 
Cap. 41. 

IL frumento fi ^appi qnado hà quattro foglie,? or^o 
cinque, la faua,e gli altri legumi,e grani ,quando fo- 
no quatro dita alti fi deono anco curare i grani i legu- 
mi ,&i minuti vanno ri'tgapati , e quesìo fi dee fare 
quando è il tempore non affettar , che fieno grandi oU 
tre al douert fopra il tutto sauuerta di non tappar al- 
cun grano ,quando fiorifca.perche glifi da danno granr 
de-non fi 'tappi mai,quando è molle il terreno, perche 
animala la robba t e afiai ne muore.non fi vanghi, nè 
%appifie fi moua la terra quando è bagnata, e quando 
è troppo durale vangando, e 'tappando fi moua tutta la 
terra, fi Tgppa per leuar via le cattine herbe, e per rom 
pere il terreno duro,& arnmat^ato.f lupini non fi deo 
nomai appare, per eh e feriti nella r adice, fubito muo- 
iono fe fi voi pappare l'horto ^ppifi à luna crefcente,e 
the non fia nè troppo durà,nè troppo bagnata la terra* 

<Da che nafee la vena nelle biade. 
Cap. 42. 

L *A y>ena,cioè la negraja qua? è la faluatica. per- 
che la bianca , e la domeflica nafee ; perche regnando 
molte pioue la terra fi fa molto humida,& intempera 
ta } e produce all'hora le vena. 

Deh 



'Delle biade , c he fono Hate y>n tempo in 
mafia, e della [emenda del 
no- Cap. 43. 

/. E biade >che fono fiate alcuni mefi>& anni in maf 
fa , non fi denono mifurarefe prima non fon gittate da 
*pn luogo all'altro con lapalla,perche fi perderebbe fei, 
e fette per cento di calo» "pero è>che la femen'^a del lino 
fa al contrario y attefo che emendo tutta fuori del lino il 
Luglio ,ò C*Agoflo y al fan Martino effendo fiata in maf 
fayfi troua di più fette y od 'otto per cento.e quello auuie 
ne, perche quando fi batte fuori la femen'^a a quel tem 
po y e molto riflretta dal gran caldo y Doue poi l'olio y che 
vi è dentro fentedo le prime pioue y ò freddo figonfia y & 
ella crefcealmodo fudetto . del rimefcolar le biade, e 
che effetto faccianoci dirà quado fi tratterà defattori % 



i (^ome fi conferuino i grani [opra i granai. 

Cap- 44. 

I granai fi conferuan lungo tempore getterai foglie 
dioliuaslro 0 d'oliuofoprai grande quando fon Jècche, 
le leuarai uia>e ue ne metterai dtlle altre y e à queflo mo 
do fi conferuano ancho dalle tignuolcs , da gorgog- 
lioni , e da topi . <JUefcolatcJj ne grani le foglie del 
coriandro gli conferuano lungamente . fi miglio 
ben fecco posìo per m ter^p in ogni forte di grano 
li conferua gran tempo . Qouernare il frumento 

*B $ nella 
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DELLE \ICCHEZ ZE 
nella corte , e lanciarlo in mafia tanto , che fi raffreddi 
il conferita lungmente . fi medeftmo fi conferita >(è nel 
più ardente fole fi lafciafcaldar benijfimo per tre bore, 
poi co fi caldo fi criuella,e fi porta ingranale fi mette 
in mafia perche in tre fi quattro giorni fi rafredda y & 
à quesio modo refla (ano lungo tempo prendendo fi la 
jpuma delyntroyche habbia bollitole bagnandofi con ef 
fa ilgrano y ei non fi può più corrompere \ma fi conferua 
lunga ftagionejo flerco de gli animali polueriggiato y Òi 
ramifecchi dell afientioyò deWambrotanofimilmentt 
le foglie fecche delfempre 'piuopofle nel frumentoni co 
feruano,aflai tempo dagli animaliyche noi rodano.ucci 
degli animalesche rodono le biade y e no è miglior co 
fi , che l'acqua [alfa , nella quale fia cotto oglio , e con 
quella bagnare ilpauimento de granai, e le mura, per- 
che fubito fi partono ,0 fi muoiono per quel maf odore; 
il mede fimo effetto }àl 'odor del (/tfloreo, lafauina , il 
Vglfojl corno de cerno jLhedera y e tutte l altre cofe y chc 
hanno mot odore Suffumicando i luoghiydoue fon le bia 
de i quali odori non ponno fopportarfi , ne ancho dalle 
ferpi,ne dalle nottole, il mede fimo fanno ancho ifiori y 
i quali hanno mal 'odore \comei fiori de gli ebuliyl'odor 
de quali difeaccia i brachiyle tignuole, e fimili altri ani 
mali . (^ome fà ancho laffentio y la ruta.il montaftro, 
f abrotano yla felce Ja lauàda y e fimile altre herbe,quali 
ammainano ancho i pulci ,ei cimici, gettate fopra il 
letto yòpofie fiotto lacoltrice y o cocendofiin aceto fquil 
liticoye bagnandofi con quel liquore il legname dellet- 
to-fljème del nauoney facendofi con ejfofumoy amma^ 
1 gorgoglioni , che rodono il grano . la calcina'piua 

polui* 
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DELV^qnjC. T^ABJE I. 12 
poluercggiata, e gettatala [opra nella centefimaparte 
di queUche è il grano lo confiruamir abilmente, eh e no 
fi guattire da gli ammali , che lo confumano, la {abbia 
foftauiper un tev^o di quel y cbe è il granosa l'ifieffo ef 
[etto della calcina . fi grano pefio in luogho ,douenon 
fi a jpiraglio fi confi rua da gorgoglioni, perche doue no 
fi vede non vengono.fl grano non fi dee mefcolare,per 
che vie più mole/iato dalle tignuole, e da altri animali, 
iquali,non pacano più in gin d'impalmo, quando però 
e(ìo e prima moleflato da efii animali ;le tignuole no uè 
gono in quel frumento, che è mangiato fpejfo ca lapala 
pofio il verbafco che fà ilfior giallo,cioè il tafo barbafi — 
# fi in qual fi voglia luogo tira a fi le tignuole mettedofi 
foglie di lentifco fopra il grano infetto dalle tignuole 
ejfefuggonojò muoiono. il mede fimo auuiene mettedofi 
fopra ejfo grano,i fufli con le foglie infieme degli ebuli; 
la faua fi conferua intiera fannia bufar fi fi vien bagna" 
ta con acqua marina fubito,che e colta medefimamen- 
te fi conferua la faua delle tignuole fi fi caua , quan do 
non luce la luna auanti giorno , e ficca fi pone fo~ 
pra il granaio . 

Tempi da vender le biade C a P' 45- 

Sf deono vender le biade , vnaparte al carnefciale y 
l'altra alla Vafqua y fi la campagna è bella, e l'al- 
tra il mefe di maggio.cioèvn ter^oper voltale à quefto 
modo mai non fi falla» 
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Che cofa fia lecita, ò vietatane!? agricoltura 
lefefte- Cap. 46. 

Hjtfiritto il gran poeta Mantouano: 
T{on vietano le leggi, che la fefla 
Tfon s'adacquino i campi, e fi circondi 
La biada con le fiepi , òche fi eccelli 
nsfrder le jpine non fi vieta , epoffi 
Lauar nel [ano fiume il pie ciol gregge: 
Ts(on voglion tutta via i Tontefici, che fi circodi la bia 
dadi fiepi, ne che fi lauinole pecore per cagion del- 
la lana, ma fi bene per medicina ma come ho detto- 
£ommandavergilio,chefi lauino le pecore nelle fefie, 
quando fono negli animali alcuni vitij, che col lauar fi 
fananoiC oncede ancho il ritto degli antichi, che fi pe~ 
fti il farro fi taglino le facette, fi facciano le candtlledi 
feuofi coltiui la vite,e fi purghino lapefchiera,i laghi y 
e le foffe,accommodare il letame, riporre il fieno nel ta 
uolato,fpremer le oliue,ftddere,iperi,ipomi,&i fichi, 
fareilcafcio,portarein collo, ò [opragli animali gli al- 
beri per piantarli ma non è lecito giunger gli animai^ 
ne piantar quegli alberi, che fono portati , nè aprir la 
terra,nèfeparar i rami dagli alberi nefeminare,ne ta- 
gliar fieno,nè condurlo, nè vendemiare,ne tonder lepe 
core è lecito far il vm cotto- e cuocere il moflo,c lecito 
ancho raccoglier luua,che fi vuolferbare.te nell'hor- 
to quelle cofe, cheponno giouare aWherbe, che fono 
buone per lo vitto humano. 

ILEI r H s E DELLA VBJ MATAtiJE 
Delle Ricchezze dell' Agricoltura. 

Delle 
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DELLE 

RICCHEZZE 

DELLAGRICOLTVR A. 

PARTE SECONDA. 

Come tutti gli alberilo piante hanno fernet di 
nafcerdafeflcjfe. (ap. i. 

1 iAS CV 'Hyt pianta ( fi come dicono 
glifcrittori ) ha forza di nafcer da fe flef 
fa y alcune folamente dalla femen^a , altre 
dal tronco y ò ramo* altre di ramose femen 
sy> & ogni pianta, chabbia Jèmen^a ha jor^ain effa 
per nafcer y ma molte volte t>e ne fono y che le hanno co fi 
fiacchete di cofipocafor%a,e ì>ìrtù y che gli alberi y che di 
effanafcono fono tardi in alenar fi , eriefcono fuanitu 
portano il frutto tardone fkanito y & anchor la maggior 
parte d'effì nafcono flerili , e per efj'er buoni cneceffa~ 
rio,che sineflino trapiantino ;la pi anta , che no porta 
femen%ajiafce da fuoi rami y ò radici y che la natura in co 
fa veruna non è dijfetofa, & ogni pianta hi in fe mede- 
fima lafua femen^dalla quale fi midt.plica y ò dì femen 
\a y ò di ramo, ò di radice , &anco alle volte di tutti- 
Quali alberi nafcono bene dall' ojfo , o midolla, e 
femen^a^ del tempo del piantare, o femi- 
narecotaicofcs. (fap. 2. 

CjLI alberi , che nafcono bene daWoffo, ò midolla 
fono il piftacchio , la noce il nocciuolo auellano , lo 
amandolo , il pefeo , il pruno , le palme , il ciprejfo, 

il 
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il pino , il lauro ^0 abete gli oliui imbafl ardi/cono ,gli 
armelini i nsfpolifi tramutano ,e fanno vna forte cati- 
ua di fruttile viti non rendono mai frutto, nate da fe~ 
men^a il cafict'jno diuenta faluatico , nafce ancho il ci- 
regio ,ma queflo non rende mai dolce frutto fc non sinc 
fi a in vn 'altro albero : dalle midolle e femen^e nafcono 
ipomi, iperij i cotogni, ma quefìifono faluatichi *i fi- 
chi ,i morire cofe fimili, e ben "pero. , che gli alberi , che 
hanno la fèmw^a minuta han femprepiù viua la vir*- 
tà,ela for^apernafierne'ramiy che nella femen^a, 
come fi vede, ne fichi , mori oliui , e uiti . Le femenyc 
dure,come queUe>che hanno ofio , ò fiorila fi deono fe- 
minar nel fin d' Ottobre infimo ame^T<{ouembr e. però 
che la durerà della fiorila, ò dell' ofio fi jjfflgi co l'hu 
mordslvzrno.ma quelle che fono femenye minute ,cq- 
tne di pomo , pero , e fimili , <ùr ogni altra femeni^a de- 
bole >e di pocafor%a, fi feminan laprimauera , quando 
comincia à far fi caldo , il quale aiuta molto a far viue y 
cioè a fuegliar le (emende > volendo hauerafi ai fichi , ò 
moripigliavna corda , e con fichi fregala bene > ò con" 
mori tantoché vi fi attachino le grane nelle coflole del 
la corda,& effa corda,mettendola vn palmo à baffo in 
buona terra ,che fia tritta,e gommata , e le femen^e 9 
che faran r sfiate attaccate alla corda ,nafcerano, e co fi 
hauerai qnanti alberi de fichi , e mori, tuvorrai y comc 
faranno vn poco grandetti fi traspiantano al tempo, 
che fi dirà più a baffo* 



Quali 
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Quali alberi fi poffono piantar , con le radici, 
quai da i piantoni, & quai da i rami 
ficcati. Cap. 3 . 

GLi alberi, eh e fi poffono piantar con le radici, le 
quali fi cattano dagli alberi, che dalle radici fon 
germogliati . Sono quefli ipomi , iperi, 1 cingagli ar~ 
melmi,i pomi cotogni , ipomi granati , ifufini,iforbi, 
i cornioli , gli amandoli , ipefei , le noci , i mirti , i ne- 
fpoli,e fimili . dalle piante cauate da gli alberi , come 
fi fida i falci ,fan^a radice , fi piantano gli amandoli, 
iperi,imorij cedrigli oliui, i cotogni, il pioppo bian* 
CO) e nero . i falci, l'hederajlgiugiolo, il mirto y il casta- 
gno, il nejpolo, e fimili: questi trapiantati, poi che 
faranno grandicelli , diuengono migliori . da i rami 
fchiantati da gli alberi fi può piantare il fico , il moro, 
il cedro, il pomo granatogli oliui jlficomoro , il bofìo, 
il pioppo bianco, e nero, il falcio, il mirto, il cotogno,e 
fimili . questi fi piantano da i rami . Oltre gli alberi 
fi piantano anchora alcune herbe, come fon la mortel- 
la, la fauina, il tamari feo, lo fpicoja lauanda> il rofme- 
rino,e fi fatte . gli amandoli fi poffono piantar à tutti i 
tre modi, e co fi gli auelani . ma quei che poffono effer 
piantati dalle femen^e dalle piante fono gli amando- 
li yifufini , damafchinije palme i pistacchi , i platani ', i 
lauri , e fomiglianth 
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Quali alberi non fanno rampoli , c piante. 
Cap. 4. 

GL I alberi^ che non fanno rampoli con le radici,!) 
piante fono il bojf ),e il citifo, la vite fi alle volte 
certi rampoli .ma fono fi può dir lìerili perche non dan 
no quafi niente di frutto e fi dicono bafiardoni. 

(he ir ami, che fi piantano non fideono 
torcere, e ciò che in alcune fi dee 
fare- Cap. 5; . 

IL ramo, che fi pianta non fi dee lafcierarejie torce- 
rete dirompere ycome fanno alcuni accioche faccia 
più pretto le radici ma coloro s ingannano . perche à 
quejlo modo li vegono a florpiare, e imparticolar quei 9 
che hanno i pori grandi , & ampu, e rara compofition 
di legno > ògran midolle , come il falce > Ialite , il fico, e 
fimili,perche a quel modo pochi se n appigliano in quel 
le piante , le quali hanno fodo , e jpejfo legno, fi come il 
b 0 jfo, la farina ,e fimili,fi può fendere la parte dijotto 9 
e nellapitura mettere unapicciolapetruccia.accioche 
nella ImgkeTga della piata l humor terreflre pofia en 
trare,e nodrirla,e la tagliatura di/otto vuoleffer fatta 
per lungo,e non per trauerfo, ò vuol efier fchiàtato dal 
Vallerò, accioche in cotal maniera i pori per liqualiri 
ctue il nutrimento habbia più aperti . e in fommaogni 
ramuf cello di pianta fi può fender da baffo , e mettervi 
vuapetr uccia, che co fi sappigliameglio. 

*Diche 
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7)i che età vogliono efter i r amiche fi piantano, 
& à che tempo fi deono cogliere^ pian- 
tare fap. 6. 

I^amiyche fi piantano voglion effer di duo anni fuor 
che levitile vogliono effer dvn' anno -que sii han 
no a effer belli.uerdiyfchiett igieni difucoMigorofi^ 
di bella fcorqt . S i deono piantar la primavera à Luna 
credente in buon tempo ,lafoffavuolefter alquanto 
concaua,accioche vi poffa penetrar l'h umore delle pio 
ue mettendofi con la terra mefcolato mfieme letame^ 
digesto , che pajfivn anno nella foffa , auertendofi che 
ogm ramo,che fivuol piantare fi deue tore nello [cerna 
re , e mancar del giorno, e sèpoffibile nel crefier della 
Luna fi piantano. 

Quali alberi fon mafchlequai f emine, e comete 
piante faluatiche diuentano dimefliche , e 
le domestiche faluatiche. fap. 7. 
T Tettatele frette de gli alberi fon majehi, e [emine. 
A / mafehi [anno le foglie più picciole, prima della Ge- 
mina germogliano per effer più caldi, e lelor foglie fo- 
no più [Ir ette per lafeche^a del macchio -le piantele 
fon domeniche, e fi lafiiano di coltiuare diuentano fal- 
Michi,e le faluatiche coltiuate fi fan domestiche.fi [a 
*ncko vna pianta di [aluatica domenica tagliando fi 
ir ami di cotal pianta per trauerfo oltra la metà del 
midolo y e legati incontanente , come fe fi levatici 
^na ferita, mettendofi d'intorno della cera , ò fan- 
go, e per dijfefacontra lapioua , & acciochenonfi 
rompano 1 rami , ò s aprano le tagliature mettendo- 
nifi feniche, che li difendano dal vento, accioche non 

fipofi 
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ftpoffano crolare , nemouere ; auertendoft , che d'wa 
pianta à quefto modo vna parte fi può far domenica, 
cwa parte lanciar faluatica , che darà ammiratione à 
chi la vedrà» 

Quello , che fi dee fare agli alberi , che 
fi piantano* Cap> 8. 

QVando fi vuol piantare t albero ,fi dee auertU 
re fe la pianta,è picciolaò grande i sè picchia fi 
ite rimondare ,e tagliarle tutti i ramufcellifuor che la 
cima.e s'è grande tagliarle tutti i rami affatto, lafcian 
dofoloilpedale.auertendofi che fe foffe pomo granato 
fi pofion lafciar ancho duo pedali congiunti infieme>e 
auandc la. pianta è apprefa non fi dee moleflar , ne po- 
tar fe non il fecondo anno- 

*s4far che le piante diuentino groffe , e 
enfiano* Cap* 

AQuellepiante , che fituol , che crefcano ingrof- 
fe^a , e non in altera : fi dee troncar la cima, 
c fecondo,chegiermoglia lajc iar loro pochi ramlà quel 
le poi, che no crefcono fi dee fender lafcor^aper lungo 
in quattro y ò cinque luoghi d'intorno il pedale dell'albe 
uo.ma nel tagliar la feor^fi dee gommare fecondo la 
groffe7ga> o fonigliela dell'albero» 

sA far che gli alberi fieno feniliche tengano i 
i frutti, e che li facciano belli, e gu- 

fiofi. ftp- i&u ; , 4 

tAccìoche 
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A Càochegj! alberi fieno fertili. e facciano affai frut 
ti, fi faccia un cerchio di piombose fi circundilal 
bero alto da terra *>n piede, e fi laffi così infimo, che co- 
mincia à fiorire ,eà quel tempo fi ìeuì . quesìo fiancho 
che V albero ritiene i frutti . Si che non cadano i cioè il 
fare •pnaghirlandi del mafchio della palma , e incoro- 
nar la pianta- rende a queflo modo anchora più frutti, 
t fé foffe Aerile fi fi fruttifera, medefimamente piglia 
del foglio canato quàdo comincia à ingroffar le radici : , 
e fané vna ghirlanda^ circunda il tronco dell' albero, il 
qualper queflo farà affai frutti,e alligneranno, e faran 
perfett e . La paglia delle fané battute pofla intorno al 
tronco dell'albero fi che faccia affai frutti,e che diuen 
tinofertiliffimo Se un'albero non fa frutti,per far che 
nefacciaognianno.fi fi , àie trìhuomo fucinto, eco 
capegli rabufatifiglipnafcure òvn falcino, e con difi 
degno vada all'albero, che non fa frutto per tagliarlo y 
e li venga incontro alcuno, e preghile non lo taglie 
prometta, che farà frutti, allhoralo sdegno fo,com<u> 
perfuafo da colui, perdoni all'albero per ìauenirc (ì ere 
de ycheproducafrutt in ab ondarla. E {evi albero 
bauràgran quantità di fruttijeuandoftn e la meta,o al 
manco il ter^o i frutti , che refleranno vervi più belli, 
migliori dimaggior guflo, e l'anno auueniufarà med* 
imamente frutti affai. m afc legherai il r^chio tor- 
no l albero, efimilmentt sabhracciarai col pwmbo ef 
fo tronco , come corona l'albero non getterà il frutto, 
il piombo glifi torna,quando l'albero ha fiorito meikK 
mamentefe fi legherà alt 'albero l'herba palioinmJo 
che fiia foffefa.L albero terra ifrutti>anchoraJe ficai* 

cerai 
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cerai a torno la radice dell albero la forerai,e ut mett t 
rai vn conio di corno coprendola poi di terra farai,cbe 
ritterài frutti Jegando fi ancho questo verjo dHomero 
al ramo deW albero ritiene i frutti: 
t Menftbus *Aercam erat cupandenis tribus intra: 
Circondando fi con Ìherbaverbafco,cioètajfo barban- 
ti. V albero della noce non getta via il frutto fife batt t 
rai robustamente i rami delle noce Janno feguentcs 
ti daranno affai frutti . Sonci di quei , che mettono 
punte di chiodi nel legno, con cui batton le noci per 
tanto maggiormente pescarle, accioche rendano mag- 
gior frutto - 

"Di che tempo fi deono far le f offe per piantar 
gli alberi, come fi hanno a fare, e cioche 
fi dee fare prima che fi piantino- 
£ap. il. 

PEr ?lì aìberiyche fi difegnano di piantare l'Ottobre 
coll^ouembre bifognafar lefoffe di Luglio,o V*A 
gotto adietro , per quei, eh fi vogliono piantare 
il Vebraio,ò il Mar%o bifognafar lefoffe auanti Jiata 
le le prime, accioche la terra fia cotta dal S ole , lefecon 
de accioche fia cotta dal freddo- Le foffevorrebbono 
almeno effer larghe per quadro tre piedi, e profonder 
altri tre . fonciperò di quei , chele fanno strette di fo- 
pra, e larghe nel fondo, accioche le radi ci penetrino, e 
fi dilatino meglio . nondimeno le prime mi piaccion 
molto , e auanti che fi piantino gli alberi , ò piantoni, 
ò i rami empir le foffe di paglia , e far abbruciar la 

paglia 
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paglia in effe, perche oliva che cuoce , riduce in cenere 
parte della terra della f offa da cenere della paglia è 
ottimaper lepiante. bifognapoi hauer il letame dige- 
sto; e che puffi vnanno , e non più, e come fi farà geta- 
tavn poco della t erra, che farà sì at a cotta, ò dal Sole, 
ò dal freddo su le radici incorporar quell'altra col leta 
me, & empir lafoffa 3 e fe è di Vrimauera lafciarla con- 
cauayuccioche vi poffàno penetrarle pione, e fe fiotto il 
'perno colmarla,acciochel freddo non ammaTgi lapià 
ta.alcuni gettano nella fofia vna pallata di cenere, ò di 
polne raccolta la fiate /oprale slr ade, ò divinaccia, ai 
piant ori ,òai rami > batta incorporar la terra col le- 
tame . il piantone fia di albero fruttifero , ò di falce và 
cacciato nella terra, quanto ù lunga lu tagliatura, in 
effafoffa poi ricoperto con lafua t erra ,e poi inuoltato 
con cuneo periati uccioche fi confimi dalle befiie, 
che noi rodino, òguaftino. 

Vel tempo del piantar gli alberile come fi 
deono piantare, (fap • 1 % . 

GLI alberi,che hanno radici fi deono piatar ctOtto 
bre,ò di Is^ouembre.mu ilprincipal tempo è venti gior 
ni auantiSan Pianino .eventi giorni dopo.quei che 
non han radice fi piantano di Febraio,ò di *JMar%o>o 
li fieno H ate tronche le radici , ole habbiano molto 
rotte , e co fi i rami . aue rtendofi che gli alberi fi deono 
piantar, come quelli y che han la radice ver fio quella 
parte del Sole y doue erano fiegnandoli con terru roffa 
per conofeer a qual parte erano prima riuolti , quei da 
rami,e piantonino importamolto piantarli, come più 

C torna 
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toma commodo .fi piantano auanti il uernogli alberi* 
che han radice . perche la natura del 'perno nodrifee le 
radiche laprimauera attende a nodrir le cime, fi pian 
tanogli alberi àLunacrefcete duo dìdopo y che ella ha 
fatto iper che piantandoci i duo giorni auanti,cbefi veg 
già la Luna . gli alberile leciti , non fan radici . fi dee 
auertire , che non fi deono piantar ne alberi , ne viti, 
quando è molle molto il terreno. perche il terreno s'atn 
maffa,e le piante nonpoffono appigliaruifi l albero pia 
tato àLuna enfiente crefeerà molto . ma à Luna fee-* 
mante farà humile , e baffo, ma molto più robuslo,ga- 
gliardo,e forte, ma fopra il tutto fi dee auuertire di no 
piantarli quando la Luna è piena . perche gli alberi al 
thora creano >na infinità di vermi, e diformiche,& a 
lungo andare li mar cifcono.piantàdo fi gli alberi fi deo 
no metter più bafìo,che fia poffibile, come farebbe qua 
fi la metà del? albero, & alle radici fi dee ben calcar la 
terra, accioche svnifea meglio con le radici . ma difo-^ 
pra non fi dee calcare altrimenti , accioche le pioue -pi 
poffano penetrar meglio,e la terra incorporata col le- 
tamevuol e/fere fmoffa,emolto ben trina. Se la terra 
è crctofatifimette deUafabia.feèfabionofavifi mà* 
te della creta. 

*Del tempo del piantare ì fichi, fffcc tengano i 
frutti : 'Del piantar i castagni , igiugioli y i 
pefchi, e a far che durino lungo tem 
po. Q*f' l 3- 

f Fichi fi deono piotar laprtmauerAcioè da ma\xù 

iMar^o 



J4ar%p per tutto Cjiugno.e fi poffono piantar da barba 
to,cioè delpolone dal fico, dal piantone ,e dal rama, ma 
è meglio quando è di ramo . questi amano i luoghi efj>o 
flial Sole,efaffofi, egiaiofi . ? fichi non getteranno "pia 
i frutti fe fi ongerà il tronco con il fugo delle more . fi 
castagno, ilqualfi chiama gianda di Cjioue s'allegra di 
luoghi fiedii,e di terra arenofa,o fajfbfa, qnefìo fi pian 
tao a mc^o Settembre,ò a mt%p Marino. e fi può pian- 
tare dalle radici, ò da piantoni 6 da rami . f giugiuli fi 
piantano auanti il uerno , e il fuo fuslo non vuol cffer 
grofio manco del ditogroffo,e che habbiala radice,per 
che cofì fi appiglia meglioii pefchi dureranno lungarni 
te fe faranno incalmati fopra ipomi cotog?ù,ofopra gli 
amandoli,e quanto più fi tengono baffi, tanto più tem- 
po durano ,ancho quando non fono incalmati, come fon. 
groffi vn ditogioua tagliar la uergapreffo a terra accio 
che faccia prima le radici , auanti che venghi alta , e 
quado moflra fegno di morire fi deono tagliar tutti i ra 
fni> lafciandouifolamente i tronchi , come fifa quando 
fi cerpifcono li falici,e fender lafcorza lunghola verga 
in tre,ò quattro luoghi quando fi trapiantano , e fono 
della grofieiga dvn dito fi deono m et ter per lungho 
della f offa .come fi fanno le viti, come à fuo luogo (Uro, 
e lafoflavuol effer almanco piedi cinque lunga , larga 
duo , e profonda altri duo , e bi fogna la/ciarli poco alti 
da terra,accioch e facciano gran quantità di radici^ 
a queflo modo dureremo lugo tèpo.e chifaceffe il mede 
fimo àgli altri alberi quando fon groffi, come il dito dei 
la mano,dunrebbono ifeculi Si dee ancho tagliar loro 
hfi H $?°fi a > € t un & a wtice 9 quando fi trapianta» 

C 2 tl0, 
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no,e il me de fimo fi dourebbe fare atti altri alberi per-* 
the quella impedi/ce il fruttar copiofo , e che i frutti 
non venghinogroffi,guftofi,e belli, 

\Afar the i pomi granati non fi rompano } e du- 
rino lungo tempo , e co fi ogni altra forte dì 
p ornila fapere quanti grani havn 
pomo granato, e cicche fi dee 
fare , quando viene ac- 
cetofi. (ap. 14. 

SE quando fi pianta il pomo granato fimetterau 
tre pietre nella f off a ìpomi non fi rompevano, e quando 
ipomi non fono anchora maturi fe lor torcerai vn poco 
i rami oue pendino durerano afiai,fe fi metteranno 
neWor^p ungendo fi colfucco deWherba Sat anone la 
fommità de' pomi non fi putrefaranno • ipomigra* 
nati dureranno molto fe fi fommergeran nell'acqua 
calda,ò nella pece, (fontandofii grani dvn pomo gr 'a- 
nato picciolo , shauerà il numero de grani de gli altri 
pomi quantunque groffi , perciò the tanti grani ha vn 
pomo picciolo, quoti hàno i gradi,parlàdo d va albero 
sìeffo : quando vengono acetoft fa loro vn cerchio À 
torno ilpiede di piombo ,ò di cuoio diferpe, quando fio 
rifiono > e quetto corferua ancho che i fiori non cada- 
no; e fe fon garbi, dando fi loro alle radici del letame di 
porco fi fan do lei, il mede fimo dato alle radicidegli 
amandoli amari li fa dolche maggiori , e più delicati- 



Quand? 



Quando fi deono pappare > e vangare gli alberi; 
dar loro il letame y gouemarli potarli , e 
quanti rami vogliono battere* 
Cap> 15* 

6 LI alberi de giardini , o degli horti fi deono te* 
ncr "pappati almeno due volte l'anno maffimamente^j 
iperici pomice majfimamente quando fi vede y che l'her 
baèloro radicata, intorno al piede ,e l'autunno effendo 
in terreno , che non fia molto graffo fi dà loro del leta- 
me mefcolato con la terra , ma lontana dalpiè de\X al- 
bero almeno vn palmo leuando la terra fino [opra le ra 
dici almeno per duo piedi all'intornoMvangar à torno 
l'albero , fi dee fareà Luna enfiente , e portami della 
terra frefca y buo?ia , e che fia fiata lungi dall'albero y e 
co fi coprirlo dal piede di e fia terrai gli alberi comma 
ni fi dee l'autunno cauar d'intorno infimo alle radici , e 
pomi del letame digefìo y che pajfi vn' anno y e poi lafeiar 
cofiyaccioche le pione poffano mandar l'humor alle ra- 
dici mafie la terra è fiabìonofia bifogna metterui del- 
la creta grafia , e fe è troppo cretofa mettenti delia 
fabiane quesìe fieruirano in luogo di letame agliai" 
beri fruttiferi , fi da il letame anchora che fieno in 
terren graffo il mefe di Cjenaio , leuando la terra 
fin fopra le radici y e auanti che loro fi dia il le* 
tome , bifogna gittarui >n poco di terra fiefex** 
[opra le radici , e poi il letame , e al fin fi cito- 
pre di terra y e fi lafcia vn poco concaua , accio* 
che vi poffano penetrare le pione , & à quefìo 

C i modo 
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"DELLE XJC CHEZZZ ' 
aio facendo fi non s abbracciano le radici della pian*' 
ta. à gli alberi piccioli, che fipiantaao,nè il primole il 
fecondo anno fi dourebbe far niente, perche molte voi 
teauuiene, che gettano dai lati migliori rampoli, che 
per lo fatto principale , e inauedut amente lor fi uiene 
a Iettar il miglior fi lafcia lor prima far ben le radiei , e 
poi fi mondano , e figouernano diligentemente, quegl 
alberi,che ftvogliono curare, ò potare fi deano gouer* 
nare di Febraio a Luna fcema , tagliando loro i rami 
fouerchi , e che vengono alT ingiù , e curarli con ogni 
diligentia , agli alberi communi, che fi cerpìfiono fi 
deond lafciar tre rami , perche co fi flanomeglio,& 
fon più belli» 

•A che tempo fi deono trapiantare gli alberagli 
effettiyche fanno effendo molte volte tret* 
piantati , e come fi conferuano le 
piante , che non fiano offefe 
dalle befiie. Cap. 16. 

GLi alberi fi deono trapiantare venti giorni auan 
ti San ^Martino , ò ventigiorni dopo a Luna 
crefiente . e vero che fipoffono trapiantare di Febra- 
io,e di <JMar%o , ma lanatura il verno nodrijcele ra- 
diche la fiate le foglie,quanto piùvolte fon trapianta" 
ti tanto piùmigliorano i frutti * Questo fi deono cauar 
nel mancar del giorno , e fepoffibile nel crefcer della 
Luna fi trapiantinole con islerco di cane dittempera 
to con vrinaputridijjima bagnar ai le foglie, e le pian- 
te non faranno rofe, ne guatte da gli animali . fi mede» 

firn* 
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DELV^fq\lC. T^fXJE IL lo 
defimo fa lo situo bouino distemperato con acqua 
nera di cuoi adobati , e fi bagnano le piante al modo 
fudetto. 

*A fax che le amandole faranno fcritte, e co fi al* 
tri frutti fmili , e detti <^flami bianchi , e 
falci, che in vn giorno iflefìo dell' 
anno riuoltino le foglie^. 
Cap. 17. 

T I^f I^T U\fi deono le amandole, e lafcìarle 
c ofi per otto giorni,e poi cauarle,e fi fi trouano aperte 
fcriuere in effe con vnapenna,ofiilo d'otone, 0 con ter 
ra roffa , ò con cinabro distemperato nell'acqua fopra 
l'anime, ò farui ciochc fi vuole poi tornarle nelToffb , e 
ripiantarlo,e tutte le amandole, che nafeeranno ài tem 
po in tempo hauranofopra quelle letter e, ò quel che vi 
haurai difegnato . fi mede fimo fipnò far con altri 
frutti fimili, tenendo l'islefìo ordine . gli alami bian- 
chi^ falci il più lungo giorno dell' anno, che capiffes 
inme^p a queflo numero ne giorni , cominciando atti 
fedìci dì Giugno per tutti li ventifei di detto mefe , che 
farà atti ventiun di dettomefcpoltano la foglia ,cioè 
quella , che hanno tenuto d'ima banda, la tengono da 
quel di impoi dall'altra parte contrariale perciò paio-* 
no quelle foglie hauer mutato colore,edaquijicono- 
fce y qmndo igiorni hanno cominciato afeemare* 



C 4 the 
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tAche tempo fi cleono tagliargli alberi, ac cic- 
che durino lungo tempo. Cap. 1 8 • 

GLI alberiycbe fi vogliono tagliar per fabrì cornac 
cloche durino lungo tempo , fi deono tagliar più t ofìo 
lautunno,che laprimauera,e à Luna fiemante nel fin 
detta Luna, perche à quel tempo fon fechi , efan%a hu* 
more,daUe quai cofe fi conferua il legno, chi li taglia a 
Luna crefcente fa grande errore . perciò che fono in 
quel tempo pieni difucco,e di vi(chiofità,dalle quai co 
fe fi generano i tarli , che li rodono , e per tal cagionfi 
corrompono anchopiu preflo . fefi tagliano nel fin de 
la Luna di Genaio in tempo buono,mai nonfitarlano t 
ne corrompono y e fe fi tagliano l'vltimo dì di ejfa Luna, 
durano quafi perpetuamente. $ 

D eWineftaregli alberi,e in quante maniere 
fecondo gli antichi, Cap- .19. 

T RE maniere d'ineflar lafciarono feritegli anti 
€ hi,cioè quandojegato , ò feffoi alberesi fi pongono i 
tagliati ramufcelli , 0 {armenti . V altra quando tra la 
fcorxa , e il le^no fi pone: il [armento, che è quando \i 
tuole ineflare vuafopra i ciregif , ò cofe fimili, e que- 
fte due fi fanno la primauera : la ter^a quando cauata 
»na gemma, cioè occhio dell'albero con alquanto 
dì fcorxa fi accommoda in inalerò albero, e fi può far 
la fiate, e quefia fi chiama feudetto, come di tutti que 
fti tre modi afuo luogo fi dirà. 

t n 



'fn quanti modi fipoffa incalmare fecondo 

i moderni; esprima dell' in- 
calmare à fefolo^ ò di 
menfa, otauola. 
Cap* 20» 

S'Jncalma à diuerfi modi>come qui [otto fi potrà ve* 
dere.ma qnel delfefolp.epiù in vfo^e fi fi in questo 
modo . Sifega , 0 fi taglia nel più bel luogo dell'albero, 
e i ferri fieno taglienti per tagliar meglio , e fi poli] ce 
il taglio fendendo per quattro dita , ò quanto fà bifo- 
gnoylegando prima il legno y accioL he non fi apra trop- 
po hauendo poiana fica di ofioj) di corno di legnofor 
te sapre con e$a lafeflura tantoché vi fi acconcino le 
calme nel feffo y che non fi treggia niente del loro taglio, 
facendofijòprail tuttoché le feor^e fi dell'albero , co- 
me delle calme s incontrino beniffimo perche in queflo 
confisie il tutto . fi lafcia alle calme ejja feor^a folo da 
ì>na banda-perche quella parte della calma , che va nel 
legno fi taglia da ogni banda } e non 'importa che "pi fia 
fcor%a , ne troppo legno per non far restar il taglio del 
legno tanto aperto fi canapai y>'ialastecca> e sauuerte 
che l primo occhio della calma -a pena restì difopra dal 
taglio* Si copre poi e fio taglio con cera composta con 
trementina per effer miglior dell 'altra nel coprire y e 
neWempir ogni fejfura, & èancho di minore ftefa. 
Si può ancho accommodano 1 creta, c-> coprir con 
*ì>n poco di feor^a , ò peiìu^o , ò cappecchia grofla, 
e legar di fiotto dalla calma tanto , quanto é il taglio 

con le 
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con le dette cofe il ramo , ò albero incalmato con vna 
ftropa,ò tiglia con cui fi legano i cerchi delle botti.auet 
tendofi , chele calme non fieno più lunghe d'vn pai-* 
mo» 

esf incalmar à cornetto* 
Cap. 2 1 . 

L* incalmare à cornetto fi può far à ogni tipo pur che 
gli alberi fudino non dimena S' ine alma più di Febraio, 
e di Mar^che di Luglio o di *Agoflo. per che gli alberi 
fono più in amor e, e l'aere e più teperato,à quefto modo 
Si inedma meglio ne tronchi groffi,che nèfottili,& in 
quelli yche hàno lafcor^agrofja^dura.che neglialtriy 
che l'hanno fotile,e mole, e le calme vogliono effere al- 
aitato grò fi et z,e fpejfe d'ochi y e pigliate dall'oriente- da 
e fio albero fi taglia dunque , ò fifega con fega fittile il 
tronco ol ramo dell'albero, e fi rade con vn coltello fa 
glient e, finche refli ben netto Jben lifcio,& vguale.t ai- 
mente che la feor^a non fia offefa inparte alcuna } e poi 
fi lega apprefio il taglio con vna cintola } accioche nel fi 
care il corno tra la fcor?a,e'l legno{perche cofi s'incal- 
ma)ella non fi rompe, ma è meglio con chiodo da canal 
losche habbia limati via da vn lato i duo cantoni ,e che 
fia agutgato bene -fi ficca dunque il chiodo, ò il conio 
tra la fcor%a,c il legno con deftre?ga,& il piano del co 
nio,ò del chiodo, fiaverfo il legno, ó la feor^.e le calme 
fieno alla forma di quel conio,ò chiodo per due dita , e 
fieno fan^a lafcor^primaylafciaudouift la feconda fot 
tileje verdesche che fia rafa via con diligen'^a la prima 

fcorig. 
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fLwqt . Qpefie fi pongono ne buccbi fatti coni detti 
iflrumentiy purché le Jcov^e loro , e del tronco fi ba . 
cino,e non fi veggia niente del taglio , ò del nudo , ma 
fole le fcorig, & acconciate à torno al tronco le cal- 
me lontane pna dall'altra non men di quattro dita . fi 
cuopra fubito il taglio del tronco , e le feffure della 
fcor^a, e delle calme con cera nel modo detto difopra. 
poileuatala cintola fi rileghi la fcor%a del troco,ò 'per 
ga nel medefimo luogo con pna fìroppa feffa , ò figlia 
tanto lunga, che circondi il tronco almeno quattro poi 
te,accioche le calme filano falde contra il pento,& al- 
tra cofa , & oltra ciò pi fi ponga pn paleto al tronco 
per fortificarle . fi deono ancholeuare i germogli , che 
peniffero dall'albero , lafciando alle calme duolo trc^s 
occhide più belli per ciafcuna . perche quanto me- 
no faranno tanto pili l'btimor li fard t?»;iir più to* 
fio grandi. 

v/jf incalmare con femen^e de diuerft 
frutti. Cap. 22. 

C 1 può al modo fudetto far con /emende di diuerft 
Sfrutti , come diperi, pomi , cotogni , e frutti fimilì 
ponendo tra la fcor^, el legno le femen^e con la pon- 
ta infufo , che à pena fi peggia la ponta delle femcnTg. 
fipuòfaranchoàme'^opnramoy ò legno, tagliando 
pn poco per trauerfo la fiorati , e con la cepa , ò chio- 
do allargare pn poco tanto, che fi li poffì accodar com 
modamente la femen^a > e poi con cera , ò con crtttu 

accorar 



VELLÉ XJC CHEZZZ 
sccòmmodarla beniffimo turando la tagliatura di fa* 
pra,e il luogo, doue fon mejfe le femen^e , ò far che non 
fileggia fe non l#ponta, eacco.nmodardimodo^ebc 
t acqua non vi poffa penetrare 

*DeU'inesl*raeancUo , ò buceiolo , ò jpo+ 
letta. C a p- 2 3- 



L 



Jneflar a canello(come qui fitto dirò)è molto buo 
no , e muffirne in quelli alberi , che hanno il legno y 
the da fe sleffi ficcano la fcor%a , come fono l'oliue , i 
fichi,i mori y i fatici Je nocini melar antio ,il cedroni da- 
mo bianco^ fimill qutflo fi può fare di *JAtar%o$*A 
prìle , di Alaggio , & ancho alla fine di giugno , ò al 
principio di Luglio,hauendoperò riguardo difarlopià 
tosto ò più tardi fecondo il freddo, e caldo depaefi, & 
ancbo (piccar le calme il tempo, che gli alberi fudino,e 
fieno in perfettione,e che elle fieno nette Jifcìe, e tolte 
pur dall' orient enfiando poi ogni diligentia nel torcerk 
cauar ogni buceiolo , ò canello , ò goletta degli alberi 
fianca romperle , e farle della mifura medefìma del ra- 
mo nudo difeor^, accioche nclponerle fi confrontine 
talmente, che paiano vnafiefia co fa col ramo, il qual ca 
nello >ò buceiolo, o goletta no bah bino più di duo, ò tre 
occhi ififà adunque m queslo modo . Sì taglia l'inefto 
dintorno dijotto,e difopra,e fi torce (òttilmcte la [cor 
-a di modo chefan^a romperla netta fi caul efe il ca- 
nello non fi aparta ben dal legno 3 mettafi trala fcor^a, 

el 



e*/ legno t>na canna molto fittile .eco fi fi vada allar- 
gando lafior^a d'intorno con dettreiga tanto , che fi 
caui,chenonfiguafli > poi habbiaffpnafcodellad ac- 
quaie nonfiamolto freddala alquàto tocca dal So 
ity&in quella mettafi quella feor^a in fin à tanto , che 
fi leni vn altra tanta fiorila al ramicello,che vuoi incoi 
mare , ilqualefia della gro/feT^a di quel primo , donde 
bai Ituat o il canello ,& s'accommodi bene,e che di fot 
to,e per tutto fiagiuflo,& aguale, e copri poi con ere- 
taper tutto lafciando filo gli occhi alquanto feoperti, 
e [aria bene cibar prima il canello con latte di fico, ac- 
etiche fi attaché fi attachi meglio , òcon acqua doue 
fiano siato a molle draganti auertendofi che fi dee 
tanto andare fiorando il ramkello in gì ufo , dotte fi 
'puoi mettere il canello, che retti ginttoallamedefi* 
ma grò fisica. 



osi inefiar afeudetto , ò quadretto, 
C a p- H- 

t^neflar afeudetto , ò quadretto fi dee farà quegli 

ui n i n L UÌ fi & rineflo > 6 di cornetto , o di canello, 
che habbiano la feor^a grande ,cfuccofa, efcropolo- 

j'/f^f'fi 1 U€ fi° in P^odi. e primamente quan- 
do l occhio pare che comincia ftuntar fuori, fi caua 
fuori adunque effo occhio con alquanto di fior™ in- 
torno . poi fa il mede fimo di quello onde^j vuoi fer- 
irti f ex calma .efaria ben* hauervn ramo fempres 

con. 



DELLE RICCHEZZE 
con effo,acciochet 'occhio foffefrefl°fff to tolto,por 

10 in quel luogo cauato,auertendo,cbe dromo , d onde 

11 cauifia netto,efuccofo.efe ben fi potriametter m al 
tro luogo,cbe per mexo locchio,quefloe meglio . per- 
che doue (punta òcchio folto il ramo m quel luogo fi 
razunapiùfofià^epappigliarmeglio. Sona di quei, 
cbeCperche s V m[cameglio)vimettonovna goccio a 
di mele . ma quéo non è troppo buono per tal conto, 
perche il mele è caldo, e corofiuo , e fu alquanto danno 
per il caldo , che è in fe . mameglio farebbe vnpoco di 
acqua,douefofìefiataamoUelagommadi draganti, 
matantopoca, che fiaquafi niente, auertendo dtfar, 
fhe fi abboffino gli occhi. 

jirn 'altro modo di fcudetto. Cap. »5- 

S-lncalmaanc ho di fcudetto a quell'altro modo.fi ta 
alia il ramufcello,chefi vuol incalmare, tantafior 
?a*torno,cbe?ai* à modo d'vn fcudetto, e leuatadaUe 
lande fi rade Sottilmente apprejjo il ^f 0 *'™ 
cheficaui co lafcor^afudettapoifi trouail ramo,che 
f tv Llincalmare,chefia netto Jcbietto *ff**W* 
tatfia per trauerfo vnpoco della fcor^a difoprapoifi 

che fi tU accommodi il fcudetto poi con creta,e stecco, 
7Ua,ò di vacca s empia/I ra benijfimo.e saccommo 
àa,che nonfacaaveJfica,efilega.poicon qualche cofa, 
7he tenga fermo ,accioche non fieno dal vento danneg- 

I puntina di mero del legno, che nel me«? dell oc- 
chio perche quefia fi ficca,* non Uafaa appigliarci* 



DEL L'agirle. V^fJ^TE JL 14 
fio fifa convnapuntafottile.accìochtnonfi tuafiiniì 

te. e fi dee far in tutti gli occhi.doue farà tal puntina:^ 
uertedofi chel ramo, che fi vuole ineflare fia ramo nuo 
uo,netto>efikiette,e co fi i b ottoni y odoc eh ì y ò gemmerò 
ramile fieno nomfitfce y polite y e no più fon anno.que 
fio fi può far di Mar^d'^prile^i Maggiori Luglio t 
e d'tAgofiojfivegbono lifrutti y che fiincalma.perche 
a quel tempo fono su li alberi. 

*A vrì altro modo di feudetto. Cap. 26. 

S'ineflaanchor fon altro modo feudetto con certi 
ramufceUi , che gettano %li dberi\per il corpo nel 
tronco di efoalber 0y &effi alberi fieno diduojtrean 
m e qfiifono buoni eia ineflare nel leyw vecchio, cioè 
troncoyò ramo fon altro albero di quella etade cauan 
donc lofeudetto con etfo ramitfceUo nel modo detto di 
fipra,e, perche gli alberi facciano ramufceUi per lo tro 
co,oper li rami, fi dee dar loro qualche taglio . perche 
m quel luogo gettano i ramufceUi, quali cleono effer tt 
nuti netti, percioch e gettano igermoglietticon la fo- 
glia , però hi fogna leuarle tutto quello , c he lor nafee à 
torno yaccioche il ramufieUo fia li [ciò , e netto per po- 
ter poi meglio riceutr lintfio . 



tsfineflar d'occhi: e fi può ineflar ogni forte 
d'albero y cofigrande y come picciolo. 
Cap. 27. 
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^samajtdocAìojis'ìum^W ramo tecofanabt 
nedmedefimo fi «dMiero, 4 ramo, cfee wm moto- 
re* ve* , de//4 ifttlf*grMàx&*W ll P rmo > 
come ilfecondc occhio poifubtto mettilo fouewotm- 
cdmare , concerarojfa turaintorno,ecbvghde^n 
poco dacauadouefoffe colla di draganti, non farebbe 

il ramofia be Ho, „etto,efcbietto ,mafopra d tuttofa, 
ebefian ben attacati infiemc, turato bene con erà ce- 
ramo™?* ài fopra r attroditailramo,o l albero, 

Copra la marnatura* taca della cera rojfa, o altra ac^ 

le e cofifi confcriteràpmwuo,nonlafaanàoanchoal- 
m occhio in detto J*o,i albero fe non ™dmato^e 

LrLtlkMbkefeneincdmarebbonkmt^a 
d giorno gli occhi fi deono tor dagh 

inefii. (oprailtuttofKtenga nettalapianU,accwcbe 

Thlorlda tutto* Mio , 

net U calma.e chidleuafie calmon, , come èfmoftra 

LltoJxiqueSloèilveromododtfarfimlcdme.e 
S^cùudmoni fienogroffi cmeddaoptccwh 
Marnante lontani l'uno ddidtro circw 

«uitopiufonprtffo terra, tantoptu i futt, nefiono 



DELV^[q\lC. T*AI{TE IT. 25 
csf incalmar àjcarp elio- Cap. 28. 
? ì gLI ^4 vn ferro vn poco più grande,di quello, 
con cuififano i fori per metterui i bottoni, è vnofcar" 
pello,e nelfuflo deWqlberoà ne raminone tipiace met 
ti per forila alquanto queflo ferrod [carpello calcando 
vn poco difopra,ò dalli co la pitta d vn coltello poi bah 
hi il tuo ineHo,e taglialo fot ci le da vna parte, e l'altra, 
e lafciaui da vna baida la fua fior^a , e poi mettilo in 
quel taglio , e calcalo bene col dito grò jjb , ma guarda, 
che non ifiacchi lafior^a, e fi che le Jcor'^e fi confaccia 
no infìeme beniffvmo . poi wtteui della cera , accioche 
ftian piùvniti , e legali con qualche co fa , accioche fien 
più ficuri, € à queflo modo puoi fare nelfuflo dell'albe- 
ro à modo di ghirlanda quattro ,òjèi calmele gouernar- 
le, come ho detto.in queflo modo fc nepojjonofar affai, 
econprejÌ37^a 

t^inefiarnè Salcio" ogni forte di frutti. £ap. 29» 

Viglia vn ramo di Salcio, cioè vna pertica di duo an 
nì,di braccia vno,e me^ lunga t che fìa verde netta.cs 
fchietta,di bella fcor^ e fuccofa.e có vn triueUino , ma 
meglio farebbe, fefoffe, latriuelL bilica , della ferma, 
della quale al fuo luogo diro, e j orafi tantoché pasfi l'ai 
tra banda, e traìvno ,ef altro pertugio fia lo jpatio dì 
mc^o piede,&in quei pertugi metti dentro i rami,ò ine 
fti di diuerfe forti d'alberi, e come ti piace 1 o n là fior 
dquant 0 rafa , e fa che fi foggellino bene , ed torno la 
foratura chiudi con cera quef., pertica fi ponefottena 
con la calma in fufo, e fi lafiia co^ vn 'anno , c^> k cal- 
me vogliono hauer almeno duo occhi fopra terrtu . 

V la 
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la terra vuol effer buona, ben trita, e alle volte adac- 
quata- fi laftiano co fi vn 'anno, poi fi canano,c fi figgano 
tra fono, e l'altro ramo della detta pertica ,che per tut 
to affatto lar adice fi piantano poi ejji pe^i con le ra- 
dici àlor luogo, e in breue crefcono mirabilmente, e a. 
quefio modo fi nepojfono far le concole piene. 

*A vn' altro modo- Cap. 3 o. 

F orafi la pertica infimo alla midolla dì ejfa , e pon~ 
gonuifii rami in tal modo acco?nmodati,che la corteo 
da della foratura di foprafi confaci ia con la corteccia 
de rami, efopra il tutto, che fieno foggellate nella fora 
tura poi fi mene la cera dintorno alle calme , ò bona 
creta e fi [otterranno almodo Indetto ad acquando fi al 
le volte fi può anchojar quella in vna pertica dì *Ami 
danoma i falci fono migliori, perche hapiufucco.e sap 
piglian meglio.fi potrebbe ancho allenar falci nani,cioè 
che le lor pertiche non foftero piualte daterradime^o 
piede, e tenerle nette, e gouernate poi queftefipotreb- 
bono piegar in terra,? incalmarle dintorno al falcio nel 
modofudettoegouernatido ben laterra, e Interrarle, 
cheniuna calma onderei) e amale. per eh e lepertkheha 
rebbono anche il nutrimento del falciole di tempo in tè 
po fi potrebbeno alleuar ne i detti falci delle altre per- 
tiche,tenendole brufcate,e gouernate ogni anno, lafcian 
douife non quelle, delle quali altri fivoleffe feruirne , e 
farebbe àquesìo modo vna visi a mirabile* 

ìAiti* 
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lAintslar con off. C a p- 3 1 • 

S'inefta con offi Iettando prima il legno ,cbe chiude il 
ramo, come fono albaricocbi almelinijufini, peftbi,& 
altri di quella forte ; gli aranci , e fuoi fimili , ponen- 
doli nelle fiffur e, ò voti de gli ali eri, 0 dando lor prima 
vn foro^c ponendoli dentro } e à queflo modo sineflano> 
e s'appigliano beniffimo- 

DeìXincflar chiamato congiungere. 
Cap. $2. 

L'ineflar chiamato congjungere si fi in queflomodo 
effendo duo alberivicini y fi lem la medolla da duo ramu 
fcelli di elfi \e fi conigungono infieme , legandogli flretH 
tantoché di duo ramufceUìfe ne faccia vnfolo quefloft 
dirà meglio . quando fi tratterà dell ineftar delle viti. 

'DeWineflar di foro . 
&P- 33* 

S'tnèUa ancho diforo,e il modo,che si ha da tenere» 
Si dirà , quando si parlerà delle viti , auer tendo fi che il 
forofempre ne gli alberi, e nelle viti ha d'andare molto 
in bieco , ver fi il baffo^finebe agiunghi nella midolla^, 
nel coreiche nel me'to del tronco-, nelqual fifa l'ineslo» 
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'Pell'ineslar detto pafiar: 
Cap. 34. 

Vlneflar di paffar fi dirà con diligenza, quando fi 
tratterà dell .nefiar delle viti , e ferujrà parimente per 
ìnefkar alberi. 

Quali U Ih eri fi deono ìneflare infume, come do^ 
uerebbono effer fattile come fi ne 
pojfa hauergran quantità 



f tutte le forti dello ìneflare il più fteuro, cheprZ 
ile meglio,crefiepiupreflo,viuepiù tempo, produ 
*-4— - te più fruttici quando fon ineflati gli alberi fimili con fi 
miliyCome peri in tutte le forte dì peritomi ne pomi.pe 
ri in perì faluatich'upef hi in amandoli & alberco che fi 
confino affai bene hfieme , & ogni albero di jemen'za 
minuta s appiglia in ciafcun,albero che produca pur fe~ 
men^a minutafanya offo nel fuo frutto , come perito-» 
mi, mele, cot ogni y e fimili, e per il contrario quel frutto, 
che hai offo y s appiglia bene in quel che ha par lofo t 
cioè come ho detto il pefeo in amandoli , il fufino do- 
mefiicojn pefio in prima jl ciregio nellamarafcain prn 
no faluaticop rodate da gli (pini e molti coflumanofar 
affai ineflifopra quefli,majfimamente il i?erno>e le ten- 
gono poi alla primauerae le piantano. nel pruno faluati 
co fifa commodamente il nejpolo', e cofi )>a decorrendo 
in tutti gli altri ji lauda (emen'^a confemen%a t ofo gra 
de con ojfo grande } oJfo picciolo con offo pkciolod frutti 

che 
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che fon piccioli s 'inefli [oprai frutti gran di perche ven- 
dono più belile migliori, e non mai i granài su ì piccioli 
"perche durano poco,e i frutti fono difgratiatimon s'mc~ 
sii maivrì 'albero, che venghi grande fopravn che fra di 
naturapicciolo.mafi bene il picciolo, su quel, che vieti 
grandeperchefàpiù rubufli i rami , e i fl utti, gli albe- 
rile hanno lafcor^agrofa , e rugo fa fono migliori da 
ineflareàfcudttto , quesii s appigliano l vno nell'altro 
ancorché fieno di contr ari a natura, e dàno fuori dvn 
tempo liane inefìati di fatdetto o di canelia è queflo mo 
do dineflareho detto difopra.Si dee auuertire, che gli 
alberi y ò rami, eh e fi vogliono incitare fiano fani noucl- 
li, verdi, netti, non torti fanxa nodi, di bel color e, e di bel 
la fcor%a, perche maggiormente pigliano in effe cahìie* 
chi inefta [opra albero domeftico i frutti fono più delica 
ti t e migliori. e nel faluaticho fono men buoni. gli ineflifi 
deono far più apprefio terra , che ne rami degli alberi 
perche quei fatti appreffo terra fanno i frutti più belli, 
più dolci, tpiufaporìtiche quei , che fono fatti sài ra- 
mi e quanto fono più propinqui nella terra tanto più i 
frutti fi mutano ,e domenicano, mangiati ifrutti,e pian 
fatigli offi,ò lefonen'^eja prìmauera nafcono,e quan- 
do fono grojfivn dito fi pofìono incelare , che fono per- 
fettiffimi fi piantono le ofìa didmerfi alberi domestici, 
S frutti diner fi } ò in casleloni, ò tanime,ò le midole di- 
ttante vn piè Ivn da £ altro y e fene può piantare gran 
quantìtàin^n luogo fep arato per tal conto, e fi ben dn 
vano qualche poco meno de' faluatichi, i frutti però ven 
gono più belli, maggiori, di miglior gusìo* 



D $ Come 
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Gonne fi deono piantar le calme- Cap. 3 6. 

LE calme, che fon fatte negli alberi faluatichi } quan 
do fi tr affiatano, fi deono metter tato fottera,che 
il luogo incalmato flia fatto effa terra almen pi r quat- 
tro dita coperto. 

Del tempo di ineflaregli alberi. 
Cap. 37. 

IL tempo di inesìare tutti gli alberi, e quando comin 
ciano à gonfiar le gemme , & è meglio farlo nel cre- 
feer della Luna,efe fifa nel principio s appiglia meglio, 
e chilo fà nel fin del crefeer, cioè nel fin delfecodo quar 
to,purche non fia;quàdo fà il tondo, ha preflo il frutto, 
& anco il mede fimo anno . il vero tempo di ineflare ,è 
nella primauera quando gli alberi cominciano à man- 
dar fuori le gemme, e prima che aprano gli oc chi, per ciò 
che in quel tempo gli alberifudanoe lo ineftar la fiat e y 
non è molto buono, co fi nell ' autunno. mailverno fine 
fti nelle radici , 0 fotto terra, ò in luogo doue ben pofia 
giunger la terra-perche /caldera molto,e difenderà da i 
freddi ventile giaci J 'ine fio nellaprimauera s inefii ne i 
rami, e nel trico. benché meglior è l'ineflo fatto fempre 
più appreffo terra, & è meglio ineftar siti tardi del di, 
che la mattina quefto ine/lare fi fà in più modi, non di- 
meno quella delfefolo,epm ficuro di tutte laltre,e maf 
fimamente quando è fatto nella primauera e alChora 
che vii alberi cominciano ne i tronchine i ramile fott ex 



raàfudareinefiardofì y nei fai freddi fi dee far dì Mar- 
70,0 d'aprile, enè caldi folamente di Febraio , efempre 
auantiychegli ineslì gettino fmri.perche il caldo apre y 
fucglia,e (pinge,ogni albero à produr le foglie , e i fiori ,e 
il freddo ferra , adormenta , e ritiene ognifuo vigore , e 
come ho detto fi de> fìutojìo inefiareverjò lafera, che 
la mattinale far che s' anicini più alle radici,cheairami 
peri he quanto più gli inejli al baff o tanto maggior rigo 
re riceuono dalla terra in(fl andò fi .quando crejce la Lu- 
na, ri* inejli s apprendono meglio , e crefconopiu faciU 
mente ;eben vero, che gli tnefii, che sinefiano dopò ti 
tondo fino all 'i vintiquatro dì producono più frutto^ 
auuertendvfi, the ne terreni magri è meglio inefiart-j 
ptr Lunatioua,e ne graffi quando c vecchia. 

'Va che parte fi deono tor gli inefiiper inettare, 
e à che tempo tagliargli . e come fipoffono 
conferuare^e portare lontani. 
Cap. 38. 

GLI ineHi , che fi vogliono tor per ineflarli fi deo- 
no tor dall'oriente face n dolor vnfegno con terraroffa 
per poter metterli su quel lato verfo oriente, e fifa que 
slofegnq per cono feere qual lato ; quesìi vogliono efjer 
proportionati di belleT^a ,€ dì grojfc^a quafh cornea 
il dito picciolo della mauo.con gli occhi groffi ,§>effi,e vi 
gorofi,netti,e fchietti l'alb ero dò de fi pigliano fia in ter 
ren f ertile-ma gliviifti fieno d } vnamio 3 e tolti dal me- 

'D 4 ^ 
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%o del albero ne fieno in iftato di far fi-utto ;e quando có 
mìnciano à gonfiar le gemme, fi tolgono dall'Oriente^ 
per cloche in quella parte più che in altra è caldei^a, 
e temperata humidità per l'illufìre^a del temperato 
caldo del fole , che è cagion di vita in tutte le cofe ani- 
mate. Quefli fi deono tagliar quattro , è cinque dita 
più Itmgbi del bifogno , perche moigandofi reflino più 
fi efebi y quefli quanto fon più fr efebi , tanto firn più at- 
ti adapprenderfi fi dee ineytar l'albero nono,o ramo 
giouane,cbe non fta ài più dvnanno fchieto > ncto, fre- 
feo y non molto groffo pieno di fucco , e dì poca dure^ 
%a , vigorofo , e volendo ineflare in albero, o ramo vec- 
chio , à duro inefta in parte onde babbi tagliato vn ra- 
mo^ ramujccllo non molto giouane,ne molto veccchio, 
ò di duo anni, quefli fi deono coglier nel mìnuir delgior 
no y en el crefeer della Luna, gli inefli del nefpolo fi deo- 
no tor medefimamente nel me^o dell'albero- perche^ 
quell'idi f opra fono vitioft , fe però non foffero molto 
frefchi.fi confermano tenendofi fotterrati 7 parte fotter- 
rain locofrefeo, innanzi che germogliono svolendo fi 
portar lontani fieno portati con vnpoco di terra frefea, 
cinuolti in qualche co fa, accioche nell'inealmarfi fi 
trouino in amore ma il mero portarli } e ne' cannoni pie- 
ni di mele ben chiufi x e cofi fi confermano per alquanto 
tempo beniffimo. 

Che non fi deono ineflargli alberi gran- 
di. Cap. jp. 

Li alberi grandi non fi deono merlar perche lc~* 
^dme malamente s'appigliano , ma fi deono fcal- 



G 
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%ar y e poi l'anno fiquente incalmare quei fotoni i piò 
belli' perche appigliano mirabilmente. 

Qmt fi incalmino le piante piccióle é 
Capy 40. 

L£ piante picciolo fi donno ine almarcVn piede- y è 
me%o alto da ternana fempre è meglio quanto più 
faranno vicine alta temi- 
Come fi dee inefiàrt l 'albero picciolo nelgrande y 
e non il grande nel picciolo. Cap- 41. 

SI dee haucr quello auertimenio di non incslaregli 
alberiyche vengono grandi in alberi,che fumo di cor 
po picciolo . perche a lungo andare crefeono tanto i r'a» 
miyche amma^ano^e Jpe^^mo ejfo albero jma fempre, 
èbene ineslarevn albero , che non faccia gran fusìo in 
*no> che lo faccia grande , perche lo fapiuvigorofo, e 
dureuoltL^' 

Come fi deono ineslarc i frutti piccioli >ne grandi, 
ò quei di pari gande^a- Cap. 42. 

*3v^0 7^ fi dee ineflare vn albero, che faccia frutti 
grandi in vn che li faccia piccioli, perche fempre fono 
ftorpiati , ma i piccioli nè grandi . perche vengono più 
grandi più belli , piugroffi, e più vigorofi incalmando fi 
gli alberile fanno i frutti pari di grandezza, fi man- 
tengono meglio^ mirabilmente* 

Com^ 
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Come fi f acciai albero nano- Cap. 43. 

Volendo fi far l'albero nano fi dee inefiare al con- 
trario , cioè , che gli inefli guardino verfo terra, 
e crefcendo i rami ver ano a terra , e cofi resi a l'albero 
n ano* 

Come fi poffi incalmar ogni forte di al- 
beri, (ap. 44. 

SI può incalmar ogni forte d'alberi infiemefe ben no 
fono fintili jiè di fiorila, ne di frutti ' face do a queflo 
modo . piantar quattro piedi lontano m'albero dall'ai" 
troyò vnfolo dpprefjo à vn altro , che fia appreffo, e cò> 
me quel y c he bauraì piantato faràappreffodafciarlo co fi 
per tre anni,paffatopoiil terranno, e fra cresciuto be- 
tte piega vi polii 0 ramo dell'albero , di cui , voi valerti 
per calma , e legalo a piedi dell'altro albero lafciandoui 
le calmete y chevuoi inefiare. Taglia poii tronchi dell* al 
tro albero, c fendendoli slarga la piaga con vn conio, di 
poi radèdo d ambe due le partile cime dell'albero, fi co 
me fono attaccate alla madre accommodale nella f e/fu- 
ra y e leua via il conio ligando con diligenza iramu- 
fcelliyche nortfiano di alcuna violen t za ì cauati , eaccom- 
modali con cera/* cretayòpelu-^o.come fi fanno Poltre 
calme. poi lafcia cofi per tre anni y e l'anno quarto taglia 
appreffo la calma il ramo , che bai piegato , allenendo, 
che crefeano fempre amenduo gli alberile a queflo modo 
fi può incalmare ogni forte d'alb crociano tra loro dfe* 
renti,quanto efferfi vogliono. 

Quan do 
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Quando fi deono incalmar gli alberi, cbcs . 
fiorifionper tempo, (ap . 4 5 .>^=~ £" / 

GLi alberiyche fiorifionper tempo, come amando- 
li,pefà)ifiufinhciriegi,e fimili, fi deono incalmare 
a Luna crefcente da mc^o il meje di tjtnào , infino al 
me^o di Fcbraio. 

Come incalmando fi pomi su cedri, quafi 
d'ogni tempo dell 'anno pi oderanno 
frutti. Cap. 46. 

IJ^calmandofi pomi [opra cedri,nd modo che fi fà de 
gli alt ri alberi, quafi d 'ogni tempo produran frutto* 
perche questo fanno i cedri per fi. 

(Jome s'ineflanoifichi,e imori. [ap. 47» 

Volendo ine/lare i fichi,* mori,e fimili alberi, bifi- 
gna torre vn rat ao, che fia netto, è tagliar dintor 
no lafcor'za di [opra ,e di fotta, che refi dilagherà al 
men quattro dita, e lafiiar che vifien almen duo occhi, 
poi menar à torno , e cauar la fiorila netta, fianca the fi 
rompa , e questo fifàquando l'al bero va in amore . poi 
troua vn mmo fintile di grofie^a,e leuane lafior-^a , c 
metteui quella,che fi e canata legandola leggiermente, 
e lafciala cofi per trenta giorni poi slega la legatura 
Queflo modo fi eh toma a buciolo , a candla,ò fyolletta 
(i come ho detto difopra , auertendofi che fi deono in- 
calmare 
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calmare i mori neri,nè bianchirei modo fudetto y e che 
non fieno più grojfidvn dito , e quando fi piantano ,fì 
dee far la foff alunga tanto che della calma vadafotter 
ra , e difenderla per la lunghetta d?\lafoffa >e chefia 
almen profonda duo piedi t e gettami di buona terra j Li 
feiar la fojfa alquanto concaua y accioche vipojfa pene- 
trar l'humore delle pioue.e à quefto modo crefieinbel- 
l *albero,e conprefle^a.e fi mette della calma fott erra* 
perche laverga del moro bianco reflarebbefoffocatain 
gr offesa della calma per troppa morbideTg*- 

'Dell'inejlartiecauoli' Cap> 48. 

C 1 .può ancho incalmarne' caitoli facendo a questo 
«uj modo disfi ondifi il cauolo, e co vn baslon cofigrof 
foycome ha da effer l inefio,facciafi vn bucco da bafio al 
tronco lontano da terra tre dita } eper quel bucco metta 
fi Cinefloy hauendoft ben agwzgato prima quellaparte* 
che ha da entrare il cauolo ,poi vi fi metti la fua creta 
di [òpra, come fifa negli altri mesli y e ad acquafi il ca- 
volo fyefio dal piede.e perche il tronco perifiepreslOy e 
non duraperche fi marcifce cuoprafi tutto di terrai fi 
caui di quél luogo y e trapianti fi in luogo ydotte refli tut- 
to fotterra,che non fi reggia fe non parte delinesio y do 
po che fi farà appigliato, farà le radici nella terra, come 
fe foffe barbato, dopò che fi farà marcito il carolo L 'ine 
fior difefiolo,cioèmenfa,ò tauola di cornetto di forare* 
di fcopelloydi cauolo fempre fi fà congliinesli, cioè cal- 
merò rami, 

*A far 
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*A far pervia dineflojchei frutti non batteranno 
noccioli. Cap> 49. 

S E vuoi, che i (tifivi ,perlìchi,ciregie, e frutti fimS 
non habbìno *?occioÌifa che i detti alberi pano piata i 
app**fio quache f alicelo ficho ,poi prendi vn bei ramo 
di quell'albero che non vuoi chabbia noccioli* e co vn 
coltello fendi vi: ramo di [alice , che fìa netto >fuccofo, e 
uigorofo sfarai paffar detto ramo> legalo benifiimo co 
ifcorT^t di [alice , turando la fenditura del falcio , òcon 
cera ruffa òg:aua,compofta con trementina) o con cre- 
ta >e tagliavna jpana dijopra il ramo del faine , e lafcia 
co fi per tre anni , dipoi tagliar ai via il ramo apprefjb il 
[alice, di quell'albero ,che hatirai fatto paf; are puoi an • 
cbo forar il ramo con vn triuelino tagliente , ò con la 
triueila galica , come fi dirà più a bafìo , e far paffar il 
ramo dentro, € gommarlo con cerajepoiin capo di tre 
anni tagliarlo apprefio il ramo del/alice , e co fi t ondar 
difoprail detto ramo di faln e. t i fruttici he nafeeranno 
[arano fan'^a off. potrai ancho jar paffar per vnafiina 
groffafòggetata la calma in effo in luogo difalice, e co fi 
non hauranno nocciolo. Si può medejlmam.nte tagliar 
il ramo del faticele piantarlo con la calma fòt terra, e co 
[1 ancho s'apprende, ma non però tutti i frutti nojaran 
noavn mòdo fan^a noci: -oli. 

•A far che ì frutti non hauranno noccioli ,& 
fi può far ambo per via d'inesfo- 
(ap. 5 q. 
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SE vuoi, che i fu fini, pei* fichi, ciregie , e frutti Cimili 
no habbiano noccioli, tagliai 'db ero appreffo a ter 
ra vnpiede,e f endilo ,e canali la midolafino sù le radici, 
poi legalo beniffimo,e chiudila fenditura co cerar offa, 
o gialla compofia con trementina ò con creta , ò piglia 
inalbero con le radiche piatalo dotte vuoi, poi taglialo 
al modo (udetto facendo, come di foprajafiialo cofi,che 
crefca per vn anno ,e uolendolo di calma in capo dell' an 
no incalmali fopravn rampolo,che non habbi mai fatto 
frutto, e i frutti {arano fan-^a nocioli,o forerai vn albero 
o ramo con vn treuelino tagliente, o con la triuella gali 
tadorne fi diràpiuàbafìo , queslo fi può far picciolo , e 
grande, come fi vuole y e far paffar per quel bucco ,ola 
ponta d'vn ramo,o l'alberò effendo picciolo per duo oc~. 
chi, e laf ciarlo co fi, turando ben con cera, o con creta a 
torno la foratura . Si può ancho fender l'albero , e far 
pafìarper quella fenditura, quello, che non fi vuol, che 
faccia noccioli,ligando a torno le fenditure beniffimo, e 
chiudendole con cera , o creta molto bene , e in capo de 
tre anni tagliarlo via- auuertendo di metter fol la cima 
dell'albero nel buco,o nella feffura,che paffi folo duo oc 
chi . perche nella cima delli alberi ,emaJfimamentC-J 
de' piccioli, o ramufceUi gioueni non vi è midolla gli air 
beri,che fi forano o fendono fono, come fìchi,falci,mori, 
& alberi, che non facciano noccioli, ma i frutti cofemi 
picciol 'hcome cotogni,pomi,e peri,e fimili , a voler far 
queflo,bifogna,che tali alberi fiano piantati non molto 
lontani l'vn dall'altro > e uolendolo far ne i falici, ofuoi 
rami,vedi che fia dell anno paffato, netto fuccofo,euigo 
rofo,e così voglion effer li altri alberi è ne i detti falici fi 

potrà 
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potrà leuar il ramo in capo de tre armile piantarlo infie 
me con il ramo appreffo nel {alice, perche s appiglia bc- 
niffimo tagliaudo apprefio lafora-'ura,o la fi/fura t on- 
dando pervn piede lontano di (opra il ramo del /alice 0 
altro albero . potrùffi ancho farpaffar per vna (bina di 
legno forte, egrotfa foggcllata btniffimo, li alberi pie* 
doli, 0 in vn offe fon e in cambio di Jalice, 0 altro albe- 
ro,e (ottcrrar dito offo , e far che refli parte della cima 
fitto terradefo a dell offo. 0 (pina e così i frutti (arano 
fin^anoccioli ,e come haurà appreff- alla cima fatto 
le radici, tagliar l albero di fitto dati ofio,o ff>ina,epQÌ 
piantarlo doue fi vuole. 

far che le nocifianofan^agufdo. 
Cap. 51. 

Volendo haiier le nocifanirj «ufcio,caua intiero il 
nocciolo dalla fiordo, dura della noce , e piantalo 
impupato in lana, 0 in foglie frejche divitc^. 

zAfar wi frutto , che farà me^o noce, e me^o pe- 
fco,e così ipomi,peri, e tutti li altri 
frutti. Cap. 5 2 . 

A Far che t>n frutto fiameiro ncce,eme^opefio> hi 
fogna, che (albero della noce, e del pe fio non fia- 
no piantati molto dijco Hi Cw dall al.ro e tagliar! fino 
alla midolla, e congi viger gli occhi al meglio , che fa 
foJfibiìe,e così il retto degetti.e ligarli i et. iffmo ejho 
farle fenditure >o con ceraio co creta^ lafciar così fino 



DELLE RICCHEZZE 
che fono attaccati infieme^e tagliarine cime e coment 
faranno apprefilafiiar l'albero piuvigorofo , e tagliar 
l 'altro apprejfo al congiunto , eifiutti,che nafceranno 
faran me%i nocive me^ipefcbi, hauraime^ipomi , 
mexiperi sfacendo al modo fudetto , e così il retto de 
tutti lì altri jruttiofferuando,e facendo quanto è fi- 
fra detto- 

*4 far che i fichi pano me^i bianchi, t 
me^irojjì. Cap. 53. 

T I Cj L I *A femen^ de fichi bianchi, e fichi roffi, 
legale in >na pe^ , e mettila fitto terra, e 1 fichi , che 
nafceranno trapiantali , che Jaran parte roffi , e parte 
bianchi , ò piglia duo rami de fichi, ò due piante iHefìe 
defichi,e rajfale vn poco davna banda , e Ugole slrettq 
ìnfieme : e piantale cofi,e come batter ano germogliato le 
galidinuouo, acciò faccino t>n tronco filo , e cofihaue- 
rai i fichi me^i bianchi ,e meri roffi- 

*f far che i fichi faranno ferini. Cap. 54. 

T^eìt occhio del fico yche -potete inferire y fatte,cbe let 
tere,ò figure volete, con i>n fiilo,òpena bottone, 0 con 
cinabro , ò terra rojfa distemperati neW acqua, e 1 fichi 
prpduranno quelle lettere, ò figure^. 



Km 



i 
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Che dal fico,e dal pero nafcerà l'amandola* 
Cap. jj. 

^eflando fi l'occhio del fico ,ò del pero in*pn ornati* 
dolo il fruttole t>errà,farà amandola» 

sA far che faranno pefchi & amandole 
fieme. fap. $6. 




V trampolo di amandolo ineflato su pefco, & 
al contrario fa hauer pefchi , & amandoli , de ì 
quali lafcor^el nocciolo faranno buoni da mangiar e* 

c^f far y>n frutto ì>ario. Cap. y 7 . 

IL pruno inferito filmandolo fa il frutto, come la 
mandola , e nella fcor^as'affimiglia alla noce, e di 1 
dentro al pruno , cioè farà pruno. 

kA far che i frutti peranno grosfisfimi. 
Cap. 58. 

Viglia tre noccioli di frutti gros fi \e piantali in vna 
pignata.e coltala col fondo in fufo.e fauui'pn buco , per 

10 quale tutti i noccioli faranno astretti a finger il 
lor feme , e s'uniranno fon con l'altro talmente che* 
nonferà,che un'albero filo , che a fua Cagione produrd 

11 frutto grojfijfimo* 



%A far 
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^Afar cheipefchi, ifufini y ei frutti fintili >fiano 
di diuer fi colori. C a f- 59' 

SI faran le pefehel& altri frutti roffi y e d'altro colo- 
re fe dopo fette giorni y che fi faran piantatogli offi 
fi caueràfio y e sapriranno y e dentro da Ugufcifi metterà 
ver^no y ò cinabrio, ò altro colore, poi conuien chiuder 
ìgufci , e ripiantargli y & à lor t tropi i fi-fitti faranno di 
quei colori. , k 

*Afar che vnalberafaccia vita , & il fuo 

proprio frutto. Cap. 60. \/ 

• yj ,vE tti vn piede di vite acanto all'albi ro y efora l'ai 
bero con vn triuelotto tagliante , con la triuella 
gallicayò vn ramo, ò fendi vn ramo .poi fa paffar un trai 
ciò della vite per lo buco y o feffura y e r affala f corta del- 
la vite y acciò fi vnifca meglio >e chiudi ben a tomo ài Ify 
chi y òf epura >con cera] ò con creta, e in capo di tre anni 
fi taglia la vite di dietro attafejfura>ò buto y & dfno t& 
po produra l'albero vua y & ifuoi proprif fruttile facen- 
do l'iftefiofopravnaciregiaprodMràl'vuala primaue- 
r adorne al fuo loco fi dirà. 

, tA far vn frutto firana. Cap. 6 1 . 

Il^eHa vn rampolo di pomo fapra d vn pefco, efimil: 
mente vn rampolo dvnpefco fopra d'vn pero, e il 
frutto y che verrà farà sìrano, cioè pomo pefco y ò pefio 
pero- 

IL DEL LkA SECOXDJi V^KfE 

delle B^iccherze dell'agricoltura. 

Delle 



I 

! 
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DELL'AGRICOLTVR A. 

PARTE TERZA. 

^De! piantar delle viti , quai fon buone da pian* 
tare , ecome fi piantino , cioèlcs 
barbute ò a rifojfi . 

E viti c hanno le radici ,fi deono piantar 
nanyi diremo, cioè da i vinti di Ottobre 
§^"1/ per mt0 Ù me fe & Jipuembre a Luna 
HjÌ^M q crescente e à cjuefle bifigna cauar lefojje 



ài ^Agoflo,&a quei, che le vogliono piantar di debra- 
io , e di Mario , bisogna cauar lefojje di Ottobre , ò di 
l^ouembre. e piantar leviti à Luna crefcente,e dar loro 
mondatur: di frumento, lequali vogliono e jfer ferbatc 
per fintile effetto, ò vinaccie ( perche qnefle feruono in 
cambio di letame ) ò letame digejlo ,fi inan^ il verno, 
come doppò; maprima gettar su la radice di buona ter 
ra , e poi Utame,ò vinaccie, e lafciar la fojfa alquanto 
concaua a quelle ,ch >e fi piantano il Febraio,&ìlMar- 
%o,accioch evi pojf a penetrar Ih umor delle pione • ma 
quelle , che Ripiantano innanzi il verno , fi deono col- 
mare,acciochenon fieno con fumate dal freddo,. Lebtto 
ne da piantare fon qnelle del proprio paefe .perche di 
paeft sìranieri non fi conuengonp così ben al terren 

£ 2 nojlro: 
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noftro : come le noftre,eperò come firaniere temono il 
mutamento del cielo, del terreno* quelle cogliono ejjcr 
di vite fertile.perche rendono gran frutto continuami n 
te fi piantano a queflo modo. Si cauan le foffe lunghe 
cinque piedi Jarghe due, e mexo eprofonde tre.fi dislen 
de poi la vite nella foffa per piedi cinque, perche quefia 
yuo! effer lunga piedi Jei,e non più :efene mettono due 
lontane fona dall'altra me%o piede,accioche fipofia 7& 
pare,e fi lafeian lontane da gii alberivn buon piede , & 
y>n quarto,acciochecrefcendo l'albero ingroffe'^Ta.e ca 
fi la vite, le refii luogo, onde fi poffa gommare ,lafcian^ 
douifolo duo occhi di (opra da terra per piede di vite e 
fiaccommoda co' fuoifrafconcelli.fc ne mettono due t ac 
cioche s'una morifiefe ne pojja hauer vna apprefa;ben- 
che apprendendoci anchora tutte due fi pan lafciare , e 
leuarne vna,o come più piace Si difien dono nella foffa, 
perche cofi diuentano tutte radici, e co fi Jon vigor ofe, 
e durano lungo tempore fanno miglior frutto,^ in mag 
gior quantità^ vengono tofto,e crefcono mirabilmente, 
gettando fuor a amenduo gli occhi l'anno feguente . Si 
lafcia folo vn tralcio il più bello ,e il più vigor ofo; e que- 
fio crefee con mirabil prefleT^a . // mettono tanto in* 
fondo,acccioche no fie cofitmate dalfreddo,e rotte dagli 
aratri ò canate • £ la terra in quella profondità è più 
vigorofa , e nodrifee meglio la vite , che nella fitperfi- 
cie . an^i nella fuperficie della ter'a inueethiano pre- 
fio , &il frutto piglia poco nudrimento dalla poca ter- 
ra . ne i luoghi caldi fi pianti da Settentrione verfo dell' 
albero ,ne freddi da me%o dì,e ne temperati dalL Orien- 
U,& occidente, auuertendofi, s'è pojfib ile piantarla su 



DKiv^q\ic.v^er{Ti ni. ?j 

quel lato , che era prima, e per conofier il lato, fi fegna 
con terra rojfa. 

*Del Tappare le viti y del gouernarle , e 
dello fiottarle ,cofi le vecchie , 
come le barbute* 
Cap. 2 . 

I E vite vecchie fi deono appare tre volte l'arma 
cominciando di Mar^ fin per tutto Settembrc^auerte 
dofi.che non fi dee Tappar le vii editando fiori fee, fi dee 
pappar vna volta di Mar^o^na auanti , che fior ifea, ò 
doppòychc ha fioritole l ultimo d'^gofio: perche fi fuol 
dire , chi ^appa la vite dAgoflo raccoglie affai moflo. 
Le viti none , cioè barbute fi deono Tappar ogni trenta 
giorniycominciando di Marino per tutto Settembre -La 
vitegiouane , chepien puntata fenon fi Tgppa fpeffb t 
muore ; queflefi deono Tappar nello feemar della Lu- 
na . percioche fi feccanopiu facilmente therbe : & è 
molto meglio %appa de , che letamarle. Sigouernano 
poi a quefio modo .cioè le vecchie, quando fi ^appanofi 
tagliano lorvia tutte le radici ,che fifeuoprono nel 
parle,chefonoin cima della terra, e fi nettano dalle gra 
migne,& altre herbe y chelorfofiero apprejfo le gambe. 
Sideeancho auuertire di tenerle ben nette le gambe da 
ogni tralcio .che fia di /otto delle b raccia^ legame.et an 
cho da ogni verme o tortolo altre cofe,che le noiafiero.p 
che fono alle volte ridote in mete da tai animaletti^ nel 
mefi di M aggio bifogna leuar tutti i tralci fu pfiui } che fi 

£ 3 trouano 
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trottano tra le braccia delle viti , eia/ a arni quei foli, 
che fono pili belline necefiarif per tirargli l'anno fieguen 
te,eperfiar de gli (proni per tener bafifie le viti, leuando 
via tutti quei tralcio pampini, che non hanno produto 
vua. perche effendo tterili non ifta bene,che tirino quel 
lo humore^che deue andar ne gli alt ri, che fruttano, & 
dia fine deldetto mefe di zJMaggio fi deono cimar tut 
ti quei tralci, che non hanno vua , accioche quello hu- 
more,che attende tuttauia ad allungar fi Rivolga aditi" 
grofifiare maggiormente l vua , oltre che lafierfa non la 
potrà offendere lamc^o il mefe di Ottobre fi deono ficai 
%ar le viti,e tagliar loro via tutte le raditi tanto, quan 
tosha {calcato lontano dalla madre per vn dito , eia- 
fidarle cofit infimo ame^o < Decembre ì e nettarle per me- 

piede d intorno, e poi dar loro vn poco di letame fiat 
to,e lo flerco di colombo è perfetto , e poi coprirle, e^j 
colmarle benis filmo con terra : La vite nouella pianta- 
ta fi dee tenere ficali^ata fin che viene il freddo >acciocke 
beua tutte le pione .La vecchia non fi deefical?ar . per- 
che le radici più alte non fi lecchino . non bi fognerebbe 
arar lor apprefifio per due laghe per banda fer non rom 
perle,ò florpiarle.ma -Raparle profondamente ,e cofit fa- 
rebbe bene T^apar profondamente il retto del terreno 

delle due laghe per banda ; e dar loro , come ho 
detto del letame digesto è buono auanti 
il verno , ò vinaccie , o slerco 
di colombo , ò monda- 
ture di frumen- 



to dige- 



fte. 
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DELV^qFJC T^BJE III. 36 



*Del tempo del potar le viti,del rmouarlc y 
&afar che fieno fertile dello tam- 
pinarle, e del confermarle. 

C a P' P 

LE viti dotte il verno è piaceuole fi pojfono potare 
J come fi è finito ilt>endìmiarej(na non mai da me%o 
Decembre y fino a me%o Cjenaio ; e da indi in poi e buon 
potare. Si deeauertire , che potando fi la viteà buon* 
hora,$hauran molti [armenti ^na potando fi tardi s ha 
molto più vino, nòdimeno la vite vecchiaie è debole^ 
fi dee potar l'autunno , perche fi caricano meglio di le~ 
gname , e fi mantengono meglio . ma le vigor ofe fi deo- 
no potar di Febraio>e di *JMar t zo . £ queflo è il miglior 
tempo di tutti gli altri tempi di potar e>& ilpiùficuro y 
e di maggior vtile. Se la vendemia è sì at a graffaci deo- 
no nel potar lafciar apochi capi,e quando è fiata magra 
fe nedeono lafciar affai più. La vite farà fertile ,[e il po- 
tatore kaurà in capo vna ghirlanda dhedera. Se la vite 
foffe vecchia,ò rottalo rofa, volendofì rinouarepongafi 
ben mente, Jè di [òtto li è qualche occhio fano, e taglifi 
il [armento vicino all'occhio , accioche per effo torni di 
nuouo a germogliare, perche crefeerà co fi più in vii 'an- 
noyche quel della vite rofa.Sfe non vie occhio ,òfita« 
glia , 0 sinferifea , ole fi dian duo , 0 tre colpi di (otto; 
dopòl'efferfi tagliata, accioche per quei luoghi tagliati 
getti qualche germoglio perche ogni vite,doue è fiata fc 
rita getta fempre qualche farmento,ilqualpoi crefcèdo 
fi può rifojfare , cioè coprir di terra,e rinouar la vite, à 

E 4 tor 
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forano de Juoi capieffendouene y che fieno att acati a e/fa 
vite 9 efotterarlo , e lafciarlo cofiper duo anni , la vite è 
bella rinomata fi conferuano de branchi fotterrandofi in 
torno al tronco deliache tre grani di fenape appreffb 
le radici perche quefli nati con Codor ammalano i bro 
chi,& ardendo fi tre grachiviui nel campo i bronchi no 
ejfenderano le viti, il mede fimo fi la paglia pofla lunge 
le righe delle 'piti in Monticelli ,e quando rieri gran fi-ed 
do, fi arde,& à queflo modo fi [caccia la nebbia,& il cor 
— f~ bunchio-fi deono poi fpampinare diece dì auanti y che fio 
rifcono , leuando via ogni verga fouerchia nata nella ci- 
ma>e nelle braccia y perthe non habbiano vua. e fi deono 
troncar le cime delle verghe , accioche non germoglino 
troppo e facendo fi à queflo modo il frutto piglia più vi-» 
gore,e fi matura meglio , & il vino riejce perfettijfimo. 
e dopò che hanno fiorito fi deono mondare da ogni cofit 
fouerchia,e dai [armenti >e pampini più fiottili, e &*Ago 
fio fi deono nettar dalle foglie fouerchie,accioche il fole 
le vue cuocere poffa , & il vino più maturo } e potente fi 
faccia ne luoghi caldi, fechi y & aperti non fi deono jpam 
pinare y percioche in tai luoghi hanno più toflo bifogno 
d'effer coperte, che d'altramente. 

<ssfcciocbe le viti non fieno offefe da' ver* 

^-j mi y e fimili animaletti. 

I Cap. 4. 

SE vermiyò animaletti ti darati danno nel tuo vigna 
kyfiiy chevna donna , eh abbia i fuoi me fi vada nello 
puntar del fole tre volte d intorno al luogo , douefono 



fmili animaletti ,o vermi, esif fial^ajcapigliata, & in 
eamifcÌ4,e cofì tutti ò coderanno in terra, è morranno, 
fi liberano ancbo disfacendo del sterco del porco col vi 
no y e gettandolo à tomo le vitiil mede fimo farai: [e fio- 
prendo le radici di effe viti , le coprirai con lo flerco di 
columbo,fpargendolo intorno alle radici.& efiendo an- 
co mangiato da diuerfi vermi, fot terra nel mc^o del vi- 
gnale vn ventre di caflrato colfuo shrco dentro in mo- 
do che refli alquanto fcoperto.& ini fi ragunerano tut- 
ti queflivermijn modo che in duc,ò trevolte>chc ftfac 
ciacofiyft netterano beniffmo > vccidcndolifempre con 
vn poco dì paglia, e foco* 



Delle viti rofe e guaste dalle befiie , e ciò chelor 
fi dee fare* Cap. 5 . 

^£ LLE viti, che fon roJe,ò guaste dagli ammali 
fi dee tagliar via tutto ilguafto , e lafiiarui qualche oc- 
chio buono, fe ve ne fono fé non intacar l'afta appreffo le 
radici, pche coji fogliono germogliare,e come hànoger- 
mo gl'iato custodirle, e non lafiiarui più di duo tralci ac- 
ciochefe vn moriffe,fi poffa hauer l y altro, e t agliar anco 
quando s'intacai 'afta, ej] a aflavn palmo fopra terra, 
fi deono rinouar le viti mettendouenc delle altre, non la 
fidando mai quelle,che fin rofe,o storpiate, perche tar- 
dano affai a venir e, e fono fempre amalate , e diuentano 
in breue tempo vecchie, e di poco vtile. Tfon fi deela- 
feiar pafiolar , doue fon le uhi , quando germogliano , 
ho han gemogliato . perche il beftiame le confuma 

ma 



Early European Books, Copyright © 201 2 ProQuest LLC. 
Images reproduced by courtesy of The Wellcome Trust, London. 
6223/A 



DELLE RICCHEZZE 
ma dopo me%o z^gofto , fi deono leuar via tutte le fo~ 
glie alle vitigiouani infino alla mfcaluatura ò tante ai- 
teche le beflie non vi pofiano giungere e poi vi fi può 
lafciar andar il bestiame , benché di niun tempo vi 
fi douerebbe lafc iar e andare . e quello è quanto ui fi 
dee fare^?. 

'ingraffar leviti magre» Cap. 6- 

SE darai alle radici delle viti magre del letame buo- 
no,vecchio,e digesto, che fia di duo anni le ingraffe 
rai mirabilmente, auertendodi flar lontano dalla vi- 
gna,e dalle radici poco men dvnpalmo-percioche quan 
topiù lor fofie vicino, tanto più lornocerebbeil fuo 
calore^* 

Come fi deono togliere i tralci, che fi vogliono 
piantare dallavite fertile ,come fi dee 
fegnar effa vite con terra rojfaper 
conofcerla , e quaifien 
le viti fertili. 

DiALLiA vite fertile ,e generosa fi deono cogliere 
i /armenti, che fi voglion piantare . quesla fi dee 
fegnar con terra roffa diflempcrata con acetto. perche 
cofi le pione non madano viaifegnu e queflo fi fa per co 
no feerie al tempo che fi potano per poter coglier i trai- 
ciche da queflo fi conofee. che fia fertile, quando da eia 
fcun occhio viene il fuo ramufcello col frutto, e finalmen 

te,fe 



•te,fe dalla par t edura manda fuori ramufcelli con alcu- 
ni grappoli d'una. & ancbora s'è piena di capì, fi giudi- 
ca fertile ma quefla fertilità non vien ancho giudicata, 
fe non fi vede , che per anni tre almeno faccia copiofa- 
•mente frutto, nefe deono coglier di viti , che h abbiano 
filo vno , ò duo anni perche fon troppo deboli , e di niu- 
na bontà* 

Come dee effer fatto il tralcio } che fi vuol pian-» 
tarc^j. [ap. 8. 

T L tralcio , che fi vuol pianta e dee effer e nuouocon 
* )fi °^chi Ipeffi.vigorofo, e che habbia vn nuouo pam 
pinonato della vergaceli' anno auantì, che vfcendo dal 
-vecchio ramo faccia a gui fa di martello, oh abbia olmeti 
vn occhio in vece di quel martello, ne dee hauer delvec 
chio alcuna parte, come già fi cojìuma di cogliere . per- 
che fi è trouato per efperm^che la parte vecchia pia 
tatapreflofi corrompe ,ammar^a, <&■ amma'^ale ra- 
dici.& il [armento fi fecca di jopra,e muore bemhean- 
cho farina hauer quella parte aguifa di martello, odoc- 
ch'io s'appigliano effi tralci ma non fon cofi buoni>come 
fopraditt i. 

'Diche tempo fi deono piantar i tralci, come non fi dea 
no torcere,quanti occhi lor fi deono lafciar 3 e in 
che maniera fi deono piantare, 
Cap. 9. 

fi tempo delpiantarei tralci e il mefe di Febraio>e 
di Mar 7^) a quesli vogliono effer canate le foffe alme- 
no ì>npiede,eme%oper quadro di largherà sprofondi 

tà.c 
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tà* è quando fi plàtano metterne duo per foffa.aeeioehe 
s'vn muorefipofia batter l altro ,& in cafo> che fi appi' 
glia/fero tutte duo fi può lafcìar il più vigor ofo. quesìo 
tralcio non fi dee torcere-percbe fi florpia.quesli voglio 
no ejfer piantati frefthi . perche il taglio frefco meglio 
svnifce con la terra , e s'appiglia meglio > e prima che fi 
piantino bifogna hauer dello flerco bouino , diftempra* 

j to liquido^ bagnarli. per che meglio s'appigliano , € non 

fono rofi da gli ammalile non fi potendo piantar frc~ 
fchifotterrarliin terreno humido all'ombra, & auanti 
che fi piantino farli ftar vna notte nell'acqua; aucrten- 
dofiyche fi deono piantar lontani dai)! albero meglio dvn 
buonpiede,& non fi deono lajciarpìà di fette occhi, per 
che da lì in fnfo è sterile , epiantandofi fi piantano co- 
rigati , cioèà lungo della f offa . perche cojì s'appigliano 
meglio y e fan più preflo le radiciy e re/ì ano più vigor o fu 
fi dee gettami prima vnpoco di buona terra , poi del 
letame dì geflo , e poi coprir il r elio di terra, lafeian- 
do la fofia alquanto concaua , accioche pofia riceuer 
Ihumor delle pioggie , e piantarli lontani l'vno dall'al- 
tro vn mc^o piede accioche fi pofiano appare non ne 
lafciar di [opra da terra fe non duo occhi, e tenerli ?apa 
ti y e curati vna volta al mefe à L una fcemante , e come 
vien freddo colmarli, e chi cauaffe le f ffe auanti il ver- 
no farebbevn opra mirabile) che quafmimo andar eb- 
be amale. 

Ter hauer affai viti barbate ; cioè rifoffx e medefima 
mente quantità di [armenti. Cap. io. 

Volendo hauer affai viti barbate,terrai queft'ordi- 
ne.figlia vnfarmento> che fia lungo y e di vite f erti 

Ics, 



b,e cbefia attaccato alla madre^ecchia-e queflo t>à fot 
terràdo à modo d archetti,che tutte quelle paniche an 
èrmo fotterrafaranno le radici e l'anno fedente fipo 
trano piantare alor l uogbi, tagliado gli re betti appref 
fo terra nelprincipìo;.deÙe radici, e Cacciando il fuo pe^ \ 
%p di fornente attaccato alle radici per hauer poi quan 
tità di [armenti per feruirfene à i hi fogni: Quando fi po- \ 
tan le -piti fe ne coglie gran quantità,} quali fien fegnati 
con terra roffa , e qutfti cosi fi-efebi fi piantano in qual- 
che luogo appartato . e bi fogna prima fami ben vanga- 
re^ Troppa- e il terreno,e ridurlo in cenere, poi andar fa 
cendo de foffateUi fondati™ piede,eme%o,e difte>,derc 
per quelli ifuoi [armenti corcati, e gettar loro fopradei 
buon terreno,epoi vn poco di buon letame dkeflo ,poi 
coprirli di terrajafeiandofi concaui quei fofìatelli.ac ciò 
ebepoffano riceuer ihumor delle pioue, e piantarli lon- 
tani uno daW altro me^o piede, oc cloche fi po Pano %apa 
re, e non ne lafiiar di [opra da terra ,[e non duo occhi, e ^20* 
tenerli zapativnoìrolta almefe à Luna fcemàte,e come j 
vien freddo colmarli di terra, e lofi iarli e ojì per duo an- 
ni in terra,& il fecondo anno tornar à far la fiate ifoffà 
teUi concaui, e non lafiiar fe non *n farmcto per tralcio 
ilpiurigorofo ,& anche al detto tralcio filo duo occhi 
del nouo appref o al vecchione finiti i duo anni fi poffo- 
no piotar alle pofie puoffi ancho lofi uni: duo [armeti,e 
ref o/farli al modo fudetto,che faranno le radici, e poi co 
mrh l oliranno , & il tralcio reflerà per madre, e tor- I 
ftaràrifo farei [armenti giouani,e far cos'idi tempo, in I 
tempo, auertendofi però, che a quejlo modo i [armenti 
'Pano piantati rari, & à tutti i modifigouernerano coi 

lor 
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lor fiafconceUi notandofi che sandaffe fecco il primo an 
no , bifogna dar lor ftejje volte dell'acqua , & il verno 
del fecondo anno tornarli a colmarli dì terra, e tener- 
li -papati a ifuoi tempi, e gouernati con diligentia* 

'Dell' incftar delle viti, & a quanti modi fi 
po\] ano ine fi are. Cap. n. 

L*Inefiar dlle vite,e difei forti la prima è di tauola % 
menfa,ò fefolo ; la feconda difega.ogeto la ter%a 
dipanare , la quarta d'impalmare . la quinta di punta , 
cioè occhi la fefia di congiungere, benché queste due vi 
timefono, comeparte, e fono più per gentilezza, che 
pervtile^j. 

D el tempo dellineflar le viti. Cap. 12. 

IL tempo deU'ineftar le viti è la primavera , quando 
non è più il ghiaccio , & il Sole comincia à intepidir 
Varia , eie gemme fi cominciano a moaere , ò gonfiare. 

Del tempo di cogliere i [armenti per ine fiore y 
e doue è meglio incalmarli. C 'ap . 13. 

1 L tempo di cogliere ifarmenti per inefiare, quan- 
do fi cominciano a mouer le gemme } e volgiono efier tol 
ti di vite fertile, che non fia vecchia, mafre fea , gioua- 
ne, evigor 0 fa. prima fegnata conterrà rojfa , co- 
me ho detto per conoscerla dalla parte di Oriente^. 
Quesli fi colgono à Luna fcema. perche non fon tanto 
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pieni dhumorc , e fi conferuano in luoghi frefchi con vn 
poco di terrafopra,sineftanopoi crefcendo la Luna; au 
uertendofi, che fien tolti appreffo il vecchio, e che fien 
Jpeffi d'occhi e fi dee fapere, che da fette occhi in fitfi fi 
no flerili però da indi in poi non fideono torre ; Urne- 
glio poi $ incalmarli è me^o piede lontan da t erra . ma 
quanto più faranno incalmati àppreffo terra , tanto fa- 
ran migliori , ver an più vigor 0 fi ; e render an più belli, 
più copiofi, e migliori i frutti- 
fioche fi dee far alle viti auanti che sinefli 
no effendo in terren humido . 
Cap. 14. 

NE ile vitiyche fi vogliono ineflare, fi dee per trcs 
giorni, ò quattro auanti , effendo in terren humi- 
do far la tagliatura^ la fegaturavn palmo di [opra, ac- 
etiche più abondantemente Ihumor vi concorra e fi 
purghi y accioche Le calme non fieno foffocate dal troppo 
humareyòfi don lorduo y ò tre tagliperilfmloyaccioche 
fi purghino ,e poi s.ineslano. 

0>me finefiiditauolamcnfaò fefolo. 
Cap. 1 5 . 

SI prende il tronco della vite,chc fia di bella feor^a, 
e vigorofa r e fi taglia con ferro tagliente,o fi fega 
poUito , che non figuafii : poi con vna cordicella fi lega 
difottoyaccioche non s'apra troppo y o non fi fre^i. poi 
fi taglia in me^o politamente 0 con cunio d offo,ò vna 

slecca 
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DELL! RICCHEZZE 
fleceadilegnoforte.fi mette nel taglio-perche Jtiaaper 
to.fi prendono poi le calme e fi taglian o da due bande , e 
fi lafcia lor la fcor^a da vna tefla fola . poi fi mettono, e 
saccommodano heniffmo dalle bande,del taglio vn per 
pa^te.efifavnir beniffxmo fcor%a co ifcor^a, poifileua 
via la ftecca,ò conio, e con cera-fi creta fi tura beniffxmo 
il taglio per tutto . poi vi fi pongono fiorila di falcio in 
r *i croce dxfopra y e fi oc commodano poi fi legano , ò con fi- 
glie y ò con fimil cofe e fi lafciano cofi. 

esf incalmar di fega , è getto , e che cofa 
fta la triuella gallica . 
Cap. 16% 

V incalmar di fegato geto, fi fa in quello modo fi fega, 
la vite, che pafsi tre anni. per che infino à quel tempo no 
ha midolla, e fi fega di fufo , in già ò uero sintaca infino 
douefuol effer UmidoUa ,e cofi fi può fare in tutti gli 
alberi ;poifipigliano gli inefti ,e fi affondano fi che fi 
pofiano accommodare, ponendo fi nella fegatura,ò inta- 
catura,& accomodando le fcor\e, che fi baccino infie- 
me,e filano ben vnite,egliinefti deuono ariuarfino alla 
midollari con cera, ò^con creta fi tura beniffxmo lafef 
fura,e fi legano, come fi fan gli altri con qualche Stop- 
pa, ò tigliamariefcono meglio con la triuella gallica al- 
tre volte difopra ricordata ;quefia è vna triuella fatta, 
come queìle,con cui fi forano, i cochiumi alle boti que* 
fta difopra tre dita dalla suolatura , fuor a à vna fine- 
ftrelìa nell'afta be che fi può anco fare tutta attacatain 
fieme e d'vn pe^^nella quale va vn ferro picciolo, che 



fera^n ferro àguija d'ima lingua, che vien fino alprin* 
cipio della inuoltatura , & anchovn poco più ingiufo, 
the quando fi foraquefia*pà facendo co'l taglio Ton fa- 
to fondo , netto, e polito , e quella è la triuettagallica.fi 
fa adunque à quello modo .fi fora prima con vn triueìli 
no ym pertugio, picciolo .poi con la triuetta gallica fi /o- 
ra tantoché fi penetra do ne fuole fior la midolla . poi fi 
frendon le calme ò farmenti digroffeiga , che pofjono 
riempir il buco e fi rade loro intorno quella jcor^a grafi 
fa,e poi fi foggellano beniffimo nei buco, e fi turati ò con 
cera , ò con creta ma e meglio lacera* fi fafcia Ialite 
con qualche cofa , accioche fiiapiu ftcura da^enti , ta~ 
gliandofi poi per impalmo d fopra la vi te. e fopra il tut 
to s'auerte,che le calme non paffinopiu di tre occhile bi 
fogna tener fempre ben netta la vite per tutto y ac cloche 
thumore i>ada filo in que l luogo. 

Dell' ineflar,di poffare che fi può ineslar ne ciregi 
cheproduran fauanera ò bianca di Maggio, 
e che fi può ancho inefiar ne falci, 
che fatta non haurà acini c 
cofi ne barbati « 
(fap. 17. 

Vineflardìpaffar fi fà in quefle modo, fi fora la trite 
con un triuellino,poi con ima trincila gallica tanto, che 
paffi da ima banda all'altra^ fi fende la vite, e fi fa paf 
far per quelpertugio>ò fenditura foggettando bene.maft 
rade prima lafcor^agroffaa quel capo y quanto è graffa 

F e non 
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$ nonpìù y cioè quella parte>che refia nel pertugio^ fen 
ditura-poi con ceraio con creta sempiaftra à torno be- 
niffìmo e fi lega con qualche cofa , mcttendouifì prima 
fcor'^a ò altra cofaà torno , e fi lafcia co fi per duo anni 
almeno poi fi taglia la vite difopra,ancho il capo incor 
forato nella vite via dalla madre appreffo la incorpo* 
ratura-d quefto modo>à incalmando vna vite in vn ciré 
gio , shaurà l*vua matura di Maggio fia bianca, ò nera 
sei ciregio produrà i ciregi,chiari,ò neri , & il mede fi-* 
wo fia lavite bianca/) nera il mede fimo facendo fi in vn 
falcio Saura luna fan^a acini y gouernandofì lafciandofiy 
-f tagliando fi y in capo di dna anni al modofetdetto ma bi 
fogna>che fi facciami vecchio del falcio dell'anno pafia* 
to.e fi può ancho tagliar il falcio ,ò ramo ,e trapiantar- 
lo in altra parte & à quefto modo fi può incalmar e. ogni 
fo rte di alberi^ fieno quanto tra loro fi voglian diferen* 
ti y purche fieno tanto appreffo y che fi posano incalmare 
al modo fiidetto. ò tagliar vn barbato o arfofio vnpie- 
Ide alto da terrai ftenderlo, e cauarne la midolla fino sà 
eradici y poi legarlo {Ir etto, e chiuder le ligature con et 
ra 3 ò cretaie luua y che verra y faràfan%a acmi. 

'DelTineftar d impalmar . 
Cap. 1 8 

L'incfto impalmar fi fa in quefto modo, fifa prima 
Vna fofia,e poi fi taglia quella vite y che fi uuole inefta* 
re y e fi taglia di modo , che fi pojfaaccommodare nella 
foffa poi fi fende per quattro ditafi piglia al fin lapun 
ta di quelfarmento , che fi mole inettare , e fi taglia da 

una 
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ma bandai fi uede de accommodar beniffimo nel taglio 
fan%a tagliarlo ma dalla madre, poi con cera , ò con ere 
ta fi tura , e lega beniffimo , poi fi cala , nella foffapian 
piano,e fi ui getta fopra la terra tantoché duo fi tre oc~ 
chi Jiiano fopra terra,e nifi pone una b acheta tanto che 
flia drita e fi laf :ia co fi per duo anni poi fi taglia uia ap 
yreffo la fer atura della madre uecchia* 

'"Dell'inefiar di punta , ò d'occhi- 
(fap. 19. 

Vjnefìar di puntalo d'occhi fi fa in quettotnodo, 
quando gli occhi fono bengroffi , prima che gettino fo~ 
glia, fi caua l'occhio molto intiero dalla vite con una fu 
ta di coltello molto acuta , e nel miglior luogo , doue fi 
uuole inferirete ne caua un altro nel mede fimo modo,et 
in fuo luogo fi pone il primo, che uengagiufto,& fipoffb 
no in una uite metter diuerfe forte di ime, eh e farà bellif 
fimo uederefono di quelli, che pongono nell'occhio una 
goccia di mele , accioche s'attachi meglio . dMa bifo - 
gna, che fia tanto poca, che a pena fi finta perche il 
mele abbruccia molto-meglio è far disfare in acqua 
•»n poco di gomma di dragati,e di quella ponere una goc 
cianci detto occhio >quefta è più h umida, e sattacame 
glio.ma forfè farebbe meglio non ui por nulla . perche 
la uite in quel tempo da fuori di molta acqua , & è di 
fua natura gommofa y econ epa sattacherà meglio, fi 
può far ancho in un'altro modo , quando già l'occhio è 
aperto, & ha le fiondi , cauarliben fiotto con una punta 
di coltello , e far che refìino le foglie ne l farmento , o> 

J? 2, che 
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the ft ponga in fuo luogo vn altro occhio intero, che an- 
eto non fia aperto ,emettafi fopra le congiunture vn po 
co di fieno di vacca, b capra ben empieftrato* 

DeWinettar di congiungere* 
Cap. 4. 

Qy ELLO , che fi chiama congiungere , fi fa in 
queBo modo ftndanfi duo /armenti per me^o in modo 
che gli occhiyche reftano , reftino ben fani,e fan^a Itjfio- 
ne , e congiunganfì ben per gli tagli in modo che paiano 
vna medefima cofa,e leghinfi bene , & empiaslrinfi con 
cera, ò con creta fopra, e reftino gli occhi fuori della le- 
gaturaiQuefti vogliono effer lunghi per poterli (otterrà 
re fino al congiunto. poi fi lafciano cofi attaccati alle,& 
i madri per due anni fino ci? hanno ben fate le radici poi 
ft tagliano dalle madri e fi piantano doue fi vuoiti 
farmenti , che nafceranno da gli occhi di fopra dal con- 
giunto, porterano i grappoli vari] Attua, cioè »n grap- 
polo d'vna forte, e l'altro dell'altra . & vn grappolo va- 
rie granella , e fi poffon metter fino à quattro infieme, 
e cofi faranno i grappoli dell'ima var'ij, e d quattro for- 
te:S'auucrte,come ho ancho detto, che fi dee inferirci 
fempre à Luna noua,e crefcente.fi può ancho metter in 
vn fìmco di cauallo,ò di bue,o in vna (pina varie forti di 
farmenti di vite, cioè bianchi, roffi, neri, e di quanti co- 
lori fi vuole,che fieno piccioli, efotterrar l'offo, ò la fti- 
na tanto , che auan^i vnpoco di fopra da terra ; e Ics 
piante voglion effer fiate piantate àpotta , e conuien 



DELV^qBjC-V^XJZ Uh 4$ 

the fieno piemie ; & apprefìo , w dell'altra ; e quan- 
do che fare , che fieno incarnate^ attaccate infime** 
tagliar dì fopra i {armenti da terra appreffo l'o]Jo,e rom 
per l'oflbye dal congiunto, che èflato nell'offo lafciar che 
getti fuori •& i grappoli y che produrà faranno divarie 
granella fecondale vite congiunte , cioevn grano dvna. 
forte,e l'altra in vn mede fimo grappolo , e farà cofabel- 
la à vedere, e fefofftro confumati gli occhi , hifogna dar 
qualche taglio per fhasìa,ch'era neU'ofio, ò faina, . per- 
che per quei tagli getterà fuordU* 



delle B^cche^e dell'agricoltura* 



D E L L È 

RICCHEZZE 

DELL' A GR I COLT VR A. 

e DelleVue i edeVini: . . • ;, ( 

Quando fia tempo dz*pendemiare^ t 

Cap. \* g -r :) 

L tempo delwndemiare , è quando folta 
è matura-ma non troppó-perche cofi il i>i 
no ha più for^a, ewndemiandofi à Luna 
crescente il vino èmen dureuole, &àLU 
nafcemante il contrario. 

Ciò che fi dee far per hàuer deUì>ua tarda , e per 
conferuarlaper lo terno, & anchora dalle 
pejj>e y e cr aboni , che non Ugua- 
glino. Qip' 2 * 

A Far , che foua fia tarda, fi deono leuar i primi 
grappoli deltvua perche di niiouo,ein fcambio dì 
quella,ne nafce dell' altra Ja qual tarda poi molto à ma- 
turar fi doppo l altra, fi conferua poi l^ua per lo *perno y 
fe fi coglie, che non fta ne troppo,acerba ne troppo ma* 
tura- ÙMapiu toflo acerba à luna Jcema . Ma conuien 
lafiidrui darprimàper 4. horeil Sole poidifpicarla con 
diligiate nettarla dalle foglie, e daigrani, chefoffer 

guattì» 
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guatilo fiorpiati y e tedesche no samachi nìète-poìfaT 
bollir deW acqua marina , ò vero acqua con fole , e lume 
di rocca dentro in vna caldaia-e mentre così bolle attuf 
farui l'uua dentro , e canaria quafi fubitù , ma guardar 9 
che non ci [cotti , e metterla su paglia d'orbo , ò attao» 
caria alle traui y doue fi rimefcola Jpejfo il frumento per~ 
che lapoluer del frumento uifi attaccale quefla la cofet 
ua ambo per fe fleffa mirabilmenteima non tanto terni -y- 
po guanto quella mefja nell'acqua bollente ui fon infini 
ti altri modi da conferuala.ma quelli fono ipiù facili ?, di 
minor fatka y e fpefa. tsf conferuarlaychenon fiaguafla% 
e rofa da uejpe,e craboni y e che noti la toccino ,fi dee tòt 
un forfo di oglio in boccale con quello fprw^arla benifi 
fimo, e facendofi co fi ancho alti altri fi ut tijion faranno 
nèguasìi y nè tocchi da detti animali. ~~ 

Quale une facciano il uìno poffente mediocre 3 6 
giocondo>e della natura del nino mono, 
e uecchio. £ap. 3 . 

L'Vuc nere producono il ttìn poffente. le bianche me 
diocre, e le gioie giocondo . il uin nuouo èfreddiffi* 
mo il uecchio cald'ffimo potentijfimo-& odorati/fimo^ 
è qnelloyche è in lui d'acquofo col tempo fi confuma» 

*A far uino mirabile y pojfente y ebuono> e alenar- 
gli la for^a , epoffan^a . 

C*p- 4- 

SI lafcia maturar l'uua beniffimo y e uendemiata y e cai 
cata fi mette nella tinaie fi lafcia bollir folo quattro 
giorni,& il quinto fi trauafa perche comincia, nel quin- 

V 4 toà 
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to a fichi arar fi e non bolle quafi niente ;efe ben non uifi 
mette acqua in foco tempo fi fa chiaro da fe Jìefio efeau 
uerta y che quàt olivino bolle più, tanto diuentapmgrof 
fo,& infipido,& alle volte prò j fimo ali 'ac ceto, e fimile 
di colore all'inchiofiro . e quefìo vino e da abborirfi in 
ogni tempo perche offusca l intelletto y empie le vene, le 
ga lemembra y affoga il fegatose fatia dimodoché non fi 
può mang areale digerirei e prop >io ,comè medicina, 
mailvinoyche bolle poco(come ho dtttodijopra) refid 
chiareto con bel color t e con miglior fapore y e lontre fi 
conferuanopiàdi quelli* che bollono i\ 5 . 0 venti gior- 
ni. Questi vini chiaretti u/ano i Fi -ance fi per gli miglio- 
ricche facciano. Seccai? do fi le radici del maluauifcbio>e 
rajfandofi, emettendoli efierajfature nel vino fifa pof- 
fente y e porterà molta acq-ta , e mefcolandoui dentro del 
fucco di cauoli gli leuer ai la forila , e lapoffaw^a* 

Del vino fatto àfor^à- C a P* t 4 

IL vino fatto àfor^fifa fan%a che bolli,' con legrd* 
pe nette botte; e fecondo, che bolle bifogna andana 
aggiungendo dell'altro vino, fin che ha finito di bollire, 
fono <U quelli , acciothe habbia gran póffan%a , chc^ 
turano il cochiume ad vafcello, & vi mettono vna 
flariga, che arriui fino à q ualche traue , e lo lafciano 
così bollir ferató perfor^a fino che ha finito di bollire* 
auuertendofidi afiicurar lé faine, acciò non faìtaffero 
fuori quefia forte di vino è dureuoleM btwnguflo,e fa- 
nò . ±Ma bifogna trauafarlo dopo me^o ÌJouembre, t 
e metterlo in vaJcelU ben netti. 



X 
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*À far vino piacemlc. Cap. 6* 

A Chi tuoi far vin piaceuole . bifogna metter wvn 
quarto di acqua guanto è il viti, e cofi fi fa anchò 
al fecondo vino , & al più non bifogna lafciar che bolla 
nella tina di otto giorni. 

*A far vino vendereccio per perfine me* 
diocri. Cap. 7. 

? HJZ T^D I caro vno del poh fine \,cioè fecchie fef 
finta divino fcelto di elettijfxme vuepeflo tra le fuegra 
pe } e mettilo nella tina . poi 'gettami [opra fecihie venti 
d'acqua, poi come ha bollito alpiàfei giorni ^ne tane* 
1 ai fuor -a maflelli none di mifitra difecchie fei I vno. poi 
fopralegrape , e f ello , che resta nella tina rigetterai 
foprafecchie venti d'acqua indi a tre giorni, ne cauerai 
fuora fecchie venti cinque divino . li tornerai a gettar 
fipra fecchie fedici d acqua , ne cauerai in capo d'altri 
tre giorni fecchie diciotto . vi tornerai fecchie dodici di 
acqua y & in capo di quattro giorni trauaferai ogni cofa* 
t cofi farà fornito > 

kA far il vino dolce y & eflendo pie ante, che 
tenga il dolce. £ap. 8* 

Volendo far ilvino dolce,fce<>lifvue y cbe fieno buù 
ne , e nel bollire del vino mettiui dell origano fe- 
to abollire , è traUafalo in capo di quattro , ò cinque^ 
giorni : il medefimo fi fa Jùgliendo l'vita , & fi elta 

bijign* 



DELLÉ BJC CHEZZE 

bifogna uendemiarla.e lafciarlaflar al Sole per duogior 1 
ni poi calcar la y e porla nella tinaie lanciarla bollir some 
ài fopr -abolendo fi che tenga il dolce>& il racente bifo- 
gna per otto giorni continui , tramutarlo una uoltaal 
giorno dì un uafo in mi altro , che fia mondo , e di buon 
fapor^j . 

*A far uino per la famiglia- Cap* 

TE1\^ ogni caro di uua> ciocficchie fejfanta diuino 
colato mejfe nella tiri a y ui getterai fopra fecchie trenta 
di acqua . e quefto farà il primo uino . canato il primo 
ui getterai /òpra altre trenta fecchie d acqua , e quello 
farà il fecondo . canato il fecondo ui getterai fopra. fec- 
chie quindici d'acqua , e quefto farà Uterino, e cofi farà 
compiuto* 

ìA far una forte di uino nelle cafe , ilquak 
ferueper otto mefi y & è di gran ri- 
jparmio* C a p* l 9 i 

I ^quelle cafe doue è famiglia numtrófa y efi bec moi 
to- Si può far quefla forte di uino ,che dura per buo- 
no fbatio di tempo y anchor che di continuo fe ne bea. tir 
qual nino fifa in queflo modo. Viglia modella miglior 
che fi poffa trouare y & che habbia la fiordo dura y &fia 
matura y fgranala agrano a grano, e mettila in una bot- 
te,e fa che )>engapiena;òpoco manco ;poi fopra gettoni 
un borii dibon uino uecchio maturo , epoffente y fa poi 
bollir tanta acquo , che poffa riempir lo botte , e coft 

bollente 
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bollente gettatimi [opra , e come i piena , lafciala Star 
fin tanto che la botte no bolla piu,e à uoler, che ì) abbia 
pofìan^turail cochiume, e con una Stanga ferralo tra 
una tratte , e la bottone fa che per for^a bolli , co fi rin- 
chiufa,& afficura le (pine della botte ,accioche non (àl~ 
t afferò fuori, come ha finito ài bollire , & il nino è raf- 
freddato , atthora fi può cominciare à bere ; & ogni 
uolta,che fi caua del detto uino,e riempir lab otte d'ac- 
qua , e fa che flia piena fèmpre , & a queSìo modo la 
detta botte durerà a d'ogni gran famiglia fette, <jr an~ 
cho otto me fi , efempre il nino farà bonijJìmo,&à uri 
modo iflefio . Si può in cambio dell'acqua, metteruifo* 
fra trino fcaue'%£o ì & nonhauendo uin uecchio,mettet 
li di nu quo. 




<tsf far nino in cafo di neccffxth 
Cap. 1 [ . 

Piglia mexp majtello di uin buonore mettilo in Un ua 
fello jdapoi piglia tre tanti d'acqua , c partila in tre 
parti . poi babbi una caldaia, e mettile al fuoco , piglia 
anchora lire tre di cibibo di Leuante, 0 una fchiaua , e 
mettila nell'acqua^ di più mettiui me^o limone, e me- 
%o meìlarancio tagliati fottilmente,e (premi quelle par 
ti nell'ac qua,e poi mettiui le parti fremute con le cor- 
tecie , aggmngendoui un poco di pepe intero, e fà che^j, 
f acqua bolla , tanto che [cerni un dito per trauerfo . poi 
poi getterai? acquanti uafello. e quesìa farà per là ter-* 
?aparte. farai il mede fimo alle altre due parti dell' ac- 
qua^auumèdo mentre fia al fuoco di tenerla fchiumata 

benijfimo; 




Early European Books, Copyright © 201 2 ProQuest LLC. 
Images reproduced by courtesy of The Wellcome Trust, London. 
6223/A 



Delle ricchezze 

beniffimo;come fia pieno il vafcello ,lafcialo co fi per no- 
tte giorni, e farà fatto, & è [ano a bne, e fecondo,chcs 
fi bee vi fi può aggiunger dell acqua acconcia in quel 
modo , t fempft farà buono . attempo della ftatcs 
fi può far nero con more di J{puo , ò dimoro, ò con fuc- 
co di pruni faluatichi, ò coifiorimaturidegliEbuli , ò 
Sambuchi, 

tsifar vino in cafo , che non fe ne potejfe 
hauere. Cap. 1 2. 

VEnendoilcafo > chenonfipoteffehauervinofàin 
quello modo piglia Tua paffa libre cinquanta, 
mettila dentro in vn Vafo da tener vino , che tenga ma . 
flelli quattro difecchiefeil'vno, ò a tua difcretione, fe- 
condo che lo vuoi far peggiore y ò migliore ; e fa bollire 
in vna caldaia d acqua , egettaui ancho vna fecchia di 
boniffimo aceto forte ;elafciacofiper hore ventiquat- 
tro 'dipoi bolli ancho tre altre caldaie a 1 acquaie gettale 
uifopra t elafcialo ripofare per fitte od otto giorni , e 
farà fatto . e queflo è boniffimo , e perfetto vin da 
bere , & èmoltoguHofo* &fano allo ìlomaco . queflo 
èrariffìmo fecreto . queHo vino duraafìai .perche ogni 
volta-che fenecauaVn boccale, fe ne può aggiungervi 
altro d'acqua,efemprefarà dvn mede fimo fapore. que~ 
fta forte divino fi potrebbe far nelle forte^e in tempo 
iajfedio,quando mancafie il vino , e cofi non mancherà 
mai beuanda alti foldati , & ajfedìati- 

tuffar 
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>A far vino per poueretti. Cap. x 3 , 

T ICjLI *A vnoflaio di pruni faluatìchi , e fe fono 
acerbi , falli ftar per duo giorni al Sole tanto che flap- 
f affino qualche poco • poi metteli in vn vafo da vino , e 
gettauifopravn buonfecchio d acqua bollente .poimet 
teui dodici grapoli d vua acerba beni/fimo amacata. ag 
gicngcui dodice fecchie d'acqua, elafcia cofipertres, 
ò quattro giorni. dapoibeuHo, enonfarànocimentoal 
cuno .Efei pruni foffer maturi , metteli nel vafo con 
V acqua prima calda, e poi il reflo dell'acqua, & vua 
accrba,c fa al modo fudetto quefla forte di vino non bi- 
fogna trauafare . perche perde fubito il fapore , e resi a 
delfapor deW acqua. 

far il vin garbo. fap. 14. 

C E prendi fotte alquanto acerbe , il vino farà garbo. 

e Ce nel -pino porrai gejf Q) diuenterà garbo, mettendo 
nifi foglie di bofi 0,0 foglie ,ò radici di malua, ò cenere di 
vite fi fard garbo. 

Quando il vino foffepicante ; à far che fi 

conferuifcmprenellifteJfoeJfere y e 
bontà. ( a p. 15. 

5' SL vino è picantc , volendo , che refli a quel mo- 
do , auanti che il trauafi della botte , bìfora rompalo 
con vn bafione nella botte , e cauarìo co/i torbido . 

perche 
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perche in tre,ò quattro giorni fi fà chiaro , e femprepol 
confermi il racefo. 

zsùtertìmento . Cap> 16. 

HO parlato di [opra di far quefta forte di uini , cor 
me più utili $ manco fpefa e faticale di gran rir 
Jparmio ,&ho lafciato ftar di dire de uini fatti co pac- 
chetti^ torchiati con altri diuerfi modi per efier di mi- 
nor utile>e di maggior fatica,? ftefa. 

*A far de uino nero bianco 3 e di bianco 
rojfo. Cap. 17. 

SS uuoì , chel uin nero diuenti bianco ; mettiui del 
fero doppò fatta la ricotta , e diuenterà bianco , ò 
un boccal di latte, & una oncia d'allume dirocca ben 
tritto per ogni maficl dì uino , poimefcola ben con 
.unbaflonelacompofitiou coluino,efe metterai della 
cenere della uite domeftica ì ofia nel uin bianco, diuen- 
terà roffo. e per il contrario , mettendo della cenerei 
della uite domeftica bianca nel roffo , diuenterà bian- 
co . polue dimorepofla nel uin bianco lo fidiuentar 
roffo . tritar benVartemifia , e metterla nel 'pino gli 
da buon colore, e fapore, e lo conferua , che non diuenti 
(tetto* 

%A far che il uin nono diuenti , come fojfe 
uecchio. Cap. 18. 

Tigli* 
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T 1 CjLI^f amandole amare, meliloto di ciafcadu 
no un'oncia , requilitia tre onde fiori di lauandaaltre- 
tanto aloe hepatico onde due peflato il tutto , e legato 
infieme in unapex^a,mtttilo dentro al vino nouo , e in 
breue parrà uecchio, buono, e faporito. 

*A rifcbiar are il uino torbido* Cap> 19. 

L *A poker e de pinocchi pofla in uino torbido lo fa 
chiaro . La poluere digeffo meffa nel uino tira al fondo 
ogni feccia . nondimeno il geffo nuoce a i nerui . La pol- 
uere d allume di rocca meffa nella botte,e mefcolata be 
niffimo , epoilafciata ripofarnel nino diuent a chiaro, 
tante uoua 3 quanti fono i maftelli del uino , battute ben 
colgufcio con un cuchiaio >e gettate nel uafcellojeuan- 
dofi prima quellapellicina,che è dentro ddgufcio attac 
cata. perche marcendofi danneggiar ebbe facilmente^ 
il uinojo fan chiaro in uno, ò duo giorni alpiu . aver- 
tendo fi,che quando il uino f offe molto torbido fi dee pri 
ma leuar uia di queluajcello, e metterlo in un altro ben 
netto, aggiungendouiun quarto.o un ter^opiu delle no 
ua, & un onda difale per mastello , & ancho un limo- 
ne ,à un mellaranciofeffi con unaàduemanidigiaia, ò 
fibbia ben lauata per maflello di uino ; e poi mefcolar 
tutte quesle cofiinfieme, epofle nella botte, papati 
quattro giorni Jlfaran chiariamo, me^a libra di mele 
per maflello di uino, pofla nella bottelo fìinpochidì , 
Maro , e co fui moflo . & anchora ^caro.e allume di 
rocca in poluere meffa nel uino, lo fan chiaro. 

%/Ì cono* 
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ts4 conofcer fe i folio ha dentro acqua , & 
a Jeparare l'acqua dal vino. 
Cap. 20. 

MEtti vn pcmo,ò impero faluatico,ò vna locufia,h 
vna cicala nel vino, fe flaranno di fioprail pino i 
furo . ma fe vanno al fondo ha dell'acqua . bagna in o- 
glio cannaio legtio, ò papiro, ò fieno, ò cofa farmentofa, 
e menila nel vinone fe vi farà acqua.fi raccoglieranno in 
fieme nell'oblio legoccie dell'acqua, piglia vna pignata 
nuoua,nella quale non fiapiu slata cofa alcuna, empii* 
$ vino, e per duo giorni tienla appiccata, e fevifarà ac- 
quamefcolata,vfcirà fuori agoccia a goccia • metti an- 
fho del vino caldo in vna olla noua fiotto il cielo all'aere, 
efevi e acqua fi tratterà in aceto . St getterai ancho 
del vino su la caUinaviuo ,fi vi farà acqua , la calcina 
fi disfarà . ma fe'l »mo fora puro , la calcina fi ri- 
stringerà inficme • (porgi del vino in vna patella di o- 
glio bollente fevifarà acquo, faràflrepito , e rumore, e 
[alterano bolli in alto.bagna vnafpugna noua nelToglio, 
(fregala bocca del vafo intorno intorno ■> e fe ui farà ac- 
qua sappiglim nella [fugna. la mede fimo e(perien%o 
fi fa nelToglio per veder fe vi è dtntro ocqua,prendi pe- 
re crude, e mondale , e tagliale per me%o,ò more , e get- 
tale neluino,e fi nuotano difopraèfchietto- mafie uan- 
no abbafio ha dell'acqua. Se uuoifeparar V acqua dal ui 
no, metti nel uafo del uino,l' allume Liquido , e dipoi con 
una (pugna piena di oglio turala bocca del uafo, clafcia. 
che alquanto penda in giufo perche doue penderà , l ac- 
quo 




qua vfcirà fuori da quella par te .piglia ambo vn vafo 
fatto di Mederà , e metteui il vino dentro > e f acqua ne 
vfiirà a goccia a goccia % 

>A dar buon odore alpino , e a difenderlo 
dall'odor maluagio. Cap. 21. 

Volendo dar buon odore al vino figlia vn mellaran 
ciò ,o vn cedrone piglia garofani interne piantali nel mei 
larancioyO cedro tato^cbe fia quaft tutto pieno- poi met 
tilo nel vafcello . ma però che non tocchi il vino , tura 
poi bene il vafcello, accioche l'odor non efea fuori , &il 
vino prenderà vn odor foauiffmo . Se porrai la radice 
delginebro tagliata fottilmente nel vino, quando bolle 
li darà vnfoauiffimo odore; il medefimofa lapoluercjf 
delle cocole del mirto pofle nel vino . fi fregar ancho 
t orlo della botte con foglie di pino , 0 di ciprefìo li darà 
foauiffimo odore. volendolo difendere dal cattiuo odore 
fa vna ghirlanda a torno il cochiume della botte di po- 
lio, ò di origano ,e lo conferuarai* 

*A dar Gdor di mofcatello al vino. Cap. a 2 » 

TICjLI Wi fiori dell' uuafaluatica,qttando ella fio 
rifce,e [eccola all'ombra, e f erbai a in vn facchetto .poi 
quando tu vuoi far il vino mofcatello , metti al tempo 
del moflo nel tuo vafcello di quei fiori , quanto ti pare, 
coftfipojfonmetternelvnveickio . altrili fanno bol- 
lire nella Una, quando fi fi bollirci . fi mede fimo 
fa Ih erba di San giouanni , cioè la parca frefca % 

Cj òjeccu 
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© fecca,facendocene macetti legandoli con ijj>ago e met 
tendo fi nel vafccllo del uino ) & il vafcello fia quafi pie~ 
no. poi turato il cocbiume prenderà il fudetto odore^j. 
il fintile fanno i fiori del fambuco feccati queltanno 
ali ombra; e poslouivn pugno per mastello in vn fac- 
chetto , acciocbe i fiori non efcano fuori . ma bi fogna 
metterli , che vadano in fino al mei^p della botici 
del vinone lajciatigli co fi per otto giorni \t enen do chiù* 
fio il cocbiume , acciocbe l odor non ifuapori fuori . al~ 
tri mettono questi fiori in vn facbetto tanto grande , 
ebe a penapojfa entrar per lo cocbiume nella boti ^ , 
&il lafciano siar tanto .quanto il mofio bolle, & ogni 
dì lo cauano fuori due volte , e lo $ remano beniJfimo > 
e il tornano ogni volpa dentro alle botte . quando non 
bolle più il mofio il cauano fuori ; alt ri il mettono nel- 
la tina, quando bolle il vino , e fanno il medefimo* 
che ho detto . Sono di quelli , che prendono i fiori della 
filar ea, e li fanno feccar all'ombra , li mettono in vn 
facchettodi lino , poi mettono quefio fiocchetto nel vi- 
no al tempo del mosto nella fina, o botte,egliattac±. 
cono una corda , con v iapietraAccioLh? tiri il (achet* 
to al fondo y poi lo lafciano co fi flar nel vino per none 
giorni , e ferrano ben la botte , acciocbe non rejpiri, 
ér in capo de noue giorni il tirano fuori >& a que- 
sto modo il vino prende foauiffimo odoreu di mo^ 
fiatello . Et è meglio , metterli nella botte , che nel- 
la tina. 



tsfeoner 



j[ conofcer fe'l vino durerà. 
Cap. 2$. 

Prendi del 'pino a mejo delia botte , e fallo bollire 
vn poco,e lafcialo r afreddare . poi gufialo, e fecon- 
do, che ft tr onera il fapOr del vino buono yò cattiuo y co fi 
farà per rauuenire • medefimamente vedii fiori del vi- 
none fe faranno di color r off olivino durerà , è fe fojfero 
neriyOgialiyè triflo fegno. ma quando fono bianche èfe- 
gno di dureuole'^a . Toccando fi il vafo pien di vino, 
fe fi troua freddo, durerà in effo il vino >fe caldo fi gua- 
flerà . Se nella primauera il vino per caldo non durerà. 
Se freddo, durerà. Se il coperchio del vafo farà fempre 
fecco,durerà,e ft è humido fi guaflerà . meffovn ballon 
forato nel vino fino in fondo .fecondo che fent irai l'odor 
tale, farà il vino per l'allenire- 

Tempi da trauafar i vini, acci oche fi con- 
fidino lungamente^- 
Cap. 24. 

Ir ini , che nafeono , nei luoghi graffi ,& humidi ,fi 
deono trauafar e a Luna feemante di *ì<lóùembre , e 
quelli che nafeono in luoghi fecchi,aridr,ò temperati nel 
fine della Luna di Mar^o- Se fi tramutano i nini quàn~ 
do crej'ce la Luna diuentano aceto, non fi deono mai tra 
uafar quando fiorijconle rofe,ne quando fiorifeon le ui- 
ti,e perche il vino trauafato è più debole } che non era in 

(j 2 nauti 
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nanti però hifogna,che la fiate flia in luogo frefco } & il 
verno in luogo caldo. Si trauafano a Luna fcemante. per 
cioche fi carne il Sole nella prima fiagione veflegli albe 
ranella feconda produce ifiutti.nella ter%a limatura> e 
nella quarta sfionda le piante . cofi la Luna nel primo 
quarto è potente a morbidare, nel fecondo a fruttarci 
nel terzo amaturare e nellvlthno a conferuare fi tino 
trauajato fià quaranta giorni aitanti che torni nel fila 
primo efiere , e bontà, 

tsf conferuare il vino y che mn informi. 
Cap. 25. 

S£ porrai la cenere della vite alba, & la labrionia , 
à Trucca Jpadara nel vino lo conferua, che non fi fac- 
cia aceto -mede '/imamente , fi fi mette vnpexgo di lar- 
do grafio y e buono inunape^ja bianca di lino fot file, 
e fi cuccie } e davn capo vi fi legavna corda poi fi mette 
per lo cochiume nel vinp yche arriuifino amc^o } e fecon 
do che fi bee il vino fi va abbacando il lardo , e fi tiene 
ben chiufo il uafòjnfino che farà finito dibere il nino, e 
quanto più lardo c y tantè meglio . il vino fi confcruer.ì 
dall'acci tofità ; mettendo fi ancho felToglìo d olina nel 
Vafo tanto checuopra la fupzrficie del vino* Si differ.de 
dallacettofità-e come non vi farà più vino,vfcirà foglio 
e fi potrà raccogliere commodamente . chiari di uoua 
battuti con mele y e meffi nella botte dal vino Iq conferà 
nano mirabilmente daWacettofità* 
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*si fanar il vino, eh incomincia à inforca- 
re , & efiendo aceto a tornar w- 
no,e far che tenga buono. 
Cap. ì6* 

IL uinóychè inemineta a wacetirtyft fonar* facendo* 
lo pafiare per t>na jporta piena di fibbia ,enon ba- 
ttendo [abbia fi potrà prender della terra, laqual prima 
fi a ben ficcata al Sole , e farlo p affare almodo fudètto t 
tfinerafi • e quando fo fte aceto a farlo ritornar vino, 
fi dee metter neluafofeme di porri : ò fopra il pertugio 
del cocchiume foglie diùtepeftc, e fyefio mutate con 
pna pietra groffa fopra effe foglici . Se farai ancho 
ma boffola di cera col coperchio di cera, e l empierai 
dimele , e lafereraibene , che non poffa refl>irare y e Itu 
metterai nella botte per lo cocchiume ,e farai £he vada 
infimo appreffo il fondo , e l'attaccar ai con t?n jpago 
effendo aceto , tornerà uino . fi medefimo farai ,fe tor- 
rahn legno di falcio tanto groffo , che poffa entrar per 
lo cocchiume della botte . E queflo legno dapoi bifogna 
forarlo in molti luoghi con vnatriuella , e gli bucchi 
fieno jpeffi fono appreffo l'altro . ma che non paffi- 
no da »na banda all'altra ; e poi empirei bucchi di 
mele, e dipoluere discaro, poi legar il legno con 
*na pe%%a di lino a torno a torno . metter poi il legno 
nella botte, elafciarla cofiper tre giorni . poicauar 
fuori il legno , e il -pino farà ritornato , come er^u 
prtma . anebora togli legno di falcio wrde,eleuaglè 
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via la fcor%a, e questo legno metti nella botteghe non 
tocchiin fondo a vn palmo . e in pochi giorni diuenterà 
buon uino-poi letta uia il legno. Se metterai delle femen 
%e di porri fatti in poluet 'e nell'aceto , diuenterà vino 
buono : & le radici di cauolipejìe , e me fi e mede finta- 
mente nell'acetoso ritornan Uino. 

sAconferuar il vino da tuoni , e folgori* 
Cap. ,27. 

T 0 7^1 del ferro fopra il coperchio delle boti , ào- 
vevail cochiume, e tura con quello il bucco , e metteui 
ambo del lauro, non figuaflerà per tuoni, ne manco per 
folgori per che il ferro è contrario ai tuoni , & il laure 
4 i folgori. 

*A conferuarcilvinó^henonfiguafii. 
Cap* 28. 

Se vuoi, che il nino fìa dureuole , e che non fi guafti 9 
yfa delle cofe qui fiotto notate . Et prima il fole arfo get 
tato nel vino prohibifce,che non fi guasìi . Le mandole 
dolci polle nel vino il conferuano lungo tempo . L'uua 
faffa cauatoglil acimo, e medefimamente le noflre vue 
fatte paffe di lor natura fopra che vite fi voglia , poste 
nel vino lo conferuano fano.è queflo fivfada molti . La 
arena bagnata di mofto,ò fapa lo fagrafio y e dureuole* 
ponendofi nel vinoni datata vtilità, che lo coferua mot 
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to tempo.il fico greco feccato al S ole. e peflo gettato net 
vino il conferva, alcuni amorino nel vino le fiaccole 
accefe, ò il ferro arroventato, e co fi lo con few ano. altri 
rigettano il frutto del cedro arfo con la galla ano flit a* 
ecofi lo fanno durevole» fi mede fimo fa Vincenfo pon* 
tkoycofi chiamato , arfo, & abbracciato, fà l'isìejfo la 
(enere de\farmenti delle uiti meffa nel vinoso la cenere 
della qvertia, ò delle ghiande arfc . Seme di apio con 
femola dorico , e foglie di lauro, e cenere di farmenti di 
vite confeme di finocchio pe flato, ò la farina della ue^ 
\a bianca pofla nel vino lo conferuano mirabilmente: 
fi latte, & il mele mefcolati infieme , e pofli nel uino il 
confervanoiLa cenere delle oflriche,cape, ò conchiglie^ 
cfimileil conferva;! e radici delle uitipofle nel uino fan 
lifleffo . Voglio poflo nel vino lo fa durevole, però tan 
to che copra tutto il vino . Lo Heleboro nero , 0 bianca 
poflone un poco nel vino lo purgale fa dureuole,e giova 
a chi l'ufa perche purga . f ceci neri alquanto arosliti 
pefli,e meffi nel vino lo fan dureuole , e provocan l'uri- 
na; lafapa mefcolata col vino lo conferva mirabilmen- 
te: fi tartaro cioè radi tura di vafi y dove fia flato vino 9 
f eflato, crivellato, e gettato nel vino lo fa dvreuole^j . 
La trementina fa l'ifiefìo . Lo allvmedi roccaìn pe^i 
lo fan durevole, e levai ajpre^a Se fermerai, 0 fcolpi- 
rai nelle botte qvefie divine parole:gvfìate } & videte 9 
quam bonus esì dominvs ; ò fermerai le medefime pa- 
role in un pomo , e qvello metterai nel vino, mai non fi 
gvaflera facendo fi vna corona d origano a torno al col- 
io deva/i, 0 dipvlegio,ilvino non fi gvaftera; fieno gre 
co fritto con Jole arfojo conferuameffo illegno de ted* 
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(queflo è graffo , come il fino , & arde come candella) . 
nel vino lo conferita : Seme di lino y ò legno di quertia 
ardenti , pofli nel vino , lo fan durare . La [abbia poi 
che ha finito di bollire ilvino nella botte mefìaui den- 
tro , tira la feccia a baffo , e lo fa dufeuole^J . fidi- 
no cotto inftno alla ter^a parte , poHo nella bottcJ 
con t altro vino , fai ifleffo : La ragia di pino posi 4*0 
nel vino lo conferua . Seme , ò radice dartemifia , & 
herba cinque foglie fatte in polite re , fottiliffima , 
mefii nel vino , quando ha finito di bollire lo confer- 
uano . posi* vna piatirà di ferro foprala botte in 
luogo di cocchiume , lo conferua : fi lauro posio fo- 
pra il vino fatisleffo ; Lardo lattato , e nettato tan- 
to , che perda il file meffo con vno fpago nella bott^s, 
che slia a me%p del nino , e fecondo , che fi bee il 
vino fatto calare conferua il vino , che non fi guasti, 
piglia tante onde di allume <k rocca ben pefla in car- 
tocettiy cioè vn 'oncia per cartoccio ; quanti fono i 
maflelli del vino y egettacotalpoluere nella botte dei 
vino di vno in uno , mefcolandola col vino , e que~+ 
fio fifa al uino grande percioche a quello ,che ha dentro 
acquee fi mette per cartoccio^ maftella vdoncia y 
me^ e co fi fi conferua: volendo acconciar maflelli die- 
te diuino pigliane vn majìello , eponui dentro oncics* 
diece d'allume di rocca y faUo bollire al fuoco , e jc hìu- 
malo benifiimo , finche haura fatto , quattro , ò cin- 
que bolli , e come farà r afreddato , gettalo foprsc* 
l altro nella botte >ecoftfi conferua . permafteUi die- 
ci di vino pigliane uno , e mettilo al fuoco canone , c> 

Cinque 
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cinque di fole , & onde cinque d allume dì rocaL*, 
e falli dar quattro bolli y tenendolo fempre fchiumato y e 
co fi caldo mei tilo ; nell'altro in macelli diece di vino 
metti onde fette di file, & onde tre di %plfo , che fieno 
pefti fottilmente y mefcola bene inficine col vino , o 
chiudi ben la lotte , che non ifuapori , e dopo quattro 
giorni fe ne può bere, efiendoil vìa debole piglia di die* 
ce macelli divino vno & mettilo al fuoco con onde 
diece di fate , e fallo ben bollire tenendo fempre fchìu- 
mato , e come hanra ben bollitto } mettilo cofi caldo 
nell'altro uino chiudendo ben ilvafceilo, e come fard ra 
freddato , mettiui onde tre di buona acqua di uita , e a 
questo modo fi conferua ogni inno, & cfano } e di bupn 
fapore . fe metterai tre onde di acqua di vita y che fia dì 
quattro cotte per ogni mastello di vino nella bottc^s , 
non folamente lo conferuerai , ma gli accrefeerai il fa- 
porcs . e fe in maflelle fei di vino metterai due li- 
bre di argento viuo , ebe fono onde quattro per ma- 
Stello in una ampolla dì vetro * che chiufa prima con 
cera roffa y ò vzrde^i poi legata con la fua carta di 
pecora Jopra beniffimo , e la calerai nel nino infimo 
al me%o della botte con vno (pago , e la leggarai al 
bucco del cocchiume , turando ben la botte ; e fecondo 
che fibee il vino , andrai calando la ampolla dimo* 
do, che flia fempre al me^o del vino, fi conferuerà mi* 
rabilmenteiper la frigidità d II argento . questo fi può 
adoperare ogni anno.perche è fempre buono , e col me* 
defimo pefo . mettendo onde quattro doglio permafiel 
lo divino nella botte , lo conferuerai mirabilmente ma 
fe'l uino è debole bifogna meterui onde fei dioglio per 
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mafielloy ecomt s'è finito di bere il vino fi raccogli* 
Vàglio , ilquale è buono , ^perfetto . queslo non filar- 
mente conferita ilvino t ma ogni altro liquore , dotte fia 
poflo fopra : Se nel tempo , che fi caua il vino della tina' 
feneprcnderan due ficchi e y e fi metteranno al fuoco in 
vna caldaiacon vna libra difale } e cinque cotogni mon 
di y e netti tagliati fottilmente , e fi faran bollire infimo, 
che fan la fichi uma y tenendo fempre fchiumato beni/fimo 
e poi fi leueran dal fuoco , e fi metterà di quel vino co fi 
caldo me^afecchia per botte di me^o caro , e di vn ca- 
ro vna fecchia y e non venendo piena la botte , jè fi impi- 
rà del vin dilla tina , e fi turerà beni) fimo fi conferuerà 
mirabilmcnteiSe quàdo ilvino è [chiarito nelle botti y in 
tendendofi di caro vi getterai vn bocca! d'acqua di vita, 
e fefofie di me^o caro y me^o boccalejo conJèruerai y che 
mai non figaajìerà , & c faniffimo da bere . perche Cac~ 
qua di vita fi di nandacofi. perche dì la vita à chi Vufiti 
je metterai delle foglie , e fiori di rojmerino duo buoni 
pugni nelle botti del vino , e le turerai beni/fimo , farai 
•vn vin odorifero , e m racolofo da con fintar la finità, t 
non fi guasterà mai-ài fole arfo y come ho detto difopra y t 
meffo nel vinononfolamente lo confirua y chenon fi gua 
fii ma che non bolla più oltre di quello , che fi conuien, 
è vieta, chenon faccia grande fi hi urna . fi l afe i arai bolli 
refolo tre giorni il vino nella tina con le grappe , e lo 
cauerai : poi alla fine della luna di Mar^o fuori di quel- 
la ficcia , evi metterai vna fcodella di (ale per bottcs 
di meyo caro non folamente lo confinerai , ma haurai 
va vino amabile y de tic ato y e buono f e prenderai aloe on+ 
eie dueàncenfo onde due,amomo onde duc,c~s mette*. 



m tutte queHe cofe ben felle legate bene in m pano, 
ne iuaft delfino , finche faràpurgato , poi slegherai il 
pano,e di quella polvere matterai vn cucchiaro per va- 
jo,è doppò tre di me fi olerai il -pino con vna canna greca 
che habbia laradiccjo farai odoriferofano,e fi confer- 
irà lungo tempo :fe per ogni veturo d'vua metterai à 
bollire nella tina vna libra dell'allume di rocca fan^a 
peslarUylo conferueraimirabilmentejèper ugnimelo 
caro di Vino ne prenderai duo boccali^ ui metterai me- 
%a libra d'allume di rocca y e farai bollir ogni cofa infle- 
tte, tenendo fempre b enefeh iumato in fin. che cali il ter 
^0. poi getterai queflo -pino cofi bollente nella botte , e 
la turerai benijfimo , lo confcr nevai mirabilmente^ : 
piglia per ogni botte di caro , che fono masìelli diece di 
vino difecchie feipermaftello , onde diece, cioèm on- 
cia per mafie Ilo d'allume di rocca y e fe il uno è roffo,pi- 
glia roffa y efe è bianco figliala bianca.e cofi in tutti iui 
niyche vuoi acconciare. poi habbi vn p aiuolo, e metteui 
quelvino,che ti pare fecondo la quantità del vino , che 
fi vuol acconciar 'e \auuer 'tendo, che van due fecchie de ui 
no per botte di caro , & vna fecchiaper botte di me^o 
carole fà bollir detto vino con detto allume di roccau % 
mettendoui quella quantità fecondo il vino, che sha da 
acconciare^ fà che calli il quart ottenendo fempre bene 
Jchiumato.poi cofi caldo mettilo nelle botti la quantità 
detta fopra,e mefcola ben il vinone fà , che la botte fitu 
piena,e fera ben labotte,accioche non ifuapori,c cofi dte 
rerà lungo tempo fe metterai a bollir del vino in vn pa- 
iuolofecondo la qualità del vino che fi vuol acconciare, 
perche à ogni botte di caro fi mette due fecchie divi- 
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no, & una libra di fole . £ t una di me^o caro , unaf re* 
c hia, e me%a libra di fole , e terrai fihiumato beniffim* 
detto uino in fino che calli il quarto ;poi co fi caldo met- 
terai nella botte la quantità fopr adetta , t farai chela 
botte fia piena t la turerai beniffimo, mai non figuafte 
rà,& è amabile da bere, e non fa nocimento alcuno* 

tsfuertimcnto per acconciare il nino* 
Cap- 29. 

Si dee amtcrtire,che lamaggior parte de nini, che fi 
uogliono conferuare,fi trauafa nel fin della Luna di Mar 
%o e poi fi dìlor la acconciaper conferuarlo quello,che 
fi nuol acconciare più per tempo ,come da fan Martino y 
che s 'intende a quel tempo ilmoflohauer finito di boi- 
\ire,fi trauafa medefimameute nel fin della Luna,e leua 
to daquellafecciaglifi dapoi racconcia , e coft conferà 
Ua lungo tempo , quelli , che s'acconciano nelle tine , ò 
' nelle boti,quandofi trauafa il uino dalle tine,flano ben 
trauafati nel fin deUa Luna di <JMar%o . perche leuati 
dalla feccia fi conferuan meglio, e non fon così foretti 
da dar uolta,auertendoji di metter i uini in buone bot 
ti , echehabbianobuon fapore* 

fonare il uino . che fi guoflaffe , 
0 che foffe guafio » 
Cap* 30. 

L Jl prima cofa, che fi dee fare,fempre è di tr anafo- 
re il mno,che cominci àguaflarfi,o che fia guafio, e por, 

io 



lo m uafelli nettile dì buon fapore, auertendofi,che itui 
no.che era nero ,e nel guaflarft diuentabianco conni*, 
na medicina fi può fanare.al uino,che incomincia a gua 
Jtarfi,poichetbaurai trauafato,tmeffo in uafcelli buo- 
ni* di buon Sapore figlia tanti melaranci guanti fono 
i maSielk del uino, che fieno dolci , e fa in quattro parti 
ciafcun (f effi infilzali con iffrago , & attaccaui di fitto 
una pietratantQ grane, che ponendofi nella bottclifac 
eia star al fondo, mett eli nella botte, e le^a talmente lo 
Jpagoyckei melaranci no tocchino il fondo, ma uadano 
a più del me^o del uino , epajfati cinque giorni fi potrà 
bere di quel imo ,cbe farà fanato; auuertendofi di no la 
fciarpm di diece giorni imellaranci nel nino: e quejìica 
nati gettarli uia. quando il nino ègua/Io afatto trauafa 
lo, e mettilo in uafi di buon fapore,e liberarlo da quella 
fecia catiua. prendi poi ciregiagrim buona quantità, e 
mettihneluino.quemofaran bollire, lafcialo cofiper 
tre di, o mfmo a tanto , che non bolla più , & il uino fa 
chiaro, torna di nono a trauafarlo e metterlo in uafcello 
di buon fapore , e farà fanato perfettamente: poni mele 
m buona q^ntita nel uinoguaflo , e mefcola beniffxmo 
con un bastone, e lafiia , che fi chiarifichi, e cofifarà] 
Janato . Qu a „do penajfe auenire il uhi chiaro met^ 
tm dentro chiari di uoua ton file ben battuti infime % 
queste > fi intende nel nino bianco, e nel nero metti itor* 
U comi fole ben battuti infieme: pietre bianche chefo^ 
no ne fiump, fatte cuocere nel forno tanto , che cornine 
discrepare fatte in poluere e pojìe nel uino lo rifan 4 
noimejfo fopra la feccia del uino, che fia buono* fono fi 
rifarne «mutato in uafi da huquq impegolati , e porta 

ti 
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ti in altre cafe fi Vifreffo.fe è °M° d « tro PP° c f 0 ^! 
tifi in luoy freddo , e fi fanarà mafie da troppa humidi- 
tà,e frigidità } portatfi in luoghi caldee (echi farà Wfi 
fi-piglia libre, una dì allume di rocca chiaro, & vna di 
Xuccaro rofato , e libre otto di mele cuoci prima rime- 
le,efchiumalo benifsimofpoluereggia V allume >e fa dif 
(oluere il Recavo ,poi come farà r afredda to^ il mele, pt- 
diavna fecchia divino,e metteui tutteje ditte,cofie , e 
incorporavate be nifi imo poi ponile nellabotte,emefco 
la co un baflone,accioche vadano f tutto il vino , ferra 
poi la botte, e lafciala co fi f tre giorni, e fiaràfiano, chia- 
ro^ pfetto;rauane!i sficfisi in croce e pofii nel,vino gua- 
flo, e puzzolente lo fanano, elicauanoìl cattiuogiifto 
buona quantità di pepe pefto e gettato nel vino il f aria; 
ficorxe di amandole dure affocate , e co fi fcor^e di noci 
mei] e nel vino lo {anano apri ri cochiume j e laficia , che i 
fuapori fuori il cattino odore fi fu beneficio, pero chefia 
trauafato prima fa bollir tanto vino , chepoffafcaldar 
V altrove refta nelvafi,e cofi bollite mettilo nel inno, 
tura bene il cochiume,e doppo tre dì,fara fanatoulfrut 
to del cedro abbracciato e medefimaméte galle bruccia 
te,pofle nel nino lofana,ceneredifarmdti di vite abbruc 
ciatiyc medefimaméte feme di finocchio fatte m mafia, 
e meffo nelvino lofanada fibbia pofla nelvino lo chiari 
fica,e tira la feccia al baffo, e lo fana piglia libre quindi 
ci di cibibo,ò una [chiana ,e mettila in una caldaia gran 
de in due volte,& empi la caldaia di b ».on uino,p 01 pre 
di t remelaranci ;& vn cedro , e tagliali fottilment e, e 
(premiai nelvino.e metteuianco lefcorxe , e duofoM 
àig arofani interi^ e duo foldi di canellaintera , fa, che 
' la col- 
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la caldaia tenga almeno fecchie quattro , falle bolli- 
re tanto , che cali un dito per tranerfo fcblunwdo be- 
niffimo, coft caldo gettalo nella botte e tura beni/fimo, 
che non refpiri. Infuna botte di caro, fi mette due 
caldaie ,& duna dimeno carobaflauna caldaia fola, 
lafcia poi cofi per nou e giorni, poi beuilo, che farà 
perfetùffimo. Smpi , per infino à me%p , una ampolli 
nadi uetrodaunquatrino, d arguto uiuo y turala benif 
fimo con cera rofa y ò uerde, lega'i di [opra della cartai 
pecora,poi at tucani uno fpazo, caU ino àme^p del 
nino nella bote .ferra la hot e b eniffimo , lafciala cofi 
per otto giorni, e ritornerà fuauiffimo .Viglia foglie^ 
alloro , di mortella domenica , efitluatica.e fieno greco>\ 
coccole di ginebroyorminio y ò gallitrico ,ò geminale, 
ponile in una caldaia a bollire con acqua t c di quefia de 
cottione,laua il uafiello primate ni me, ti uino,e in po 
€0 tempo farà fimo, odori fero, e faporitc poni imbocca* 
le di latte infialato beniffimo nel nino >e fmeraffi. V allu- 
me dì roccaja cabina, il fol fio fatto in poluere ognuna 
di dette cofe rifana il uino;fe ui fono meffe dentro , & : 
accioche non facci male nel beuere,metteui infieme ra- 
dice difrio, cioè gigho a^rro , ò cocole diginebro fatte 
in poluereit acqua di uitaméffa nel nino guaito, lo fana 
beniffimo, e lo fa miglior di prima le feerie delle nejpo^ 
lepofie nel uirx y ihe jia retto, torbido^ <> •tastone turar 
ben la botte lofi chiaro, fino ,e buonodue uoua per ma 
ftello di uino, sbattute con le fcor^e,e c'ó fiale beniffimo, 
fotte nella botte lo fanano in capo di tre giorni r turan- 
dofi la botte 

coni! cocchiume* 
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tafanare il uino dalla muffa, e cattino 
odore» Cap. 5 1 . 

V njL T^D l fané fatto di panicelo, e caldo caldo 
fonilo più uolte doue ua il cocchiume della bottc,e libe 
raraffi il nino dalla muffa, pan caldo di frumento pofìo, 
doveva il cocchiume, per più giorni Uh tra il nino dalla 
muffa Vigliaherba morella, cioè folatro ortolano,bfca 
uia'iga un buon pugno,e mettilo nella botte tanto c he 
pe- duo dir adocchi il uino, e fra legato co unfpago,tura 
he la botte,elifcialo cofr tutto ilgiorno,poi la fera caua 
lo, e riponene dell'altra^ la matina cauala cotmua cofi 
f tre giorni ,e notte, e liberar ai il uino dalla muffale tri 
fio odore fi unfachetto di tela di lino fottille,& empilo 
di fole, e digeffo ,ò calcina, e mettilo nel uino legato con 
una cordai un Ifago e fa cheuadainfrno almeno delui 
no,e fi laftifempre nella botte fi fanali,: l uino dallamuf 
fa,e trifto odore piglia tante mellarancie di me^ofapo 
re,che fieno b uoni, quanti fono 1 martelli del uino muf* 
fato , e dì quatro ta : {li per melarancio poco più deUa 
fcor^ainfrl-^ali con ii}ago,e lega ma pietra da capo de 
lo jpago.accioche pofìa tirare imellaràci d baffo, mette 
Unellabotte,efacheuadano in fino appreflo il fondo y 
ma che noi tocchino e legalo beniffimoal cocchiume, e 
lajciali £ dieci giorni nel nino, poi fi bea, che fi trotterà 
fanijjìmo e buono: fe furai una focaccia di foriti* di mi- 
glio , c la metterai calda nel uino cha là muffa ò altro 
trijlo odore fi liberar -ì: le foglie i fiori dell'htrbafalka 
rÌa>ùoè la lisimachia b k rudìc i ò le femen^Jè non è 1 1 



po di fiori gittate neli>in turato ben con detta berbtu 
la botte liberano il vino fubito dalla muffa, e dal trifto 
odore iprendiper ogni maftcllo divino muffato vn po- 
mose mondalo e fendilo permeilo, e leuavia l'anime . e 
infilza quei pomi con vn (pago , mettili vn faffo da vn 
capo de lo ff ago, accioebe vada al [ondose mettilo nella 
botte y e legalo al cocchiume cferrabeniffimo,e perderà 
cgni cattino odore ,foglie,c ribaebe di lauro, e cuocilein 
vino,emettile nelle botte, e farà buonoiQioci del panie 
ciò tanto, che fa duro,poi babbi vn [accheto dipano di 
lino ,e inetti dentro queflo panicelo, e tanto caldo, quan 
tofia poffibile, mettilo nella botte attaccato a vn jpago, 
e lafcialo flar tantoché diuenti freddo, eferrabela bot 
t e, poi canaio fuori , e farà fonato il vino dalla muffa, e 
triflo odoreiVigliapomi cott ogni, e falli cuocere vnpo 
co, poi fendili in quattro parti,ma che non fieno partite 
in tutto, e legali co ì>no (pago, e metteli nella botte appi 
cati,che non tocchino il vino,e lafcìali cofifare per al- 
quanti giorniyC veder ai,cbe tutta la muffa andar à nelle 
pomi. Se prenderai dodici nejp oli ,& infilerai inv.it 
pilo, li metterai nella bote, e li lafciarai co fi per feigior 
niipoj li cauarai fuora,è tuttala muffa farà ne'nejpoli,e 
ilvino faràfan^a muffa mede fimametefe pigliar ai ne- 
fpoli ben maturi nella pagliati far ai in quattro partiji 
legherai con vnofilo in vn fazzoletto, e li metterai nel 
vino tanto che fieno tutti coperti da efio vino,c li lafcia 
rat far cofi vn mefe,poilìleuarai con efìe Ituarai ambo 
la muffa,e maluaggio odor delvino , & il vino farà bo~ 
niJfmo } e perfetto. 



& quelle 
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qneflo mede fimo fan ancho imboli Acerbi infilzati in 
quattro jpaghi , e pofli nella botte , fi chefliano coper- 
ti dalvino,e lafciati cofi per un mefe , e poi canati fuori 
liberano ottimamente il uino dalla muffa . Se prende- 
rai onde una di %eduaria per ogni caro di uino, e la mei 
terai in un facheto,ma prima che fia ben tritale legherà 
il facheto covn fiago, e lo metterai nelle botte tato che 
flia appreffo il fondo della botte, fi fanaràil 'pino pes- 
tamente :T rendi tanto fuochi o quanto poffa entrare 
per lo cocchiume , & attaccalo à uno ffago legato in- 
fieme con una pietra,acciothe poflaflar al fondo, e met 
tilo nella botte ,efa, che flia lontan dalla fetia vn pai* 
mo , poi turabeniffimo il cocchiume , e in capo di otto 
giorni canaio fuora,e il uino haurà lafciato ogni muffa, 
4 catttiuo odore . Se tonai la ni t alba , cioè brionia, ò 
Zucca jpadara con le fue radici,e lafotterreraifotto del 
le botte di maniera, che le radici uengano à cffer aputo 
ritto ilbucco difopra della botte ,done va il cocchiume, 
e prefiifuoi rami , li tufferai nel uino per un palmo in 
dentro del vino, e li lafcierai co fi per tre dì,il vino perde 
ràla muffai ogni rio odore. Seme di lauro bollito con 
vino in vnapignata,e gettato nella botte ogni coja lo li 
bera dallamuffa : fai ifleffovnfach etto pieno di foglie 
difaluia,e poflo nella botte , ma che non tocchi il uino 9 
turata la botte beniffmo : 

tA liberar le botte dalla muffa, e da ogni 
triflo odore. Cap. 32. 

\*A D I ben la botte,e con un coltello netta tra le 
doghe ypois'abrufloli beniffimo la botte ,piglifi poi ce- 
nere 
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nere di {armenti con le fue brade , e fi mette nella hot* 
te,e fi mefcoli beni(fimo,fi prenda acqua bollente,met- 
taf* nella botte, e turifi beni/fimo , e fi me/coli con ogni 
dili%entiaper tutto .poi fi lafci tantoché fi rafreddi la 
cenere, e C acqua, aWhora fi laui beniffimo , & in viti- 
ino laiù con acqua calda ben infialata . fi poffono ancho 
a quefio modo curar le tine,e perche no fipoffon cofi bl 
chiuder fi coprono , ò con ifioie, o con altra cofa y accio- 
che non refparmino;fi può anco rafia gouernata , e bru- 
slolata , che è la botte tor calcina uiua , diflemprarla 
con acqua y get tarla nella botte emefiolar tanto per tut 
to , che la calcina fìa in ogni luogo . e faccia crosta, per 
tutto turar ben la botte e lafciar y che faccia prefa y e poi 
darle ma lanata, che indubitatamente fi liberala bot- 
te dalla muffa » e da ogni altro rio odore . gouernata la 
botte al modo fudetto, prendi aceto benijfimo , e fallo 
bollirle con quello cofi bollente fi laui la botte , e fi la* 
fiiflare alquanto turandofi benijfimo col cocchiume , t 
cofi farà liberata : Se una botte è di djdici maftelli , ò 
brente y che è l'isleJfo y pigliaì>n macello di lifciamolto 
forte con libre dodici di fica ia dì nino ben f zcca , e fc^> 
foffe di maggior tenuta pigliane a rata, epofla ogni co- 
fa in vna caldaia al fuoco ,come farà bollente gettala nel 
^afelio ben afe lutto, che non poffa ejjalare, facendole^ 
Andare per vn pe^o in ogni luogo, e fe per per cafo non 
j offe liberatola wi altra volt a il fimi le y e farà netto, 
auuertendo di cauare fempre la compofitione innan- 
%i,che finifea di raffreddare . perche fi andò cofi fiedda, 
e il vajèllo no ejfendo tutto pieno ritornarebbe la muffa 
nella parte vacuaicaua il fondo al ^afelio & empi lo più 

H 2 di 
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à'me^o di paglia ajciuta y e lo farai siar in piedi, e dalli, 
il fuoco ,e copri fubito con il fondo >wa guarda di non lo 
coprir tanto, che il fuoco ,s 'eftingua , enarrando quel 
fondo à poco, à poco . accioche arda bene hi ogni parte e 
infretta.netta poiilvafello in ogni parte da tutto l'ab- 
brucciato y eleualobeniffimo y efregaìo covnafeopapoi 
mettili il fondo ,piglia y poi come farebbe à dir vn fucino 
di buon vino,ò pià toflo d'acetto forte y è piu y e meno fe<- 
condo,cbe è grande il pafeUo y & bollente tettalo detto, 
e chiudi beniffimo ilvafello , e fallo andare più volte in 
ogni lato,efe psr cafo nonfofìe ben purgato di quel mal 
odore y ò dell' abbrucciato y fà quel mede fimo vn altra voi 
ta y &piàanchorarnfm che vefliben netto, empi quella 
botte y ò vafellQycbevuoi curar dallamufa^diacquacrn 
da y e lafcialo co fi per duo giorni , poi leualivn fondo , e 
radilo in ogni luogo talmdte y che retti netto da ognifec 
cia y e il legno fi veggia b en netto . falli poi vna c enevata 
bollentiffima con acquai cenere y e fregalo molto co una 
feopaper tutta j lattatolo beniffimo y voltalo farina fon 
do con la bocca al Jole lafcialo che per tre , ò quattro dì 
vi ribatta dentro poi babbi delle grafie tarchiate benif 
fimo ,che fieno frefche y &lo empirai con effe y & lo co-r 
prirai confittelo fondo, e per quattro giorni vallo voi 
tondo verfiy ilfole.mettelipoi ilfondoipigliapoi dell'ace- 
to boniffmoychefia ben b oliente y e gettalo dentro, e fai 
lo andar per tutto.poi canaio , & empilo di buon vinq y 
eficuramentereflerd fan^a diffetto alcuno : medefi- 
mamente empi vna botte d'acqua , e lafciala al Sol(Ls y 
& ogni duo giorni , caua quell acqua , e tornarla a em- 
pire . e queflofa tante volte infitto cbelafci il trifto o- 

dore > 
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dorè > e farà fino : Tiglia tante lib re d* allume di rocca, 
quanti fono i mafi eliache tiene il vafello . e falla bollire 
in ima caldaia pena £ acqua, e co fi bollente la gette- 
rai nelv afillo , e chiuderai beniffimo , e lo farai andar 
per ogni lato fin che farà raffreddata , poi caualnu» 
fubito , acciothe nonriceuefie ilvafcello non ben pie-* 
no vn" altra Stolta UJleffa muffa. ma fenon'fofieben 
purgato con la prima bollentata , fagliene vnaltr^u, 
&vrì altra, finche refliben netto d ogni male odo- 
re ; La qual acqua farà buona per fare il fimile ad 
egni altro vafcello . ma per minore ffefa fi può tor 
deli' acqua da i tentori, quando hanno aluminato i 
panni, poi che la gettano "pia, e farà quel medeftmo 
effetto ; Trendi vn quart aiuolo di calcina morta p ima 
botte di care,e ponila co acqua bollente ,ò coh uino,ò co 
acetp in la botte, e fi turi beniffimo poi per vn pet^o va 
lavolgendo da tutte le bande , e [opra i capi de fondi 
poi lafciavfcir fuori cloche vi e dentro, latùft poi con ac 
quafredda,& empiafi di buon vino,Tiglia del gihebro 
cotto in vna caldaia con vinone cofi bollente gettalo nel 
U botte,tura!a beniffimo^ riuolgi da tutti ìlati,& fo* 
pra i capi per vn pe^o,poi lafcia vfeir ciò che vi è den- 
tro , Uni fi poi con acqua fredda , & empila divino *, fe 
prenderai a tua diferetione fecondo la botte ,òvafcel- 
lo,Saluia,rofmarino, & vn poco di garofani , e forti/fi- 
mo acet o , e farai bollire ogni co fa infieme , e co fi boi- 
lète lo getterainelvafcello muffo, ò d'altro trifio odore, 
turandola beniffimo , e farai andar per tutto lafcian- 
do co fi vn peig?, fiche 'fi r afreddi, poi lo cauerai,lauifi 
poi con acqua fredda , & empiafi dì vino : lena il fondo 
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alla bottCyò vafello,& radilo beni/fimo con r aditila di 
ferro ye netta con la punta del coltello tra le doghe poi 
bruftolalo beniffimo,e à tapalopoi,e falli bollire dentro 
dell'vua tanto, che nel bollire il moflo vada vnpoco per 
fopra poi comehaurai cauato il vino fà tornare il fondo 
alvafello,e lafcialofeccar beniffimo. h abbi poi della cai 
cina di galla , diftemperalà con l'acqua , e fubito metti- 
la nelvafellò,e curalo beni (fimo coltalo da tutte le ban 
de, e fopra i capi tanto, che la calcina fi attachì beniffi- 
mo;e faccìa vna buona crofla,lafcialo feccare,e poi em- 
pio di buon vino, e faràfa*%a alcun dubbio fanato dallé 
muffa, & ogni triflo odore, 

conferuare il vafello dalla muf- 
fa, e triflo odore. 
C a P- 33- 

VOLE T^D 0 conferuar le botte,ò altri uaft dai 
la muffa,e da ogni altro triflo odore, quandosha 
finito di beuer ò votar il vino apri tutte le jpine,e'l coc- 
chiume, e lafcia co fi, e fi conferuerà;ò /cola ogni cofafuo 
ra,e lana i uafi con acqua fidata, ò boniffimo nino, e la- 
fcia ogni cofa aperto, e che fi [cechi à quel modo, ò volta 
la botte,e lafcia ufeir quella poca di feccia, che ui refta, 
€ fubito ferraper tutto beniffimo,e fiine, e fpinelli,e eoe 
chiume,e Wiafempre cofi ferrato, accioche refli quel po 
co odor delvino,e fi conferuerà indubitatamente* 
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Bjmedijper non ubriacar fi ,e far rafienarc 
ildefiderio del vino e mas finta- 
mente per ritornare ubrià 
v co in fe fteffo. 

Cap. 34. 

AViAT^Tl CHE fibea y ò fi mangi alcuna coja 
fi dee mangiare del polmone di capra aroflo, ò de 
caoliyCrudiyò fette amandole amare,ò bere me^o biebie 
re di oglio d'oliua,ò portare in capo vna corona di ^f <t 
rano,ò effer incoronato co i rami ò cime del Campiciof B 
è dire al primo bichiere quefto uerfo d'Homero. 
fuppiter bis altafonuit clementer ab ida : cioè 
Ljioue clemente da l'alta fda à quefli , 
'Dà fegno, e tuona- 
J\affrenarasfi il defiderio deluino in quelli, che beono 
nino mefcolato con l'acqua , nella quale fieno fiate an- 
guille viue,e ùhabbiano lafiiata la morchia,purche noi 
f appiano, b uero del liquore, che jpargono le uiti mefco- 
lato col vino,quando fi potano le uhi , flmedefimo fa- 
no i bechi delle rodini ab rucciati,con vnpoco dipolue- 
re de mira mefcolata nel nino- *A voler, che vno ubria- 
co ritorni in fefieffo, gettali vn (òcchio d acqua frefea fo 
prail capo , ò vero dagli à bere dell'aceto fortis fimo, ò 
fà ch'ei mangi de caoli compofli con me Ile , ò metigli in 
capo ghirlande compofte di uarijfiori,ò naragliddle hi 
ftorie de gli antichi. 

IL flT^E DELL^f Q^^Tj^i V^i\T£ 
delle I{iccke7ge dell'agricoltura. 
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PARTE QJ/ t N f A. 

Asi far ssfceto in diuerfimodu 
Cap. i. 

ICfLlzA Tefihi molli , e delicati , 
che fieno affai maturi , e caua lor l'offa-, , 
poi mettili in vn vafo con or?^o arroftito, 
e lafcia co fi ogni co fa a putrefattone , poi 
cola lo,e tifalo ; Viglia delle radici di bietola , e mettila 
nel vino, e in ijpatio dure bore farà aceto f or tiffimo ; e 
fe vuuoi che ritorni vino mettegli dentro radici di cao~ 
li , Se piglier ai ficchi vecchi , & or^opefto, eie cosi ole 
de cedri , e li metterai in vn vafo , e commouerai (peffo 
le fudette cofe,e quando faranno putrefatte le colerai, e 
farà aceto quel che vfciràiQtocifyefìo ilgeffo con acqua 
marina, e mefcolapoi ogni cofa con acqua piouana , poi 
colalo ,'e vfaìo : Tiglia de fichi quando fono sii l'albero e 
fono ben bagnati , e pieni di acqua per le pioggie , c^> 
fatti affaiygettali nell'acqua^ lafcialiputrefare.poi co- 
lali,efarà aceto per fettiffimo: Quando il vino comincia 
à infiorare, piglia di fecchie dodici vna , e quello* che fi 
dicedifecchie ,fi dice ancho de màftelli crefcendo di 
fe cchie in macelli , & fi faccia ben bollire, e cùfibok 
lente fi getti fopra l'altro , che quel vino non fort o> , 

verrà 
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terrà forti ffimo, e perfetto : Trenti ancho ì>na lama dì 
acciaio,e fallaajfocare benisfimo,& immergila più uol 
te ìiel nino, che infortifca } c verrà aceto fot tìs fimo. 

T>el medefimo* (ap. i. 

SE prender ai delle corniole, quado cominciano a rof 
figgiare,e delle moresche nafcono ne campi,quando 
fon rofìe,o incominciano a roffeggiare, e de fiori difam- 
buco,ìnnan f xiche comincino a enfiar fi, e delle prognuo 
le dette fiepi acerbe , e quefle poluereggerai fottilmen- 
te, e poi prenderai del migliore aceto, che fi poffa batte- 
re, e dislemperando quelle poluerìcon detto acetone 
farai panetti, egli lafciarai fcccare , poi quando uorrai 
fare aceto fortis fimo i fehino farà forte ponuene-pna 
oncia , efenon è fon e ponitene una , e me^a , e diurna 
aceto for tifi imo in termine di otto giorni , e con detta 
compofitionefe ne può fare vna fecchia alla voltale piti 
mette/idoui di detta compofitione a ratta: Semette- 
raiin ti* t>afò fatto di acetodelvin dolce tanto, che' Ina 
fofia me^o,e che fia il vafo in hwgo caldo, e allo fcoper- 
tOyin breue tempo diuenterà aceto fortifiimo : Tonen+ 
do del vin chiaro , ò torbido nelle grafpc doppo che farà 
fatto ilvino^e aceto fortis fimo, e lafciato cofipcrvn me 
fe,diueterà ottimo aceto:~4cciaio infocato, ouer pietra 
infocatapofta nehino,e laboccadd nafo ftia fcoperta. 
*g&ùgendouifale,diuenterà aceto huonoiEmpi vn >ajò 
di ì>ino,èjlroppalo benisfimo , emettilo in vna caldaia 
piena d'acqua,e fi che bolla molto bene il vafo in quel- 
l'acqua fi farà aceto fortis fimo ; Le radici àelrauano, 

chc^f 
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che fin forte, fan e feccare,e di quelle fatta poluere,e p* 
fia in vn vofodi vino il farà aceto buono» 

'Del medefimo* Cap. 3 . 

Qjf c/f TS^D 0 haurai cauato il vino detta tina non 
metter acqua fopra le grappe , ma lafciale fior cofi nella 
tina per tre giorni, piglia poi dette grappe, e mettile m 
Vnveturo,c falle flare al Sole per duo giorni et ognigior 
no voglilifo^opra benijfimo vna volta il giorno, poi paf 
fat i i duo giorni metti in dette grappe quattro feccbi di 
vino , e lafcialo co fi fino alla Jcra , e questo fi fa per duo 
giorni , e cattandolo la fera , e la mattina ritornandolo 
nelle grappe, jpargcdolo a poco a poco per tutte le grap 
pe , le quali ji ano fempre al Sole nel vetturo , poi finiti i 
duo giorni ji riporà doue ha da flare , poi fi torna fopra 
dette grappe altY etanto vino, cauandolo la fera, e con- 
t innondo al modo detto di fopra, e a questo modo fi può 
fare quanto aceto fi vuole, e quanto il caldo farà più 
grande , e il Sole più ardente farà meglio : Si può ancho 
quando fi e canato il vino della tina far e il primo marel 
lo, poi metter tutte le grappe delle tine in vna fola, 
fecondo che fi mettono calcarle beniffimo,doppo lafciar 
le flare cofi per ottono dieci giorni, pigliar poi vna libra 
di pepe tondo, del miglior, che fipoffa hauere, e pelar- 
lo di groffo tanto che jiamc^o rotto, poi pigliare vn pai 
nolo di acqua,o di nino , e farlo bollire con me-^a libra 
di pep e lungo , e con vna fcodela di fole . e far che bolla 
mal to bene,e cofi bollente gettar nella tina,epeftar bt 
n infimo le grappe, e cofi fi fà vn altra volta col retto del 

pepe 
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pepe lungo , e tondo , e fale vino ,ò acqua,ò doppo fi dette 
coprir latina molto bene con delle tauole per quattro 
giorni : pbifi lafcianellatina percenti giorni più è man- 
co fecondo cbefiuedt,cbe è venuto forti (fimo, e come è 
venuto forte a baflan^ fi trauafa , e fi Jerba in vn uafo 
di legno forte : Tiglia duo fi! di di pepe lungo , duoi di 
pepe tondo, duo di canella , epefia tutte le dette cofe dì 
groffo tanto che fianop efie per la mettlpoi babbi vna 
•^ucca di vino,& empila, e fallo fialdarealfoco pervn* 
hora,ma non bifogna,che bollai vero fallo flare al Sole 
ardente per quattro giorni, metteui ambo vnamidolla 
di pane hruflolata, e imbeuerata in aceto fortiffimo , e 
co fi baurai buon aceto . Metti anebo del pepe pefto in 
fucco de aranci garbi ,e metti ogni cofa in vn vafo di ter 
ra e turarlo in modo ebenon refii altro , che vn picciolo 
bucco, e poni ogni cofa à ficcare nel forno , poi di queU 
la poluerejmetterai a tuoibifigni nel vino , e diuenterà 
aceto fortisfimo. e fi può portar fempre lapoluere fico, 
e co fi shaurà fimpre aceto. 

r Delmedefimo. (àp. 4. 

PJglia delle corniole di cornar o,quado cominciano « 
venir roJfe y e delle more de roui, quàdo non fono an 
eboramaturefi ficcar ogni cofa , e poi fanne po!uere,e 
con aceto fortiffimo fanne pallottine , e falle ficcareal 
S ole y dapoi piglia del vino, e fallo fialdare, egettaui den 
tro quefla compofitione, ebefubito diuent ara aceto fot 
tisfimo: T rendi ancho trenta , ò quaranta libre di peri 
faluatichi, e lafciali tre giorni infime in vn vafo , dapoi 
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ogni giorno $ru%£ali con acqua fino in capo dì trenta 
giornee a quefio modo farai aceto buono y come foffe fa\ 
to disino: Se prenderai ancho dellvua fremendo fuo- 
ri il 'pino con le manine mettendo il reflo in vnvafo con 
acqua, facendolo fi are al Sole ar dente far ai aceto >e f<Ls 
t orrai ancho del vino guafto , e // farai bollire , leuando 
via quella f(uma y cht ' farà nel bollirete lafciàdolo tanto 
al foco y che cali la ter^a parte;dapoi mettedo in vn var 
fojdouefiaftat o aceto fortis fimo y& aggiungendo™ den 
tro delferpillo y epoi turando beneilvafò, che non refpi 
ri in mun latojn breuc farai aceto fortis fimo.Tom del 
vino in qualche uafo y oUe fia flato acetone mettilo al Sor 
le y ò appreffo alfoco y ò mettiui dentro pe^ di tegola 
bene infocati \òmat oni noui efarafiiaceto ottimo:Tre 
di vna squillai sfogliala, poi rinfilala in vn fpago, e p 
cinque , ò fei giorni lafciala ali! aere poi calala nelvafo, 
douefien vinojma bifogna,cbe fìa tanto vacuo y che la- 
squilla non tocchi il vino yflando attaccata al buco del 
cocchiume^ lafcialaper cinqae y ò fei giorni, everrà ace 
to buono-.Tiglia delle ciriegi faluatichi auanti che fi ma 
turino,ma migliori fono icornioli y e le more quando fo- 
no rofie y e agreslo ben garbo y e ghiande faluatiche auan 
ti che fi maturino y pefla tutte quesle cofe infieme , poi 
piglia del miglior aceto che fipoffa trouare y t con quel- 
lo incorporale fopr adette cofe infieme , e fanne à modo 
di paH a,poi fanne panni piccioli , e metteli a fece are al 
Solere quando tu vuoi far deW aceto disìempera vn di 
quei pani in tanto uino,cbe paia che bafti, & hauerai 
buono aceto. 

Del 



Delmedefimo, Qip. 

THET^pi agreflo foue molto acet ofc, pesi ale >a*- 
giungiui aceto fanne paflain farina, fanne picciolipa- 
ni,e metteli al S ole ad afciugarfi , poi volendo fare ace- 
t o,disiempera mo di quegli pani con tanto vino, cbcs 
basii, chebauerai aceto fortisfimo j e fi prenderai cin- 
que barbe di bietola,con nettarle ,ma non le toccar con 
i acquaie peftarle,poi metterle in trentafei onde di vi^ 
no,diuenterà aceto ottimoifarai ancho aceto mettendo 
nehinofeme diportò di pamp:ni,o di tralci di vite: pi- 
gl*«garofam,pepe,^en^ero,càneUa y pe^ 
e da poi piglia vn biebiere d'aceto fortisfimo , & vna^ 
m»Ma di pan caldo ,cbe*tga dal forno ali Ibora àll'ho* 
ra.o una ma ài farina di faua>e mettilo nel detto aceto, 
dapoi piglia le dette polvere^ metteui dentro del pane, 
che fi striga a incorporare infume ogni cofa,e poi metti 
lo nel forno a feccare molto bene . ma guarda, che non 
saborucci : di atteflo metterai nehino a tuo piacere, e 
farai aceto f finis fimo, fi piglieli libre ma dipilatro, 
o piretro che vie di L eitàt espellerai molto bene , e lo 
farai bollire m »n vafo,ràto che cali il terzo, poi il met 
ai nella botte piena H vinone fìa di mexo camper 
rtpjto aceto pfettisfimo-.Libre tre di legno diforbo,che 

no,e lutato il bacco del cocchiume benisftmo co bua le 
^ocuififailpaMpreh 
ofei capi d fQPeftw dorato co ui.ro, lo fànoace 
to mmoi Quefloftpuofare efsèdofi alla capano 
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hauendofi vino fi può far con acqua: T rendi vn boccale 
diperfetto aceto ,e mettilo in vn catino di terra, e in ef- 
fo aceto metti vn pan frefcbojafcialo ben amollire , poi 
fcccalo,e fanne poluere,poipigliabifiopo onde quattro 
& onde quattro di leuato di quel con cui fi fa il pane, 
metti ogni cofa in vn bari le>doue fia -pinole in breue fa 
ràbuono aceto:M edefimamentt pigliamelo pan di le- 
uatOygettalo nella bottai barile , nella quale vuoi fare 
aceto ypoi %ettaui vna fcodella difaua calda, che fia bru 
flolata nel forno .mefcola col vinone tura beniffimo il ba 
rile,e in tre ò quattro giorni farà acetofortiffxmo,e buo 
no : f àfeccar grapoli d'vua per duo giorni al S ole , poi 
metteni delmo/lofopra aggiungendouiagrefla ingrani, 
è pilatro, ò pillato ò inpolutre y e farà aceto fortisfimo. 

'Velie F^ccbe^e dell Agricoltura 
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RICCHEZZE 

DELL 1 AGR I COLTVR A. 

PARTE SESTA. 
*D ette Colombai e, e come fi fanno. Cap. i« 

E Colombaie fi fanno in ì>artf,e diuerfi mo 
diyfì come tutto dì fi vede, fi cado il piace 
re di chi le fa : Vero in queHo non fareb- 

WJ^^ - e $ M fi m ^ a ^ a d* re > e H r co f a tant o 
notaperfe (ìeffanientedimeno dico, che 

fi f ano colobaie , o luoghi per tener colombi nelle città, 
nella caftella,nelle tulle \alla campagna , [opra gli albe- 
rane portoni de' co stilli \nelle cafe di paglia, ne fronti- 
fpictf delle cafe di muro guanto tiene il pontificio, fa- 
cendoli il fuo colomb aiuolo, ouero luogo feparato, eh' cn 
tram cafa ferrato, e gouernato, ouero nella facciata del 
la cafa al modo fidato , ò in parte di qualche granaio. 
*A Uri le fanno nel mei^o della fammi tà della cafa tira 
dola difapra la cafa con le fue quattro f accie, altri «o> 
cantoni delle.cafe >òì>ero ne faonùf\)icu r ònelmc%o delU 
facciata delLfcafa : Mtrifaprapilafiri , & altri /opra 
dberi,chi dimuro, chi di legno , e come più s % appetijce. 
fi miglior modo è farle feparate dai cortili e lontane^ 
dalle flrade in luogo doue non fieno molti alberi apprefa 
fa, acciochenon fieno danneggiate da gli eccelli , e non' 
habbiano l'acqua molto lontana , e quefia fia corrente, 
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ac cioche fi poffano ualer die/fa: fi dee dunque fare lafua 
colombaia in quadro,? che fta di affai buona quadrata 
v$>nè bajfa,nè molto alta per la commodità de colobi,e 
difopra glifi dee fa re il fuo capitello col fuo jpiraglio, e 
metteruìuna ramata,acciochè gli uccelli ,o altri anima 
li non uipoffano entrare, e dannificare i colombi, fe be- 
ne i colombi fi dilettano molto di entrar diperfoprah 
tegole per lo detto (pir aglio • nella colombaia fi deono 
fare almeno due mani di corridori all'intorno accioche 
i colombi poffano ripofare, e flare al Sole, cjr alfrefio 
fecondo i tempi,farui ancho ifuoi bucchi, accioche pof- 
fano al lor beneplacito entrar nella colombaia fina di mo 
do,che poffano ferrar fi quando fi v ole ffe ferrare } & apri 
re , fi per lo freddo , quanto per lo troppo caldo, e anco 
per gli animali nocìui con le loro affette, e corde , le fi 
deono fareanchora quattro feneflrde una per ciafcuna 
facciata , con le loro offe , e corde per poterle chiudere, 
& aprir e,per li ricetti fudetti, e penalmente per potè 
re al tempo del uernoper le tre facciate Leuante,Me%o 
giorno,e Tontnte dare il Sole ai colombi-perche esfifi 
dilettano molto del Sole . e quella da Tramontana per 
poter loro dar fr efebo la fiate, t quefia quado è freddo fi 
tiene ferrata-Si dee ancho fopra i quattro cantoni por- 
re delle lame di latta, o uero delle pietre tonde inuetria 
te, acciò che gli animali non uipoffano entrar ede fi dee 
fare la porta picciola , e ben fogellata per lo fudetto ri- 
fpettoiLafia'a uuol effer pofticcia,cioè,che fifoffa leua 
re ^emettere con la fua ri'vnlta,che fipojfa aprir e, e fer- 
rare, e che fta molto ben fogellata col fuo buon chiaui* 
ftellodi fopra dintorno le. uan fatti i fuoi colombarini 

dono 



doue hanno àf edarei colombiana a 'detti colomb orini, 
fi dee lafcìare vn poco di pietra fuori, come farebbe a di 
re quattro dita , acci oche il colombo auantì che entri 
dentro fi ripo fi su quella pietra . perche entrando den- 
tro fan^a prima fermar fi , rompe fpejfe volte Fvoua, e 
fa danno à figliuoli . QueUi vanno fatti dipietra, e fi 
poffono ancho far d afieiSi deono i colombarini di den- 
tro far bianchì: Loderei, che fimetteffero oltre i co- 
lombarini ancho ceftellc. perche fono de i colombi , che 
vi fan volentieri: Le fi deono ancho far le fue fcale, che 
Vadano intorno per potarli cercare , o hauerevna [cala 
pofliccia per tal conto . La colombaia vuol e/fere 
fuori, e di dentro bianca . perche i colombi molto fi 
dilettano del bianco , efopra il tutto vuol effer allegra* 
perche i colombi molto di ciò fi compiaccionode fi deo- 
no ancho mettere legni ,fopr ai quali poffano riposar- 
fi :fi per lo gran caldo, come al tempo del fieddo , e del 
le neui.maperò accommodandofi in modo , che gli ani- 
mali non vi pojf ano andar fopra: wertendofidi te- 
ner chiufe lefinefirela notte per gli vccelli > & animali, 
che lornuociono , e la mattina aprirle : fi mede fimo fi 
dee fare ancho il giorno da quella parte- però d'onde ve 
ni/fero venti fmifurati nel tempo del gran freddo: vi fi 
dee ancho mettere vn cafìone, che fia firetto da baffo a 
modo d'vn angolo, e di fopr a largo col fuo coperchio, 
e da ba/fo a torno l angolo fargli de bacchi , e dall<LJ> 
bande i fuoialueolici , acciò che il grano vfcendoìion 
vadaa male, e a queflo modo ejle il grano apoco apo-r 
co , e niente ne va a male , e non s imbratta : vi fi 
deono ancho tenere de* beueratoi di legno con acq;ui^ 
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netta,emut aria fpeJfo,i quali habbiano i Ur piccioli bu 
chiyfi che a pena i colombi vi pojfono metter il capo de 
tro,e coperti di fopra, accioche la immondeiga non im 
bratti Pacqua: fi faquefto acciohe i colombi non im- 
brattino l'acqua,& ambo accioche non fi bagnino in ej 
fa acqua, poi co fi bagnati non fi vadano a porre foprx^ 
luoua,che couano . perche per lo più non fono poi più 
buone & ancbogitt andò fi co fi bagnati foprajfigliuo- 
U,esfi patiscono grandemente. 

Del gouerno delle colombaie. C a p- ?• 

Fritta la Colombaia bi fogna prender diece,o dodici 
paia di colombi di buona forte, che non fiano bian- 
chi , non perche i bianchi non fiano buoni ; ma perche 
non fieno veduti di lontano,e danneggiati da gli vccelli 
di rapina . Qucsìi bifogna torre a meto Maggio , e dar 
loro da beccare con vn cornetto ,e da bere fin che fappia 
no mangiare dafe sìeffi . Il loro cibo farà miglio, il be~ 
re acqua , e quando fon grandicelli, bifogna cauar loro 
le penne maeflre dettali, accioche non volino fuor del- 
la colobaia;perche bifogna che vi filano almeno quaran 
tagiorni, e ytandoui ancho infino a cinquanta , e bene: 
Si prendono a quel tempo perche vfcedo trouano poi da 
beccare alla campagna , e volendo fi empire la colom- 
baia non bifogna tome per tutto tanno fequente : Que- 
fia forte di colombi frutta di fei me fi , ò muore di vec~ 
chieTga) & al più vitte otto anni : Li Cafalingbiviuo- 
no trenta , e quarantanni , e fruttano fino a i quindici: 
ordinariamente fanno due voua y & alle volte tre . ma 

il 
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ilter^o è flerile. f l primo che na/ce, è femprtvnma* 
fchio,non hano felle in corpose fono di tanta bontà, che 
alle volte hauendo i tordi fame, e non trottando da man 
giare svolano nelle colombaie , e forano il goi^oai co- 
lombini, e lor beccano fuori il grano , onde per tal ca- 
gione muoiono : e le colombe fon tanto fimplici , cheli 
riguardano con ati,entione , nè fi mouono punto in aiu- 
tarli, e feben fono libidinofe , non vogliono però lafciar 
fi montar e,fe non fono prima ben pregate , accareiga- 
te, e baciate dal mafchio . Di quei che fon neyi, moren- 
do tvno,l'altroviue cafiiffimo fino al fin della Juavita: 
Quefli hauendo da mangiare , fruttano infino a fettcs 
volte l'anno , e le [ajalinghe infimo a diete : Quando 
la colombaia è in efiere, e fi vuol augument are fi lafcia- 
no andare ogni anno tutti i colombi,che nafcono diCjiu 
gno. perche a quel tempo trouano da beccare nellcu 
campagna. Molti fi lafciano quei di Mar^,e dssfpri- 
le,perche hanno odor tristo difemem^a dì lino : ma per 
che quefli non trouano dabeccare,quafi tuttimuoiono. 
Ingranano mir abilmente, fe quando fono vn poco gran 
dicelli fi cauano lor le penne maefire dell'ali ,eìorfi 
rompon le gambe , e feben patifcono vnpoco di dolore, 
queflo al più in tre giorni paffa : Sono di quelli che lor 
legano i piedi ,ma quefli volendo fi slegare fi battono tà 
to,che fi fmagrano.a quel modo vengon nodriti da geni 
t ori, e co fi diuègono graffljjimi. Si poffono imbafiirdire 
(& è bene farlo) facendo fi a questo modo: Viglia vn co 
lombo mafchio cafalmgOyò cafarecciojeuatomafchio di 
colombaia^ il quale fi i onofce,chefempre quafi per l'or 
dinario èpiùgrojfo della fontina) mettJo infilo luogo: 
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{>uejli tengono piugroffi,piufaporofi,e di miglior car- 
net Toledo y cbe i colombi afomiglino quaft tutti y fà di 
fingere la forma dvn bel colombo nella tua colombaia 
in luogo doue poffa effer viflo da i colombi 3 quando fa- 
gliono, e [montano dalle colobetQuefli e/fendo bègouer 
nati rendono vnvtile tanto gr ade, che chinothaproua 
to no loflimaiTaia tre di colobi fanno vna corba di co- 
lombina ogni anno, eflendo (come fono) effe colombaie 
dibuoni ffimovtile,fe ne de tener gran conto, efarne^J 
moltaflimaiVerò bifogna aWhuomo ogni otto giorni an 
dar nella colombaia , e portar fempre qualche cofa da 
beccare a i colombi, accioche s afficurino , e imparino a 
conofier colui,che vi va,e fi facciano piaceuoliivi fi dee 
andare quando i colombi iranno alla paflufa, e veder ft 
•pi fono colombini morii , e trarli via : Se qualch'vno 
foffevfcito del colomb aiuolo, ò ceftella,ponerlo dentro: 
*Anuertir firn fono tarme camole, ò pidocchi ,fe vi fono 
flati,ò vifojjeromartorifoine, donnole, topi gatti , ci- 
uette y e cofe fimili, e veder d'onde entrano e fami proni 
fione xfopra tutto bifogpa ogni mefe , ò quando hanno 
fatto i figlioli , tener mondati i luoghi con ogni diligente 
%a,ela colombina gettar per la ribalta , e adunarla in 
>n cantone da baffo politamente . Et ogni volta che fi 
netterà al detto modo , profumarla col fumo di cornino 
lafciato netta colombaia, accioche lo poffano beccart i 
colombi,e dell'acqua bagnare i bucchi de colomb aiuoli, 
le ceflelle,lefineftre,e i luoghi d*onde entrano,& efeono 
•Amano tanto la netterà, ebe fpeffe volte abbandona» 
no il luogo fe non fono tenmi netti .Et è dafapere, che 
non fanno in luogo fèorco. , fe non per gran neceffità ; e 
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doue hanno fatto vna volta y ò doue habbian fatto altri 
colombini luogo non è netto, fe non come ho detto,per 
gran neceffitànon rifanno ifopra tutto , come ho detta 
anchora,la colombaia vuol effer allegra,perche i coloni 
bi amano i luoghi allegri,venendo cimici nelle affé delle 
colombaie yò in altri luoghi Ji farai morire .facendo boi 
tiretnci tre de eleboro bianco peslo futilmente in ac- 
qua Jklfa,o acqua folata beniffimo,o in aceto forte e co 
fi bollente con vnafcopeta bagnando doue fonone a que 
fio modo s'ammaTgaraao: Se lor darai a beccarci 
or^o aroslito , o fiaua , o veccia , o robiglia , faranno 
Ipefiò figliuoli : Si dee lor dare fopra tutto da mangia* 
re al tempo,che non trouano^ che beccare nella campa* 
gna,e fpetialmcnte il mefe di Decembre, di Cjenaio , di 
Febraio,e di i5Mar^o,e quando fono i ghiacci e le ne** 
ue: I buoni cibiper li colombi fono . Veccia, robiglia^ 
lente ^miglio, panicelo >, loglio, mondature di frumento* 
femen^ dilino,or%o,faua,fpelta, cornino , cicerchia^* 
fagiuoli, frumento , fiengreco, e tutti i legumi, che fon 
buoni per nodrìr le galline , la fagina ■ Ouefia fi dee da- 
re il verno . perche impedì fi e il figliar motto , cornea 
fanno medefmamente i vinacciuoli de vua , le vinac* 
eie fi dcono tenere in va Ino- *o\ep arato con legufcìes, 
e coperte , & al tempo di lle neui fcoprirle, e co,'i de^j 
ghiacci, & ancho il mefe di ''Dctembre y di Gemfa, 
di debraio, e di M ar^o. q.ieìte mangiano per neceffità> 
ma non che lor faccia molto giovamento a i tempi 
de i freddi, fe dee dar loro il mangiar e. nel cafione^ 
nella colombaia, co. ne ho detto ,e coji da bere né loro 
beueratomefe è ghiaccio, dar loro dell'acqua calda d 
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tempo detta neue.e de gran jreddi y accioche non parta- 
no dalla colombcàa y efianoguafl mane gli altri tempi 
la fera fui tar diacciò che ritornino alla colombaia.deo 
no auuertirft col fuon dvn corno Jlqualefentendo tutti 
tornano allegramente,e chi far deffe da beccarla matti 
na,nonandriano più alla paftura per quel giorno gouer 
natia queflo modo frut ter ano tanto y chefaràvnamara 
uiglia,nonfarà molefiata la colombaia da iferpi ifefcri 
uerai ne quattro angoli di ejpt asfdam . e nella fineflra 
Democrito;e Voine.Mart or ^Donnole, e fimili.non mo 
ieftarano la colombaia i Se vi metterai dentro de rami 
della ruta appefa in ejja. perche ella ha naturai proprie 
tà,e qualità contra fimìli beflie y le quali non vano mai, 
doue ella fìa : La vecchia Gineflra jparja per la colom- 
baia, fa che le donnole non vi vanno > & affxcura da fi- 
ntili animali* S e porrai vn capo di Lupo nella colom- 
baiaje donnole, i martori , e lefoine , e finali animali, 
fiaranno lontane da quella* 

n^ccioche li colombi non fi partano dalla tua 
colombaìa y e vi vengano de gli altri 
co' quali fi augumenti mi- 
rabilmente^ - 
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Tanto grande amicitia, e fi amano tato i colombi 
coìródaiuoio, eh e fe alcuna fepelir ài figli del detto 
in vna pentola di terfaja coprirà bene , turerà congef- 
fo , la fepelirà nel metf dalla colombaia , & ancho ap- 
prenderà di quefte pentole al modofudetto, agli angoli 
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deUacolombaia,cagionerà tanto grande amore , cb%^j 
mai alcuno di ejfi non partirà an^ivene terranno de 
gli altri, è in quantità ai babitarui . L ' herba verbena 
pofia nella colombaia fa ebei colombi mai non parto- 
no, an^i ve ne vengon degli altri , e in gran quantità , e 
cofi ongendo le porte, e le fineflre con olio di menta y i 
colombi mai non partiranno dalla tua colombaia : Se 
metterai un capo di Vefrertiglio > [opra la colombaia, 
ò i rami della vitejaluatica injìeme co i fiori ,ò del cape 
flro d'vno appiccato nello entrare delle fineflre, ò vera 
vn capefiro intero d'uno appiccato,auantila porta non 
partir ano. Verranoi colombi in gran quantità alla, 
tua c olombaiafe ui metterai del cornino co tto,e incor- 
porato con mele nel tempo dipr:mauera,cfe ne daraia 
beccare a i colombi , òjè ungerai tali a qualche tuo co- 
lombo con balfamo artificiato^ unguento odorifero , ò 
con oglio di mcnta,te ne menerano gran quantità, per- 
che i colombi molto fi dilettano di tali odori, ma {idee 
auuertirc,cbe le cofe,cbe fi fanno perhamrafiaicolom 
hi fi deuono far quantiche i colombi facciano i figli- 
uoli^ vero doppòche li baur anno fatti, perche nonba- 
uendo l'amor de' figliuoli più uolentieri abbandonar an- 
no i loro antichi nidi : Vna ampolla di latte di donna, 
ò unoffo della tefla d'un buorno morto fòjpefi nel colom 
baioni ritiene iproprij , e ui chiama gli altri colombi: 
dando tu del cornino ai calcmbi,cbe uanno alla campa 
gnane meneranno de gli altri ,e fuffumiggerai la co- 
lombaia con lo incenfo , faluia, ginepro, e rofmerino, ui 
uerranoad babitareafiai colombi: Se metterai nella 
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tua colombaia pani di fate interi , i colombi mai non 
partiranno , e le ne veran de gli altri . perche i colombi 
beccano volontieri, doue è [aie: E [e -puoi , che i colom- 
bi fliano padano, e tornino, e ne vengano de gli altri af- 
fai atta tua colombaia , fà queflapafla : Viglia libre fei 
di cornino ; diece difagina , vna di cofto , cinque difemi 
d'agno cafro, cuoci tutte quefìe cofein acqua, fin cbt^* 
fieno disfatte ,e l'acqua confumata, dapoi mettati tan- 
to vino odorifero, e buono , quanto tugiudkhi , che fra 
a baflan , ^a t & aggiungiui quindici libre di calcina vec* 
chia,e metti queflapafla nella tua colombaia .nella qua 
le non folamente vi manterrai quei colombi,chevi fie- 
no ma ne farai venire grandiffima quantità di quelli di 
fuori,e moinon partiranoe cofi augumenterà la colom 
%aia mir abilmente, fe vuoi , chei colombi non partano 
dalla tua colombaia, piglia aneto , e fallo bollire in ac~ 
qua tanto, che crepi ,poi togli frumento e mettilo in 
acquaper tre dì,e quel frumento con quello aneto dallo 
a mangiare a i colobi , e tutti quelli , che ne guflerano % 
non partir an più di là,efe vuoi,che i colombi ne menino 
de gli altri,pigliafagiuoli,e falli bollire in acqua, poi ca 
uaUfuori,cmetteui del mele [opra, e poluere, di comi* 
no,e dalli a i colobi,e tutti queUi,che s appaeranno a i 
tuoi y o fentiran quell'odore , verran lor dietro , nè mai 
pm partiranno : "Dà a beccare a i colombi lentetem- 
perata in acqua melata > ò cotta in vin cotto ; o ve^ 
bagnata di vino doue fra slata a mole femen^a d agno 
caflo,e farai lo iflefro perche fentenda gli altri colombi 
quello odor ver anno coi tuoi, e non partiranno pià: 
Ti$iàgrano>qnantQ vuoi ? fallo bollir con acqua, e qua 
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do è quaft cottOyiAfciugdlo alquantOypoimettiniden* 
tro mele, e cornino àtua defcritione , e fa che boia duoi 
boUifempre mefcolahdo y e fubito coft caldo > mettilo nel 
la tua colombaia^ fimilment e imbratta i bucchi acciò 
che i colombi s imbrattino, e potendo pigliarne de tuoi 
imbratta lor l'ali ipiedi,e le cofiie,accioche quell'odore 
refli per qualche giorno, e gli altri colombi, che fentiran 
no l'odore, •tuttiglivcrran dietro,e mai non partiranno^ 
e cofì accrescer ailà tua colombaia infinitamente^. 
, IL FII^E DELL^f SEST<A TvtBj'È 
Delle B^ccheige dell' Agricoltura- 

La Settima Tarte delle B^iccheigc 
dell' Agricoltura. 
Vrìmu cì) io entri in quefla fettima parte dotte fife* 
pra le frawdi,che pofron fare 2 fattorijauorator i y caflal 
dipa?lori y e caualai contra i padroni , voglio auucrtir* 
ne,che ciò non fi ferine per offendere alcuno, ma folo in 
generale contra i maluagi, ne per infegnare ad alcuno il 
male, ma perche i trisli conofeendo le lor fraudi feoper 
te non le facciano più, e i padroni faptndole fe ne fappià 
guardacene, e far le conti amine alle mine , ò conofeen- 
do di non poter guardar fene( fi come non pojjbno, quan 
do hanno alcun di questi feruitori di villa da bene lo fi 
fapian tenere ne tengano al feruitio loro feruitori tra fé 
parenti ,ò molto amici,an^i con la paura di quefie frau* 4 
d 'evadano, ò mandino à vedere fpejjò i lor campi & hab 
bian vicini amici ,che informati di quesìi inganni ojjer- 
nino, & auifino cloche veggiono* 

DeUc 
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DELL'AGRICOLTVRA. 

PARTE SETTIMA. 

De fattori e delle cofe, che potrebbono fare 
à danno de Tadroni* 
Cap. i . 

Tender amente va fattore potrebbe^ te~ 
ner due fiaia, mo da leuar biade, e l'altro 
da render conto al fuo padrone . Quel da 
leuar e correbbe effer la/fato largo di boc- 
ca, e gro/fo di legno almeno duo buona dita .percioche 
Iettando colmo/j mexo colmOyOuero vn dito difopra, da 
iferri } darebbe,comeperlo più fi coHuma, grande ere- 
[cimento alle biade,e leuandofi colmo, e dando di crefei 
mento ,come fi fà,dodici per cento ài padroni , àquefto 
modo farebbe deciotto , e venti per cento , & ancho à 
gli altri modi crederebbero grandemente le robbe ; e 
dandofiancbovnabottanelfiaio,la robba crefeerebbe 
duo per centoni fecondo fiato ì>uol effer diferro,efiret 
to dì bocca , accio facendo fi lo fcandaglio,il padrone^ 
trouife non le dodici per cento > & ancho qualche co- 
fa meno,penhe ejfendo tiretto loflaio, riefeono piccia 
li i colmi. 

%Afarc 
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*A farebbe l frumento ripofio ne* granai crefia, 
e saugumenti à beneficio de fattori $ 
& à danno de padroni. 
Cap- 1* 

Se7 fattore triterà fottilmcnte il nitro >e lo farà txoli~ 
re in ima caldaia con l'acqua, poi lo tenga fumato 
laprima , e la feconda tolta spaila te, %a ftuma metta 
da parte , e con queHa , e parte dell acqua jprw^er. il 
grano li darà gran crefcimento , ò porgendo la poluere 
del falnitro, e cofi la poluer fatta delia futa fchiuma con 
poluer di terra nel frumento* e mefcolata fi conferua ql 
treilcrefcimentOye darà gran crefcimento ,come ho an 
cho detto, nel conferuar de grani Jopra i granai fatto il 
frumento in cirmolo ,e nel me^o tneffa vna zucca d'ace 
to forte farina paglia atorno. , lafciatà cofi p una notte y 
li dagran crefcimento . fi medefimo fa ima ampolletta 
piena d'argento vino pojla nel me?$ del cumolo,e lafiia 
tauiper -pnanotte.fe innan^chc fi mifuriil fiume tofe 
fpargerà , e con ma fcopa sandarà fòruTgando bcràffi- 
mo con l'acqua , e poi fi ritornerà a mef colare infimel 
crescerà grandemente- fi medefimo farà,fe slargato le fi 
lafciera dar fopra Paria, ouerofc portato nella cortei, 
fi lafciera darli Paria della notte fopra y eche fia largo 
per vna notteie fe va giorno auanti che mifuriil fiumen 
to il farà voglierfir^opra beni$moJi crefeerà duo per 
cento a mifurajna calerà duo per cento àpefo 3 e in fom~ 
ma il frumento gommato con buona fiagione s'ingrofi 
fa.ecofiil refto delle altre robbe,pofte fopra il granaio. 
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t che fieno ben fecchi, crefie due $ cento,eccetto Tor^ 
e lafogina,e quesì e vogliono efiere corno ffe rare volte- 
perche nel comouerle fi rope all'orbo il picciolo,& alla 
fagina quel piccoletto difopra, e co fi vengono à calare 
tutte le robbe,cbe fóno fiate qualche mefe,ò anno in mo 
te colerono cinque, e fei per centone non fono prima ben 
voltefo^opra con la palla, e gettate da vn luogo à vrì 
altro(come ho ancho detto)eccetto lafeme^odellino^ 
laquale e j fendo meffa in monte orefice fittele ottof cen 
to>attefo che efiendo adunata di Luglio, e d*AgofiodS* 
Martino fi troua crefciuta , quanto ho detto difop a,e 
quefio auuiene.fche quando fi canaio femè^a della ga- 
glmola è à quel tempo talmente flretta dal gran caldo, 
che Foglio ythe vi è dentro fentendo li prime pioggie , è 
freddo fi gonfia e crefie al modo Indetto, è quefio è tut~ 
to à vtile de' fan ori: fi fudetto può nelle cofe delle moda 
ture delfiummto^e de igalo'tgi j che fi leuano dell aia, 
far finche parte le piace di quefio robba metterlanelfirii 
meto,e cauarne altretàco del buono:Vuo ancho metter 
ui della poluere,e canore altretanta robbaipuo mede fi-* 
mete coprar dilla robba cattino, e metterld nella buo- 
na, e tome altretanta : TSlelie coje de lini può cauar del 
buonore metterui del cattiuo fi. le marie fono gradi, far 
le più picciole,farfi cheparte fi vuole.delle stoppe d'oc 
conciare defcauecelieti.della femenya dellino perche 
in questo nò è ordine alcuno, & i padroni in ciò nò pof 
fono uederil lor conto Tuo valer fi di denari delpadro- 
ne trauagliarli , e trarne moli o vtile , e co fi della rob- 
badi ejfo padrone fecondo certi tempi , delle legna, e de 
fieni può forfè affai bona parte 3 hautndo vacche fiotto di 

fe,puo 
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fe,puo nel pefo de ' vitellini conto delle ricotto, nel pe 
fi del butiro,e de formagi trarnemolto optile per fio co 
toifefi accordale col cafaìopotriafarjene, che porne li 
pìacefe, fi nelle Judette cofe,come nel metter delle for- 
me picciole diformagio nella forte,e cauarne delle <ran 
dìje he fi facete d\>na monta la robba.far che paia, the 
fi faccia à due .veder de'ì>itelli,e metterli p difperfi m & 
ter watacca morta ò\>enderla>o cofe fimi/i nelle opere 
del faregouernart i fieni e co fi nelle Ugnarlo e abbrac- 
cia il cafiojion e contoije hauejfe cauaìle fotta di fernet 
tervnpoledro difperfopn altro màgiaro da lupi, notar 
1>na cauaUapìenapvota^endervn cauallo>& vna ta- 
vallale poi dir che fon morti ò ammalati da lupi, ò m 
negan e cofe fimilhqueslo s intende quàdo foffe dauor 
do colcauaUaiOynel leuar decaualatkhifi desumenti, 
comede minuti fe ne può fare che parte li piace, e tofi 
può ancho no notare tutte le tubie , e mjfimt quàdofi 
fanno duo tubioti in vn giorno pòvero quàdo va vna voi 
tafcema.efi toglie qualche tubioto de mùnti no ui è re 
gola.di qfiopuofare.come lipiace a juovtcle.Vuo tener 
quaUheMale, chefiafùo , fi appre/fo i cajar h come 
FWicaualai&appreffoilauo^ 
gregeoccbetgalline, anitre, efimiliilaimatonpuo far 

lZtTl fU °^a ì€far Ch€i l ^ratori,e icafiald: rap 
^peff 0> ediqfiofarU^ 

hZlfr ^*»$* è '»*g°' 1»àÙà dilpUhelo 
^lcuna:THofac^ 
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faggiarfi in molte cofe nelle opere,cbe mette , cornea 
nelle biade:Vuo nelle cofe delle vue y e desini far fi , che 
parte lipiace y e desini temperati , eh che mole rime- 
diando femprecon l'acqua :K(el batter de pagliaiy può 
far fi che parte li piace del frumentone mettere il catti- 
uo nel cumolo>e eauar,del buonoiVuo nel vender delfie 
nofarfe buona parte^^el vender piantoni, cantieri ui- 
mene y legna y e cofe fvmili buona parte del tutto delle co- 
fefudette cònuertire in fuo vfo- Tuo nel vender animali 
àelpadrone y auan%arfi mirabilmente , ponendo fempre 
di manco di quello jhegliha vendutlVuo far fi alleuar 
dei uitellhe darli à guadagno^ fcriuere in libro quanto 
li piace y & ancho conuertirli tutti in fuo vfo y e metterli 
per morti J) difperfi.Tuò nel pappare accommodarfi co 
chi %appW tttrre il ter?o del terreno perline farlo go 
uernare , togliendo il fior della robba, il reflo uadaper 
conto del padrone: in fommapuovn valente fattore^ 
che fatoreggia cinque , ò fcipoffeffionifarfi valer lafua 
fattoria ducati trecento ogni anno commodamente. 

De Caftaldij quello >chepotrebono fare 
à danno de padroni : 
Cap. y 

IL Caflaldo la principal cofa y che potrebbe fare y fareb 
be lo intender fi col fattore^ in tutte le cofe màtag- 
giarfi con danno de padroni ^puo il detto lappar per fuo 
c onto dandone quella parte, che li par effe , o piaceffe al 
padrone y intendendofi ancho ce nlauoratori, e far fi an- 
cho dar di fatte tanto per ciafeunoy e chiudergli occhi 

nèdjmr 
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nudarmi che vengono dati al padrone, fi dalli beftiami, 
tome nelle legnayVUCybiade, e cofe fintili da cflì lauora- 
tori , e da gli altri di cafapuò far fi tener qualche porca 
da gregge àlauoratori y ò altri animali àmolto Juo uti- 
le nella biada della Hallafuofarfenefbe parte gli pia- 
ce : 1{e'viniilfimile> néyini temperati } ciò che vuole, 
quando va plepofìeffionipm ogni volta portare una hi 
piccia pienadirobbaacafa,e quando vn fafcio demi-* 
nutiy e quando altra forte di robba: 7^/ leuar le robbe 
dalle aie y 0 nerefli puofempre auantaggiar fi affai con 
danno del padrone ,e con fuo vtikyeinfumma intenden 
do fi col fattore y elauoratore,checcofa facile , può far fi 
tanto benefìcio in breue tempore pub poi in ogni occa 
fione viuere agiatamente , come ben tutto é fi vede- 

De lauoratoriy e quelhyche potrebbono fare à 
vtile loro, e a danno de padroni* 

IL Lauoratoreja principal cofa y che potrebbe fare/a 
rebbe hit cnderfi col fattore ,e col caflaldoytenedogli 
fi beneuoli,e presentando fpeffo la mogliera del fattore, 
e delcaflaldo . perche quefìo facendo ìi tornerà molto a 
conto y hauendo parte dibiada dai padroni per femina- 
re.puo auan^arfiafiaìfcarfandolabiadane'terreniych e 
vanno feminatiyaltri che Marnala femen^auenendo le 
biade rare y fa apparer , che la terra fia magra y e troppo 
tirata Quefio può fare anchorayquando feminafie tutto 
del fuo, e cofi l'anno auuenire > lafciar che la terra uada 
votale quanto più terreni vanno voti , tanto è più vtile 
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loro, e da no de'padronì perche de minuti f anno, chepar 
te lor piace, come di fitto dirò può il detto al tempo de* 
frumenti,quado fi mietono farei legami doppi] ', perche 
quell'oche anan^no fono fuoi;lS[el legare ifrumenti,no 
Adunarli bene, accio ifuoi di cafa pofiano fpicar meglio, 
laf darne qualche manouato Jafiiarfine cader qualche 
parte, /tracciare qualche manouato urtandoli dentro,ò 
fon le braccia,ò co legambe,e tutto quello uàpoid utile 
fuoipuo il detto lafiiar camr le più beile /piche da i catta 
glioni, da 'fuoi , quando fp'cano >puo neluenireàcaft^* 
quado lega di notte portar fempre qualche menouato,ò 
faglia di frumento, e cofi continuare ogni notte può par 
tendo lì i frumenti in compagnia,fare i cauaglioni diffe- 
renti, quando li più grandi, e quando farli di fei faglie l' 
uno e fe bene il padrone toglieffequelli,in breue tepo tra 
mutarli di luogo à luogo, mettendo i fuoi nellapofta dal 
padrone, può il detto carreggiare il frumento all'aiafar 
neftrittolare,e quello conuertirein fuovfo-puo quando 
li cauaglioni fono su l'aia con una pertica batterli bene, 
& il frume~to,che cade intera couertirein fuovfoilme 
de fimo può far e, quando fono in campagna, ponedoli ì>n 
lenzuolo fotto,ò cofa fìmile.puo quando fi è tubia to tor 
ne,quxndo è in cauatla>o medefimament e, quando fi uen 
tila,e cacciarlo nella pullafi della caualla,come dell ar 
co,c del cumolo, quello ambo afconder fitto cànajegno 
fieno, paghain qualche buca fatta àpoHa,epoi coprir- 
la' con qualche cofa , ne i tinacci,nelle botti, nelle cafìe 
e caffoni,come li torna à conto, e poi valer fine à fuo be- 
neplacito,de minuti può portar via fi digiorno,come di 
Wtte } e da tutte l 'bore a fuo beneplacito y quando vuole; 

quan~ 
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quando ifagiuolifono su face fibiaciare alquato le cor 
tecie,& afcoder quel grano y quàdo poi Finfaccano-,e por 
imo in cafa leuare ancbo quafì tutto qlgrano, e lafciar 
L cor tede quafi tutte potemclla càpagna non (ol porta 
re le cortetie ne faccb'ue ne cefli , ma i grani flritolati, 
pofli ne cesiti e fiacchi, e porre vn poco di cortecie dijo~ 
fra per coprir la cafa . // portano ancbo flritolati nelle 
^uccbe-iò botaccciydoue beono>empiedo qlli di grani ;ne 
carnieri \nelle bifaccie,e fpetialmite le loro done^hebi 
no almeno trcgrà bifaccie.dmà^e da ognilato y e scpre 
le portano pia piene >cbe fono quafi due quarte alla poi- 
taiTuo fingere di far dell ber ba p li beftiami,& empire 
ìfaccbi difagiuoliflritolatiye corteccie.epoi metter pn 
poco d berbaalla bocca del facce ,p mofirar } che fia tut- 
ta berla . ma il peggio è , che ambo Ufuoi mett>tori, e 
Scippatori fanno ancb'efficofi fimili*manopèfate,cbei 
lauoratoripogliano,che pipada nulla dtlfuo , & ilpa- 
drone toglie dimeno d'ogni co fa : Del portar poi pia mi 
glio,e fagina>no pi e cotoiCofi U pappatori, come i lauo 
ratorijpiccioliyegrandiymafcbiyefemine, di modo cbeil 
padrone de minuti no piene nella quarta parte; TJel ca 
ricar la parte del fieno del padrone può lafciare il carro 
cocauoycioè poto in me^pyC caricar folo dalle bàde,e col 
mar difopra.e a qfto modo dar la fuaparte del padrone, 
e di qfto fi può accomodar jorne gli torna a conto. può il 
detto nelle legna farfene,che parte ei puolc fi di giorno, 
come dì notte,nc folamete abbrucciarle,ma pèderne,et 
4ifcodernc,e come gli piace- Tuo pajcolar 1 prati da par 
te efuoiferbare : Delle pue fi di giorno } come di notte fi 
puc > ferme >e co cejii^e co mafleUi,e co fi tutti dì cafa fua 
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dogm loro bcneplacito,e volere: Tuo lafiiar roderete 
piante perche muoiono,ò no fono più buone,e cofile vie 
ne à couertlre infilo ufo. e qdo può ancho fare della mag 
gior parte de pali, su i quali fono fiate tirate le viti -può 
il detto nel partir e,e mifurar il vino nel ueturo trauafar 
ne fuori e fe i veturi reftano nella lor corte la notte ca- 
mme il uino,e metterui dell'acqua, e far fi delvino che 
mifura gli piace con vtile fno e danogràde del padrone* 
può ancho oltra quello , che è Raccordo col padrone, te 
ner qualche altro alale, è particolarmente vna greggia 
di porci e perche ,è pafcolare poi nelle biade, ne minuti, 
ne aprati non guardandole i porci atterrano,i foffì rui 
nano gli argeni, e rumano e cofumano f la maggior par 
te tutta la poffeffione-.puo tener oc eh e, anitre , e polla-- 
flri , che poi rumano i prati le biade i minuti in campa- 
gna^ cofi quando fono condotti nelle corti, questi s' in- 
graffano a x vtile de lauoratori > & à mina , e danno de 
padroni. può quando fi hano à piantar molti rifojfi, e ue 
derlh& tn cambio preder de tralci di vite lunghi àguifa- 
di rifoffì,muouere vn poco la terra piantarli, <& infra- 
fiarli:Quefli vanno poi tutti à male, e prender i/oidi de 
rifofJi,quando eflo vuole partir ft già delle poffeffioni ,b 
ancho da altri tempi può del mefe di Luglio ,o d'^gofto 
dare vna crollata à tutte le piante, leqiiali co fi crollate 
muoiono,& egli poi può conuertirle in fuo vfuo. ( T>e le- 
gnamiy che tagliapoi l'vltimo anno che parte non vi è 
contro,c coft degli alberi dal piede con molto danno , e 
mina delle poffeffioni, e parimente del padrone» 
De l'afai,e quello,che potrebbonfare 
À danno de padroni* Cap. 
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IL [afaio può-, quando vende le ric,otte->e buttiro torfi 
buona parte f lui dì quellhdanari et ambo nella tef 
fera>puo accordar/} colpofliero,e fegnar sepre di maco, 
ò vero farne vender fempreperifirada, e quel denalo co 
uertir in fito yfo.puo medefimamtnte cambiar le pèigt 
del formaggio^ me ambio delle grandi metter delle pie 
ciole facendole fecr et amente à parte in cofano uer com* 
pràdole fecódojche a Ini torna più à conto & può ancho 
farne ini afa fecret amente per fuo conto ,e venderle con 
gran danno del padrone può anebo tofareil formaggio, 
e di queslo fax- grande auam^n . pvo nel dar via qualche 
vitello dir fewpre di manco di quello ,chepefa y e poi va-* 
lerfe di quei denari può il detto alleuarfi de vitelline far 
fene,che pefo à lui piacer poi dargli à guadagno t puo an 
fhopreuc'erfi di qualche vitello , e dire che le uacchefo 
no andate vote, hano difyerfoj che gli fono flati tolti, e 
co fi qualche vacca y evenderle y ò cornea lui torna bene' 
può ancho premier fi di gra parte del fero tenendo buo 
na fomma di porche porche da gregge che pajt olino poi 
ne prati de' padroni con danno grande del padrone } e co 
molto fuo utile può il detto veder del fieno, della legnaie 
dir, che fono fiate tolte :puo ancho preualerfi del [alar io 
eh e gli à dato alla grojfa f tati famigli; tenèdone sèpre 
qualche <Pvno di anno in anno ai manco > &" alle volte 
dui y e tre yli dieci quindeci giorni per uolta,fi che auan- 
%a la jpefa & il fatar io del denaiojpuo meiefimaznentt 
tener qualche uacch a per fuo conto } o qualche altro ani 
maleycome cauallo,ò cauaila-fi di quefiifare jpefio con- 
tratto, con dàno del patronfi delpxfcolare^come delfie 
no, che mangiano, e dijfipano, 
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^De'caualai, e queUo y che potrebbon fare à danno 
de padroni Qap. 6* 

IL caualaio può vendere t di molto fieno.puo il detto uì 
dere qualche poliedro,*) cattaUo, ò caualla, e dir che i 
lupi ìhanno mangiatalo pero che le caualle hàno cUJper 
fiyòfono andate vote, ò fi fon annegate quando fono à i 
fafchi,& appressar qualche pelle, però di quelle che no 
so anchora bollate,ò uero il bollo lefoffe fpartito;ò qua 
dopa/cola su i luoghi de y padroni può portar via quante 
hiade,minuti egli vuole con gran danno de padroni può 
quadofitubia,farfempre qualche tubioto fuori fecreta 
mente, è l cauallatico conuertir in fuo vfo à danno depa 
droni,& vtilfuoipuo ancho quando fi tubiano li minuti 
è di giorno, ò innanzi giorno, e eh notte tubiar molti mi 
nuti,e tutto quel guadagno tener per fe può medefimar 
mente nel tener i famiglie cauallerini auantagiarft af- 
fai,col tenerli fe nonparte del tempo,e auaw^ar la fpefa, 

Conclufione dell' opera. (,ap- 7. 

tsfuucrtifca il lettore,che parte delle cofe contenute 
In quefl'opera, fono fiate cauate da quanti auttori ariti 
chi, e moderni hanno di quefi 'arte ferino, e parte fono 
fiate trouate da me y e fatene Fejperiv^a,e toccate come, 
fi fuol dir con mano, e non ho voluto dilatarmi in molte 
cofe , come haurei potuto fare , per fuggir le lunghe 1 ^ 
deldìre,Japendo quanto faflidifeono i lettori. 
JIIIT^E DELLA SETTIMA TAI&E 
delle fyccbeige dell 'Agricoltura. 

T%4~ 



TUVOLJi DELLE SETTE T^I{TB 
delle Hiubeige deW Agricoltura. 

Tanola de i Capitoli della prima parte. 

AConofter i terreni buoni da i cattimi come fi dee 
feruirdieffi. ca p.i 
Come fi conofca il terren graffo. cap. z 

Come fi diuidono icampi,e quali fono i primi in bontà, 
cap- % 

Quali fieno i terreni cattiul cap.4. 
'Ve terreni magri a the fono buoni cap.% 
'Deterreni arenoft,e cretofi. C ap.6 
Comefideono diuìderei terreni, e gouernarli, accioche 
diano maggior f rutto, con manco femen^a,e con po- 
ca fatica de lauoratori. cap.y 
Come fi dee arar la terra, accioche dia maggior entrata 
con manco femen^a. ca p.$ 
+4 farle concole colme in me^o .accioche non patina- 
no, ne da acqua, ne dal Sole. cap.9 
isf far le concole in un'altro modo. cap. 1 o 

Tei- far le concole gr ah di. ca p, x r 

tuffar i terreni in concole grandi. cap. 12 

Quel, che fi dette fare autèntiche fi feminilabiadane 
fuo terreni. 

C omeji dee dare il letame a terreni. cap. 1 4 

C ofe, che fanno buon letame. C ap 1 $ 

yffar presto letame. * 6 

Cojc, che mgr afono i campi. C L % r 7 

L e cofe che dimagrano i campi. cao 18 

Deprati. ,£ 

& 3 Tartimento 
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'Paramento de' campi- tap ìò 

Queà luoghi fi chiamano nouali. cap 2 1 

Del gouemare i nouali. cap 2 2 

Del risparmio dette (emende, cap 2$ 

Quanto dourebbon ejfer lunyhii campì 'fc amicate Sor 
nature , 0 giugeri per ararli ,eathe banda del S ol 
posli. Cap 24 

Quanti campi fi deono dare a i>n paio de buoi per arar* 
, li ' f ' tap 2? 

D elle terre da minuti. Cap ■ . 26 
Dell'arar de terreni- cap . 2 7 

che tempo fi deono geminare i frumenti* cap. 2 S 
Di che forte deono efferle femen^ per feminare,& al* 
tre còfe in materia* Cap. 2 9 

Dell'or^, cap. 30 

Della fegala. cap.$i. 
Della faua,e de pifelli ' tap.3 i 

De età* c*p-3? 
De gli altri legumi, e minuti. cap. 54 

Della fagina,ò melica. cap. 3 5 

Delmiglio: / . ^ tap. 3 6 

Del (eminare del migliore in quai luoghi dia dannose in 
quali no. tap.^'f 
kA uuertimento nel feminare. cap. 38 

Della neue. cap. 19 

Devermi, che rodono i grani ne' campi, e dà che ?■ afo- 
no. ca P 4o 
D è' tempi di pappare le biade. Cap 4 r 
Da che nafte la vena nelle biade* cap.^.2 
Delle biade , che fono fiate vn tempoiu maffa , e della 

jeme?*%a 



fi 
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/emerga del lino. ca p t ^ 

Cofmefi con fer uino i granì fopra i granai- cap .44 
Tempi da fender le biade - cap. 4 $ 

Che cofafia lecita^ vietata neWagricol. le fette, 

7 xAVO LiA DE C^VITOLI D E L L*A 
feconda parte delle F^ccher^e dell'agricoltura. 

COme tutti gli alberi , ò piante hanno forra di na- 
fcerdafeHeffl. X cap . T 

Qyali alberinajiono bene dall' offo.o midolla, efemen- 
Za,e del tèpo del piantarlo feminare cotai cofe. e z 
Quali alberi ft pòjfono piàtar con le radici y quai da pian 
toni,equai dai ramificati. ca p^ 
Quai alberi non fanno rampolli^ piante. cap.+ 
Che iramiychefipiantano non fi deono torcerle ciò che 
in alcune Je li dee fare. ca p, ^ 

Vicheetàvoglionoejjerirami, che fi piantano ,& a 
che tempo fi deono coglier e,è piantare, cap. 6 

Ruali alberi fon mafchi,e quaifemine y e come le piante 
faluatiche diuentano domefiicbe,e le domefiiche.fal 
natiche. * 

Quello )C he fi dee fare agli alberile fi piantano Jpl 
^€}ar che le piante dìuentinogr offese crefeano. cap.o 
^tfcheli alberi fieno feniliche tegano i frutte che 
h facciano belli, egufiofu cap . r 0 . 

Ei che tempo fi deonofar le fife per potargli alberi, 

L ^fi^foafareprimackefipiamno. cap. ir 
pel tempo del piantar gli alberi, e come' 



fi deom 
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*Det tempo del piantare i fichi, e che tengano i frvtth 
delpiàtar i caflagni,igmgiuli,ipefchi,e a far che da 
vino lungo tempo. ca p' 1 3 

(tuffar che i pomi granati non fi rompine ,e durino lun- 
go tempo, e co fi ogni altra forte di pomi : & èfapere 
quanti grani hàvn pomogranato, e cloche fi dee fa** 
re,quando viene aceto fi. cap 14 

Quando fi deono <rappare,e vangare gli alberi dar loro 
illetame,gouernarli.potarli,e quanti rana vogliono 

hauere. t "f** 

nAchc tempo fi deono fxr apiantare gli alberile gli effet 
ti che fanno effendo molte volte trapiantati , e come 
fi conferuano lepiante , che non fiano ojfefe dalle** 
beffici, cap. 16 ^ 

tsffar che le amandole fatano ferine, eco fi altri frutti 
fimiliye detti alami bianchi, e falci , che in vn giorno 
iHeffo dell'anno riuoltino le foglie. cap. 1 7 

•A che tempo fi deono tagliargli albcri,accioche duri* 
no lungo tempo. cap.iS 
*Del£ineftarcgli alberi,e in quante maniere, fecondo gk 
antichi. Ca P' 1 9 

In quanti modifipoffi incalmare fecodo i moderm,c pn 
ma dell' incalmare àfefolo,ò di menfa,ò tauala.c. z o 
tst incalmare a cornetto- ca P' % 1 

*A 'incalmare con femenxeàx diuer fi frutti cap.iz 
'DeWinefiareacanellOyO bucciolo,o polena* cap.z$ 
*s4ineftare a fcudetto,o quadretto. cap. 2 4 

tsfvrì altro modo di feudetto . cap. 2$ 

osfvn altro modo difendette. ^ cap. 26 

dinejìar d'occhhe fi può inejtar ogni forte d'alberi, c# 

fi gran- 



figrandi, 



.ioli. 



{rutti, 



cap. 30 
cap. 3 1 
cap. 3% 
capi; 
cap. 3 4 



>comep 
tsf 'incalmar afcop 
t^f inefiar ne' falci 
tsfvri altro modo* 
inefiar con o/fi. 
Deirineftar chiamato conghtngere . 
'DeWinesiar di foro* 
DeWinesiar, detto pafiar. 

Quali alberi fi deono inefiar infieme, come dourebbono 
ejfer fattile come fe nepoffa hauergrà qààtità. e 3 $ 
Come fi deono piantarle calme. cap 36 

'Del tempo da inefiar gli alberi. cap. 3 7 

<zsf che parte fi deono tor gli inefii per ìncslarc,eache 
tempo tagliarine come fi poffono conjeruare , e por- 
tare di lontano* cap. 3 8 
Che non fi deónò inefiar gli alberi grandi. c >ip^9 
Come fi incalmino le piante pie c iòle* cap.^o 
(,ome fi dee ineU are l'albero picciolo nel grande, e non, 
il grande nel picciolo. cap .4 1 
Come fi deano inefiarc i frutti piccioli ,ne grandi, 0 quei 
de pari grande^. cap.^1 
Come fi faccia l'albero nano . cap.q. 3 
Come fi poffi incalmar ogni forte d'alberi. cap.44. 
Come fi deono incalmar gli alberi, che fiorirono per 
tem P° * cap-* S 
C ome mcalmandofi pomi su cedri , qtìafi d'ogni tempo 
dell'anno produranno frutti, cap. 46 
C ome sineftano i fichi, e i movi, cap. 47 
'Dell' inefiar n€ cauolì. cap 48 
*»4 far pervia d'inefio , che i frutti non hauerano noc- 
cioli' 
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ciolì. cap. 4$ 

lAfar che i frutti non hauranno noccioline fi può far art 
cboper via d incfto. cap- 5 a 

zsf far che le noci fiano fan%agufcio* cap- 5 1 

^farvn flutto, che faràmexo nocete me%o pefco>e cofi 
ipomi,peri,e tutti li altri frutti. cap. $ % 

^4 far che i fichi fiano me^i bianchine me^i rojji. c. $ £ 
esffar che i fichi faranno ferini* cap. 5 4 

Che dal fico, e dal pero n afe era l'amandola, cap.^f 
esffar che faranno pefehi,& amandole infieme. ca. j 6.» 
zsi far vn frutto vario. cap. 5 7 

e^ffar che i frutti uerranno groffiffimi* cap. 5 S 
nsffarche ipefchi,ifufini,e i frutti fimili fiano didiuer 
fi colori. cap. 5 9 

*A far cWvrì albero faccia vua , & il fuo proprio frut- 
to, cap. 60 
<lA far vn frutto jlranó. cap. 6 1 

T \AVO L<A DB C *A?1T0L1 DÉLL^é 

ter%aparie delle B^icchcT^re dell '^Agricoltura* 

Del piantar delle viti ,(\uàì fon buone da piantare^ cÓ 
me fipiantino,cioc le barbute } ò a rifo jfi. cap . r 

Del pappare le viti,del gouernarle y e dello fi alarle, ci 
fi le vecchie } come le barbute* cap.% 

Del tempo del potar leviti,del renouarle,efar che fie- 
no fertilì,dello jpampinarle,e del conferuarle. cap. $ 

*Accioche le viti non fieno offefe da vermi, e fimili ani- 
maletti, cap. 4 

De levitirofe , e guaste dalle befiie 3 e ciochelorfi dee 
farcs. cap.% 



14 ingraffar le uiti magre. CafJ > 

(fomefidee cògliere i tralci che fi voltano picare dal 
la vite fertile e come fi deefegnar ef avite con terra 
roffapet conòfcerlat quai fien le infertile. cap. 7 
Come dee efiere fatto il tralcio chefivuoì piantare. c.S 
Di che tempo fi deorto piantar i tralci, come non /ideo 
no tòrcere, quanti occhi lor fi deono lafiiar, e in che 
maniera fi deono piantare* ca p Q 

Pèrhauer affai vitj barbate cioè rifo/fi > e medefim'a- 
ménte quantità difarmenti. ca p, , 0 

DeWinèflar delle viti, & a quanti modi fi poRonoin*- 

ftarCJ. r t/IH 

Del tempo dell ineflar leviti. C L , t 

Del tempo del cogliere ifarmentiper ìne/larej doue è 

meglio incàimàrli. ca p r 

(fioche fi dee far alle viti atlanti che s ine/lino efiendo 
/ interrènhumido. cap J4 

C ome sinefli di tauola^enfa.ò fefolo. cap. i \ 

^ incalmar dìfega y ò geto,e che cofa fia la trincila val- 

' cap i 6 

DeU'inefiardipafia, e che fi può ineftar, ne ctremebé 
produran Ivua nerà,ò bianca di Maggio ,e che fi può 
• ancho inetta* , ne fola, che Ivua non haurà acini t 

cofinei barbati tap * 
DeWine/lar dimpalmar. S\ g 

Dell' inesìar di puntai d'occhi. tip. i a 

DeU'mefiar di congiungere. ca p, 2 l 

quarta parte delle J^cche^ del! Agricoltura. 

Quando 
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Quando fia tempo di vendemiare. eap.n 
Come fi dee far per hauer dellvua tardai per eonferuar 

la per lo verno ,&anchora dalle uefl>c,c craboni,che 

non laguaftino. cap. z 

Quale vue facciano il vin poffente^mediocrefi giocodo 9 

e della natura del vin nuouo, e vecchio* cap- j 
*sf far vino mirabile poffente fi buonore alenarli la fot 

%a,e poffan^a. cap. 4 

Delvin fatto afor^a. cap. $ 

*A far vino piaceuole. cap.6 
usi far vin vendereccio* ca P'7 

far il vino dolce , & effeudo picante , c he tenga\ d 

dolccs . cap. 8 

ts4 far vin per la famiglia* cap. 9 

tsì farvna forte di vino nelle cafejlquale ferueper otto 

mefì,& è di gran rifparmio. cap. 1 o 

<tsffar vino in enfi di ncceffità. cap. 1 1 

*A far vino in cafò,cbe nonfe ne poteffe hauere. ca. 1 z 
*si far vino per poueretti. cap* 1 $ 

tsffar il vin garbo. cap* 1 4 

Quando il vino fofìe picante y e far che fi conferuifem- 

pre neU'iflefio efiereè bontà. cap. 1 % 

zsfimertimento. cap . 1 6 

*Afar di vino neroJjianco;e di bianco nero. cap. 1 7 
ex/ far che ilvinnouo diuèti,come fofie ilvecchio.c. 1 8 
Qs4 rifehiarare il vino torbido. cap.ip 
tsfeonofeer feil vino ha dentro acqna } & a fepararcs 

l'acqua dal vino. cap. 2 o 

t>t dar buon odore al vinone a Offenderlo dall'odor mal 

ttagio* cap. zi 

sA dar 
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%A dar odor di moscatello al vino, cap. 2 2 

*A conofcer fe il "pino durerà. c *p-2>3 
Tempi da trauafar i vini,accioche fi conferuino lunga- 

%sf conferuar il vino.che non informi. cap. 25 

isf fonar ilvino y che incomincia a inforcare , &• effen- 
do aceto a tornar vinone far che venga buono. c.i6 
osf conferuar il vino da tuonile folgori cap 2 y 
osi conferuar il vino,che non figuafti. cap. 2% 

tsfuuertimento. • cap. 2 9 

±4 fonare Urino, che fi gaaflaffe, òche foffe guatto. 

Cap ' • 3° 
tafanare il vino dalla muffale cattino odore, cap. 31 

liberar le botte dalla muffa , e da ogni triflo odore. 

ca P' 9% 
Jt conferuar il vafceUo dalla muffai triflo odore e 3 3 

fymedifpcr non ubriacar ft , e far r afrenare d dtfiderio 
del vino y e mede fintamente, a ritornare vnvbriaco 
infefleffo. cap ^^ 

T^VOLU DE CUCITOLI DELL^i 
quint aparte delle Hicche^e dell Agricoltura. 

AFaracetoindiuerfimedi. cafJ r 

Velmedefimo, J'\ 

Velmedefinto. 2'S 

Delmedeftmo. £ £* 
Delmedeftmo. 



Tavola 
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T*4V0L.A DE PATITOLI DELLA: 
- . fetta parte delle f{ìcche^e dell' Agricoltura. 

DSlle colombaie^ come fi fanno, cap.i 
Del gouerao delle colombaie* cap. % 

Accioche li colombi non fi partano dalla tua coloni" 
baia e ui uengano degli altri) co eguali fi augumenti 
mirabilmente* cap.$ 

TAVOL.A DE C iATIT 0 LI DELL ^4 
fettima parte delle B^cche^e dell'Agricoltura- 

DE fattori , e delle cofe, che potrebbe fare a danno 
de padroni. cap.i 
A fare cbelfrumentoyipoflo ne granai,crefca saugu 
menti a beneficio de fattori, a danno de padroni, 
cap. z 
<J)e caftatdi P e quello } che potrebbono fare a danno depa 
droni. cap. $ 

PelauoratorUe quello^ che potrebbono far e aitile lo- 
ro e dmno de padroni. cap .4 
*pe cafai, e quello che potrebbono fare a danno de pa- 
droni, cap. 5 
^Decauallai , e quello, che potrebbono fare a damo de 
padroni. 

C onclujione dell'opera-, . cap.j 
IL EIl^J, D ELL*A TAVOLA. 
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